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Nous vous remercions d'avoir acheté ce produit Naterial. Nous vous conseillons de lire attentivement la notice dinstallation,
d'utilisation et d’entretien. Nous avons congu ce produit Naterial pour vous apporter entiere satisfaction.
Si vous avez besoin d'aide I'équipe de votre magasin est a votre disposition pour vous accompagner.

Le agradecemos haber comprado este producto Naterial. Le recomendamos leer atentamente el manual de instalacién, uso 'y
mantenimiento. Este producto Naterial ha sido disefiado para proporcionarle plena satisfaccion.
Si necesita alguna ayuda, el personal de la tienda estara a su disposicién para guiarle.

Agradecemos a sua preferéncia por este produto Naterial. Aconselhamo-lo a ler o manual de instalacao, utilizacdo e anutencao
com atencao. Criamos este produto Naterial para sua completa satisfacéo.
Se precisar de ajuda, a equipa da sua loja estd a sua disposicdo para o acompanhar.

Grazie per aver acquistato questo prodotto Naterial.Vi raccomandiamo di leggere attentamente il manuale di installazione,
utilizzo e manutenzione. Questo prodotto Naterial e stato progettato per orirvi la massima soddisfazione.
Per ricevere assistenza, il personale del punto vendita & a vostra disposizione.

EuxaploToUpE yla Tnv ayopd oag autou Tou mpoidvTog Naterial. Zag oupfouletoupe va S1aBdoeTe TPooeKTIKA TiG 08nyieg
£YKATAOTAONG, XPriONG KAl ouVTpnonc. Zxedidoape autd To mpoiov Naterial yia va oag mpoo@épel TAfjpn Ikavomoinon.
Av xpelaleote BorBela, n opdda Tou KATAOTAATOG Ao TO OToio ayopdaoate To Poiov gival otn Sidbeon oag

Dziekujemy za zakup produktu ‘rmy Naterial. Zalecamy, aby uwaznie przeczytac instrukcje instalacji, uzytkowania i konserwacji.
Ten produkt marki Naterial zaprojektowalismy, aby spetnic wszystkie Panstwa oczekiwania.
W razie potrzeby pracownicy sklepu stuza Panstwu pomoca i sa do Panstwa dyspozycji.

Bnarogapwm Bac 3a npuobpeteHue nspenus Naterial. PekomeHayem BHAMaTENbHO NPOYMTaTb MHCTPYKLMK MO YCTaHOBKE,
3KCMyaTaunm 1 TexHnYeckomy obcnyxuBaHuio. Mapenue Naterial paspabotaHo, uto6bl fOCTaBUTb Bam ynoBonbCcTBue.
Ecnu Bam noTpebyeTca nomolLb, KOHCYNbTaHTbl Ballero MarasmHa HaxogAaTca B Ballem pacropskeHuu.

Naterial eHimMiH caTbin anfaHbIHbI3 yLWiH anfbic 6ingipemis. OpHaTy, KONAaHY »KoHE KbI3MeT KepCeTy XeHiHAer HyCKayblKTapabl
MYKUAT OKbIN Wbifyfa KeHec 6epemis. bi3 6yn Naterial eHimiH ci3ai TONbIKTal KaHafaTTaHbIPY YLUIH acar LWblFapablK.
Erep ci3re kemek KaxkeT 6onca cizgiH benwekTen cataTblH AyKEHiHi3aeri Ton cisre xxapaem 6epepi.

[lakyemo Bam 3a nokynky uboro Bupoby Naterial. My paarmo Bam yBaXXHO NpoUnTaT iHCTPYKLi 3 yCTaHOBNEHHSA, ekcnnyaTauii
Ta TeXHIYHOro 06cNyroByBaHHA. My po3pobunu ueit Bupib Naterial gna Toro, 106 BiH MPUHOCKB BaM 3aJ0BOJIEHHA.
AKLo Bam NoTpibHa AoNOMOra, CNiBPOGITHVKYM BaLLOro MarasuHy roToBi JOMNOMOI T/ BaM.

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs Naterial. Va sfatuim sa cititi cu atentie instructiunile de instalare, de utilizare
si de intretinere. Am conceput acest produs Naterial pentru a vd furniza satisfactie totald.
Daca aveti nevoie de ajutor, echipa magazinului de cumparare este la dispozitia dumneavoastra pentru a vd asista.

Obrigado por ter adquirido um produto Naterial. N6s aconselhamos a ler atentamente o manual de instalacao, uso e anutencgéo.
Concebemos um produto Naterial para proporcionar total satisfacdo.
Caso precise de ajuda, a equipe da sua loja estara a disposicdo para te acompanhar.

Thank you for purchasing this Naterial product. We recommend that you read the installation, user and maintenance
instructions carefully. We have designed this Naterial product to ensure your complete satisfaction.
If you require assistance, the team at your retailer is on hand to help you.
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Lire le manuel d'istructions/Léase el manual de instrucciones/Leia o manual de utilizacdo/Leggere il manuale
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sKkcnnyaTayun/MangananyLubl HyckaynblFbiH OKbIHbI3/O3HaomTecs 3 nocibH1MKom KopucTtysaua/Cititi manualul
de instructiuni/Leia o manual do operador/Read operator' s manual

ATTENTION!Pour réduire le risque de blessure, I'utilisateur doit lire le manuel d'instructions/

iADVERTENCIA!Para reducir el riesgo de lesion, el usuario debe leerse el manual de instrucciones/

AVISO!Para reduzir o risco de lesdes, o utilizador tem de ler o manual de instrugdes/

AVVERTENZA!Per ridurre il rischio di lesioni, I'utente deve leggere il manuale di istruzioni/

MPOEIAOMOIHZH!O xpriotng mpémnet va S1aAcel To eyXELPISIo 0ONyLWV Yla VA HEIWOEL TOV KivOUVO TPAUATIGHOU/
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AVERTISMENT!Pentru a reduce riscul de accidentdri, utilizatorul trebuie sa citeascd manualul de instructiuni/
ATENCAO!Para reduzir o risco de leséo, o usuario deve ler o manual de instrucées/

WARNING! To reduce the risk of injury, user must read instruction manual
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Préface

Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Dans la conception et la fabrication de nos
produits, nous mettons tout en ccuvre pour garantir une excellente qualité répondant aux besoins
des habitants (utilisateurs)

IMPORTANT ! AFIN QUE CE PRODUIT VOUS APPORTE ENTIERE SATISFACTION LORS DU MONTAGE,
DE L'UTILISATION ET DE L'ENTRETIEN, NOUS VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT CETTE
NOTICE AVANT D’UTILISER CE PRODUIT. RESPECTEZ LES MISES EN GARDE DE SECURITE
ELEMENTAIRE QU’ELLE CONTIENT ET CONSERVEZ-LA PRECIEUSEMENT.

1. INFORMATIONS IMPORTANTES

|/ VEUILLEZ LIRE CES INSTRUCTIONS AVEC SOIN
’ AVANT DE MONTER ET D'UTILISER CE PRODUIT.

Important : Lire attentivement et conserver pour consultation ultérieure.

Vous venez d’acheter un produit de notre gamme et nous vous en remercions.

Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions (voir les recommandations
ci-aprés). Merci de protéger la nature, une journée a I'extérieur ne doit pas engendrer des dommages
ou de la pollution. Lors de la premiére utilisation, faites chauffer votre barbecue et maintenez le
combustible au rouge pendant au moins 30 minutes, cela permet d’éliminer les résidus de graisse
laissés lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur qui
disparaitra au fil des utilisations.

Pour votre sécurité :

- Attention! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!

- ATTENTION! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour allumer ou
réactiver le barbecue ! Utilisez exclusivement des allume-feu conformes a la norme EN 1860-3 !

« Ne versez pas d’eau froide sur la cuve en métal afin d'éviter des dommages dus au choc thermique.

- Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.

+ L'utilisation de ce produit nécessite un minimum de surveillance et de précaution.

- Lors de l'utilisation, il est indispensable de porter des gants de protection adaptés aux fortes
températures.

« ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

- Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la marinade en
exces avant de commencer a griller.

« Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment lors des
vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

Dés I'ouverture de I'emballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément permettant
le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice.

Si le produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas l'utiliser et de le rapporter
a votre magasin le plus proche.
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Nous vous remercions de votre confiance et espérons que ce produit vous apportera entiére
satisfaction.

Nous serions ravis de récupérer vos commentaires sur le site internet du magasin.

2. INSTALLATION

Choisir un emplacement

» Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

» Votre barbecue doit étre placé sur une surface horizontale stable avant utilisation.

» Disposez I'appareil a au moins trois métres des batiments, dans un espace ouvert et aéré.

» Assurez-vous que I'appareil ne soit pas situé sous une structure suspendue (porche, abri...) ou
sous un feuillage.

« Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a du chlore,
du sel ou du fer.

« Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d'une piscine ou d’'une voie ferrée.

» Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souléve pas
d’étincelles.

o ATTENTION! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.
On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les briilures sont
particulierement graves chez les enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent
presque toujours a hauteur de foyer.

» Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone.
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3. UTILISATION

Avertissements

« Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section « INFORMATIONS IMPORTANTES »
de cette notice.

» La conception de ce barbecue proscrit I'utilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.
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Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de
bois soit 2 cm en dessous de la grille de cuisson en position basse.
Ne jamais mettre plus de 1.2 kg de charbon de bois dans le barbecue.

Recommandations d’allumage

Remplissez la cuve avec du charbon de bois idéalement jusqu’a 1/3 de sa hauteur et sans dépasser
sa mi-hauteur. Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en vigueur et veillez a ce qu'il soit
au moins 2 cm plus bas que la grille de cuisson quand elle est dans sa position la plus basse.

Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d'utiliser des allume-feu pour barbecue
conformes a la norme EN 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le commerce et
qui sont parfaitement sdrs.

Ne cuisinez pas avant que le combustible ne soit couvert de cendres ! Et attendez que la
combustion du charbon de bois ait cessé de produire des flammes.

Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se
déformer si elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

Vous pouvez régler la puissance des flammes en ouvrant ou en ferment les orifices d’entrée d'air
au bas de la cuve. Plus vous les ouvrez, plus les flammes sont intenses, et vice-versa.

Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit
étre versé pour allumer ou accroitre les flammes du barbecue.

Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue
pendant son utilisation.

Il est trés important de maintenir les flambées sous controle.*

Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les objets
en combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide a donner un meilleur
goUt aux aliments cuits au barbecue, il est préférable d'éviter ce type de flambées pour éviter de
carboniser les aliments. Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les
graisses en exces des aliments avant de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson
en quantités raisonnables.

Laissez un seau rempli de sable prés du barbecue pendant son utilisation.

En cas de feu de graisses, respectez les instructions ci-dessous.

Flambées de graisse

Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de cuisson
apres chaque utilisation.

Si le barbecue est utilisé pour des réunions d’ampleur, il faut éteindre ses flammes et le nettoyer
toutes les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup d’aliments riches
en graisses (saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations peut provoquer des
flambées de graisse pouvant provoquer des blessures et détériorer votre barbecue.

Avertissements en cas de flambées de graisse :

Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s’éteignent.
Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.

NE VERSEZ JAMAIS D’EAU SUR VOTRE BARBECUE. SI VOUS UTILISEZ UN EXTINCTEUR, IL DOIT
ETRE A POUDRE.

Si les flammes ne semblent pas baisser d'intensité ou semblent prendre plus d’ampleur, appelez
les pompiers.
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Fin de la session de cuisson

« Nettoyez toujours votre barbecue aprés chaque utilisation pour prévenir I'accumulation de graisses de
cuisson pouvant s'enflammer.
- Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le ranger.

4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et notamment apreés les longues périodes de
rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids avant de les nettoyer.
Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de I'humidité.

- Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

« Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous recommandons
fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps, notamment pendant les mois
d’hiver. Des housses trés résistantes et d'autres accessoires pour barbecue sont disponibles dans les
magasins locaux.

Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre régulierement
inspecté, car de 'humidité et de la condensation peuvent se développer et le détériorer. Il peut devenir
nécessaire de sécher le barbecue et lI'intérieur de sa housse de protection. Il est également possible que
des résidus de graisse se détériorent sur certaines parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
I'eau savonneuse et trés chaude. Toute piéce rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre
traité avec un produit antirouille et repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson

« Aprés que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a I'eau chaude savonneuse. Pour éliminer les résidus
alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d'éponge abrasive, car elle
pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez et séchez bien. Nous
recommandons de ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car elles sont lourdes.

« SIDE LA ROUILLE SE FORME SUR UNE SURFACE DE CUISSON EN CONTACT AVEC LES ALIMENTS, CETTE
SURFACE DOIT ETRE REMPLACEE.

Boitier du barbecue

Enlevez réguliérement la graisse en excés du boitier du barbecue avec un chiffon trempé dans de I'eau
savonneuse et complétement essoré. L'excés de graisses et de morceaux d'aliment peut étre enlevé de
I'intérieur du boitier du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique tendre. N'utilisez aucun
ustensile/produit abrasif.

Couvercle du barbecue

Nettoyez le couvercle du barbecue avec un chiffon ou un tampon en matiére non abrasive et avec de
I'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge abrasive, car elle risque d’'endommager
irrémédiablement la finition de votre barbecue. Séchez soigneusement le barbecue aprés ce nettoyage
pour prévenir la formation de rouille.
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Fixations

Nous vous recommandons d'inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et de les resserrer.

Rangement

« Vérifiez que votre barbecue a complétement refroidi avant de le couvrir ou de le ranger.

+ Rangez votre barbecue dans un endroit sec et frais.

+ Avant d'utiliser votre barbecue aprés une période de rangement prolongée, respectez les
procédures d'installation.

5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne brilez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.

6. PIECES

Conservez cette notice, car chaque demande de piéce de rechange doit inclure les numéros de
référence fournis au bas de chaque page, ainsi que le numéro de la piéce manquante ou défectueuse.
Pour acheter des piéces de rechange, commandez-les directement auprés de votre magasin local ou
en contactant notre service aprés-vente au numéro suivant : +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDITIONS DE GARANTIE

CONDITION DE GARANTIE

Cette garantie ne s'applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues Naterial utilisé dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que
les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n'importe quel genre
ne pourra étre supérieure au montant du prix d'achat du produit Naterial vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et votre

propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de I'abus du
produit ou du non-respect des instructions fournies par Naterial dans le guide du propriétaire ci-joint.
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Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les incidents ou problémes dus a l'usage incorrect du produit.

La couverture de la garantie du produit se limite a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) des piéces exposées directement aux flammes ou
a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des pieces au fil du temps.

» Tout dommage résultant d'un entretien inapproprié, d'un rangement incorrect, d’'un assemblage
erroné ou de l'introduction de modifications.

» Tout dommage résultant d'un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
incinérateur...).

» Conséquences de I'exposition a I'air marin et/ou a des sources de chlore, par exemple une piscine, un
spa ou un bassin thermal.

« Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Si vous avez des questions concernant le montage ou I'utilisation de votre appareil vous pouvez contacter le

Service Apres-vente de votre magasin.
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Prefacio

Gracias por elegir este producto. A la hora de disefar y fabricar nuestros productos, hacemos todo lo
posible por garantizar una calidad excelente que satisfaga las necesidades de los usuarios domésticos.

iIMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE OFREZCA UNA SATISFACCION COMPLETA EN SU
CONFIGURACION, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS LEER ATENTAMENTE ESTE MANUAL
ANTES DE USAR EL PRODUCTO. OBSERVE LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD BASICAS INDICADAS E
N EL MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

1. INFORMACION IMPORTANTE

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES
ANTES DE MONTAR O UTILIZAR ESTE
PRODUCTO

Importante: Conserve este manual para futuras consultas y |éalo atentamente.

Acaba de comprar un producto de nuestra coleccién y le agradecemos que lo haya elegido.

Para usar esta barbacoa hace falta un minimo de vigilancia y precauciones (véanse las siguientes
recomendaciones). Proteja la naturaleza: pasar un dia fuera no debe ser motivo para causar dafos ni
contaminar. Después del primer uso, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo durante
al menos 30 minutos; esta operacion eliminard los residuos de grasa del proceso de fabricacion. También
estabilizard la pintura y liberard un olor que se desvanecerd en usos posteriores.

Por su seguridad:

iNo la use en interiores!

«  «ADVERTENCIA! {No utilice productos que contengan alcohol ni gasolina para prender o avivar el fuego!
jUtilice Unicamente productos de encendido de barbacoas que cumplan con la norma EN 1860-3!»
No vierta agua fria en el recipiente metalico para evitar dafos por choque térmico.
Antes de comenzar a asar, espere a que una capa de cenizas cubra el carbén encendido.
Para usar este producto hace falta un minimo de vigilancia y precauciones.
Al usar este producto, es absolutamente necesario usar guantes especiales adecuados para protegerse
contra las altas temperaturas.

« jADVERTENCIA! Esta barbacoa se calienta mucho. {No la mueva durante el uso!
Para evitar llamarazos, asegurese de que el recipiente esté limpio retirando el exceso de grasa y el adobo
antes de comenzar a asar a la parrilla.
Deje un balde lleno de agua o arena cerca de la barbacoa mientras la usa, especialmente en caso de olas
de calor o clima extremadamente seco.

En cuanto abra el paquete, asegurese de que se contenga todos los elementos necesarios para montar el
producto; para hacerlo, consulte el manual.

Si el producto esta dafiado o tiene algun defecto, no lo use y llévelo a la tienda mas cercana.

Le agradecemos su compra y esperamos que el uso de nuestro producto le resulte plenamente satisfactorio.

Nos complacera recibir todos sus comentarios en nuestro sitio web de la tienda en linea.

33

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN

2. MONTAJE

Emplazamiento

- Este producto solo ha sido disefiado para uso privado en exteriores.

- Coloque la barbacoa en una superficie horizontal estable antes de usarla.

« Coloque la barbacoa a una distancia de al menos tres metros con respecto a edificios, en un area
abierta y bien ventilada.

« Asegurese de que la barbacoa no esté colocada debajo de una estructura colgante

(porche, marquesina...) o debajo del follaje de los arboles.

- Para evitar que se forme 6xido en las superficies de acero inoxidable, evite exponerlas al cloro, la sal o el hierro.
No recomendamos utilizar esta barbacoa cerca de la costa, piscinas o vias férreas.

En dias de mucho viento, coloque la barbacoa de forma que pueda evitar que el viento provoque
chispas.

+ ADVERTENCIA! Mantenga alejados a los nifios y mascotas.» De hecho, cada afio hay una gran cantidad de
tragicos accidentes. Las quemaduras graves son particularmente una fuente de preocupacién cuando se trata de
ninos debido a su poca estatura, ya que su rostro queda casi siempre a la misma altura que el carbdn encendido.
+ No use la barbacoa en un espacio confinado y/o residencial, como casas, tiendas de camparia, caravanas, casas rodantes,
embarcaciones.

Peligro de muerte por envenenamiento por monoxido de carbono.

X| X X8y v

N  §

3. FUNCIONAMIENTO

Advertencias

+ Antes de proceder a utilizar el producto, asegurese de haber leido y entendido completamente 1as
indicaciones proporcionadas en la seccion titulada «NFORMACION IMPORTANTE» que se incluye en
este manual.

- Esta barbacoa no esta disefiada para usar mas del 50 % de espacio de coccién de una parrilla. Si el drea
de coccidn estd totalmente cubierta, se producird una acumulacién excesiva de calor que puede dafar la
barbacoa, lo cual no esta cubierto por la garantia.

« Utilice un carboén acorde a la normativa actual.

« El carbon debe colocarse a 2 cm debajo de la parrilla cuando esté en su posicion mas baja.

« Nunca ponga mas de 1.2 kg de carbo6n dentro de la barbacoa.

Recomendaciones de encendido
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Lo ideal es llenar el recipiente de carbdn a un tercio de su altura, y no superar la mitad de altura. Use
carbdn de lefia que cumpla con los estandares actuales y mantenga el carbén al menos 2 cm por debajo
de la parrilla en su posicion mas baja.

La manera mas facil de encender el carbén es usar productos de encendido de barbacoas que

cumplan con la norma EN 1860-3; se pueden encontrar facilmente en las tiendas y son

absolutamente seguros.

iNo comience el asado hasta que se cree una capa de ceniza sobre el carbén! El carbon debe

arder sin producir llamas.

No coloque la rejilla vacia en la barbacoa, ya que puede deformarse si se deja calentar durante

un tiempo prolongado.

Puede ajustar la intensidad de las llamas abriendo o cerrando los respiraderos de entrada de aire

ubicados en el fondo del recipiente. Cuanto mas los abra, mas intensa serd la llama y viceversa.

Deseamos recordarle una vez mas que no se deben verter liquidos inflamables para encender o

aumentar las llamas de la barbacoa.

Por razones de seguridad obvias, le recomendamos totalmente que evite mover la barbacoa cuando
esté en uso.

Mantener la conflagracion bajo control * muy importante

Se producen conflagraciones o llamarazos cuando los jugos o la grasa de los alimentos que se
cocinan gotean sobre objetos que se queman (como el carbén). Sin duda, el humo ayuda a darle
un sabor agradable a su comida hecha a la parrilla, pero es mejor evitar tales conflagraciones para
evitar que se carbonice la comida. Para mantener las conflagraciones bajo control, es
ABSOLUTAMENTE ESENCIAL eliminar el exceso de grasa de los alimentos antes de cocinarlos.
Utilice marinadas y salsas solo en cantidades razonables.

Deje un balde lleno de arena cerca de la barbacoa mientras la use.

En caso de incendio por grasa, observe las siguientes instrucciones.

Llamas de grasa

Vacie y limpie el recipiente de coccién y la parrilla, eliminando todos los residuos y fragmentos
de coccién después de cada uso.

Si la barbacoa se usa para eventos grandes, es necesario apagar las llamas y limpiarla cada dos
horas. Debe limpiarse mas a menudo si cocina muchos alimentos ricos en grasa (salchichas,
merguez,...). Si no se observan estas recomendaciones, se pueden producir llamas de grasa que
podrian conllevar lesiones y dafar la barbacoa.

En caso de llamas de grasa / advertencias:

Mantenga a todos alejados de la barbacoa y espere a que las llamas se apaguen.
No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.
NUNCA VIERTA AGUA EN LA BARBACOA. SI USTED UTILIZA UN EXTINTOR DE INCENDIOS, DEBE

SER DE POLVO QUIMICO.

Si parece que las llamas no se debilitan o que incluso se hacen mas grandes, llame a los bomberos

locales para que le ayuden.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la
barbacoa, proceda como sigue:
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« Limpie la barbacoa sistematicamente después de cada uso para evitar la acumulacién de grasa de
cocina que pueda incendiarse.
- Espere a que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar la tapa o cubierta y guardarla.

4. CUIDADOS Y MANTENIMIENTO

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacién y, especialmente, tras periodos
prolongados de almacenamiento. Asegurese de que la barbacoa y sus componentes se hayan
enfriado lo suficiente antes de limpiarlos. Nunca deje su barbacoa expuesta a la intemperie y
manténgala alejada de la humedad.

+ Nunca vierta agua en la barbacoa cuando la superficie de esta esté caliente.

« Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccién de manos adecuada.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja en el exterior durante mucho tiempo, especialmente
durante los meses de invierno. Encontrard cubiertas de alta resistencia y otros accesorios para
barbacoas en sus tiendas locales.

Incluso si su barbacoa esta cubierta y protegida, debe inspeccionarse regularmente porque puede
desarrollar humedad y condensacion, lo cual puede causar daios. Es posible que sea necesario
secar la barbacoay el interior de la cubierta protectora. También es posible que los residuos de
grasa comiencen a pudrirse en ciertas partes de la barbacoa. Para eliminar esta suciedad, debera
utilizarse agua jabonosa muy caliente. Cualquier pieza oxidada que detecte y que no esté en
contacto con la comida debera tratarse con un producto antiéxido y volver a pintarse con una
pintura para barbacoas que sea resistente al calor.

Superficie de coccion

- Después de que se haya enfriado la barbacoa, limpiela con agua caliente y jabén. Para eliminar los
residuos de comida, use un detergente para platos. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que
pueden dafar permanentemente el acabado de la barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos lavar las rejillas en el lavavajillas debido a su gran peso.

« SI APARECE OXIDO EN LA SUPERFICIE DE COCCION QUE ESTA EN CONTACTO CON LOS
ALIMENTOS, DEBERA REEMPLAZARSE TAL SUPERFICIE.

Cuerpo de la barbacoa

Elimine regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un pafio empapado en
agua jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los trozos de comida se pueden eliminar del
interior del cuerpo de la barbacoa con una espatula de madera o una de plastico suave. No utilice
productos o implementos abrasivos.

Tapa de la barbacoa

Limpie la tapa de la barbacoa con un pafo o esponja de material no abrasivo y con agua caliente y
jabon. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que pueden dafar permanentemente el acabado
de la barbacoa. Seque a conciencia la barbacoa después de limpiarla para evitar la formacién de
oxido.

Elementos de union

Recomendamos revisar y apretar todos los tornillos y pernos a intervalos regulares.
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Almacenamiento

« Asegurese de que su barbacoa se haya enfriado por completo antes de cubrirla o guardarla.
« Guarde la barbacoa en un lugar fresco y seco.

- Antes de utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe los procedimientos

de montaje.

5. PROTEJA EL MEDIO AMBIENTE

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al final de su vida util para que se pueda

reciclar.

Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme sus accesorios; cumpla con

las normas aplicables para la recogida, la recuperacién y el reciclaje de dichos productos.

6. PIEZAS

Guarde este manual porque cada solicitud de piezas de repuesto debe incluir los niUmeros de referencia
citados en la parte inferior de cada pdagina, asi como el nimero de la pieza ausente o defectuosa.

Para comprar piezas de repuesto, solicitelas directamente a su tienda o comuniquese con nuestro
Servicio posventa llamando al siguiente nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDICIONES DE GARANTIA

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Esta garantia solo es aplicable para un uso privado en una sola vivienda y no se aplica a las barbacoas
Naterial utilizadas en un entorno comercial, comunitario o multiresidencial, tales como restaurantes,
hoteles, alojamientos vacacionales o propiedades de alquiler.

En el dmbito de esta garantia voluntaria, la compensacion no serd en ninguiin caso superior al importe
del precio de compra del producto Naterial vendido .

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por cualquier pérdida, dafio o lesién que sufra usted o su
propiedad,o terceros o sus propiedades, como resultado del uso incorrecto o abuso del producto

o el incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por Naterial en la guia del propietario que
se adjunta.
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Exclusiones de garantia

La garantia no cubre problemas o incidentes producidos a raiz del uso incorrecto del producto.
La cobertura de la garantia del producto estd limitada al valor del producto.

Quedan excluidos especificamente los siguientes casos:

. Desgaste normal (6xido, deformacién, decoloracién...) de las piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal que las partes se tengan que sustituir con el tiempo.

. Todos los dafos resultantes de un mantenimiento inadecuado o almacenamiento incorrecto,
montaje incorrecto o modificaciones introducidas.

. Cualquier dafo que resulte del uso incorrecto del producto (uso con fines comerciales, uso como
incinerador...).

. Consecuencias de la exposicidn al aire marino y/o fuentes de cloro como piscinas, bafios termales
o spa.

Danos resultantes de condiciones extremas de la naturaleza, como granizo, huracanes, terremotos,
tsunamis o subidas de tensién, tornados o fuertes tormentas.

En caso de tener problemas con su producto, péngase en contacto con el gerente del departamento
de jardineria en su tienda. Guarde su factura o recibo, porque serdn necesarios para procesar cualquier
reclamacién. Muchas gracias por su compra.

38



Prefacio

Obrigado por escolher este produto. Quando desenhamos e fabricamos os nossos produtos,
esforcamo-nos por garantir uma excelente qualidade que va de encontro as necessidades dos
utilizadores domésticos.

IMPORTANTE! DE MODO A QUE ESTE PRODUTO LHE FORNEGA SATISFACAO COMPLETA DURANTE
A MONTAGEM, UTILIZACAO E MANUTENCAO, RECOMENDAMOS QUE LEIA COM ATENCAO ESTE
MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. TENHA EM CONTA OS AVISOS DE SEGURANGA BASICOS E
GUARDE O MANUAL PARA FUTURAS REFERENCIAS.

1. INFORMACAO IMPORTANTE
!

Importante: Guarde para futuras referéncias. Leia com atencéo.

LEIA COM ATENCAO ESTAS INSTRUCOES
ANTES DE MONTAR OU USAR ESTE PRODUTO.

Adquiriu um produto da nossa colecao e agradecemos a sua preferéncia.

A utilizacdo deste grelhador requer um minimo de monitorizagao e precaucdes (consulte as
recomendacdes em baixo). Proteja a natureza. Um passeio nunca deve ser razdo para danificar nem
para poluir. Na primeira utilizacdo, aqueca o seu grelhador e mantenha o combustivel em brasa
durante, pelo menos, 30 minutos. Esta operacao elimina residuos de gordura do processo de fabrico.
Isto também estabiliza a tinta e liberta um odor que desaparece passadas algumas utilizagoes.

Para a sua seguranca:

« Nao use no interior!

« AVISO! Néo use dlcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendalhas em conformidade
com a norma EN 1860-3!

- Nao verta agua fria na estrutura de metal, para evitar danos devido a um choque térmicos.

« Antes de comecar a grelhar, espere que uma camada de cinza cubra o carvdao em brasa.

- A utilizacao deste produto requer um minimo de monitorizacao e precaucoes.

« Quando usar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para o proteger
contra temperaturas elevadas.

« AVISO! Este grelhador fica muito quente. Ndo o mova durante o funcionamento!

- Para evitar chamas altas, certifique-se de que a estrutura estd limpa, eliminando o excesso de gordura
e molhos antes de comecar a grelhar.

« Mantenha um balde com dgua ou areia perto do grelhador enquanto o usa, especialmente no caso de
ondas de calor ou temperatura extremamente seca.

Mal abre a embalagem, certifique-se de que sdo fornecidos todos os elementos necessarios para

a montagem do produto. Para isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou defeituoso, ndo o use e devolva-o na loja mais proxima.
Agradecemos a sua preferéncia e esperamos que fique totalmente satisfeito durante a utilizacdo do

nosso produto.
Sinta-se a vontade para nos enviar as suas observacdes através do website da loja online.
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FR 2. MONTAGEM

ES

Escolher um local

PT

- Este produto foi criado para um uso doméstico no exterior.
« O seu grelhador tem de ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser usado.
IT « Coloque este grelhador a uma distancia de, pelo menos, trés metros de edificios, numa area aberta
e bem ventilada.
« Certifique-se de que o grelhador néo fica posicionado por baixo de uma estrutura suspensa (alpendre,
EL abrigo...) ou de folhagem de uma arvore.
- Para evitar o aparecimento de ferrugem nas superficies de aco inoxidavel, evite expé-las ao cloro, sal ou
ferro. Nao recomendamos a utilizacdo do grelhador perto da costa, piscinas ou linhas de caminhos-de-ferro.

PL Em dias de muito vento, coloque o seu grelhador de modo a evitar que o vento levante faiscas.
« AVISO! Mantenha criancas e animais afastados. Na verdade, todos os anos acontecem vérios acidentes
RU trdgicos. As queimaduras sérias sao uma fonte particular de preocupagao quando se trata de criancas,
devido a sua pequena estatura, fazendo com que o rosto destas fiquem quase a mesma altura do carvéao
em brasa.
KZ « Nao use o grelhador num espaco confinado e/ou habitavel, como casas, tendas, caravanas ou barcos.

Perigo de envenenamento por monéxido de carbono.

UA A

< & A8
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EN

3. FUNCIONAMENTO

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de que compreende a seccdo da “INFORMACAO IMPORTANTE”
deste manual.

+ O design deste grelhador nao permite a utilizacdo de mais de 50% da superficie de confecédo. Se a area
de confecao ficar totalmente coberta, isto dara origem a acumulacédo excessiva de calor que pode causar
danos no grelhador que nao sao abrangidos pela garantia.

+ Use o carvdao em conformidade com as leis atuais.

+ O carvao tem de ser colocado 2 cm abaixo da grelha, quando esta estiver na posicdao mais baixa.

+ Nunca coloque mais de 1.2 kg de carvdo no grelhador.
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Recomendacoes de acendimento

+ Encha o grelhador com carvao, idealmente, até um terco da altura, e ndo exceda metade da
altura. Use carvao de madeira em conformidade com as normas atuais, e mantenha o carvao a,
pelo menos, 2 cm abaixo da grelha na sua posicdo mais baixa.

« O modo mais facil de acender o carvdo é usando acendalhas para grelhador em
conformidade com a norma EN 1860-3, que pode encontrar facilmente em lojas, e que séo
completamente seguras.

- Nao cozinhe antes de o carvao ter uma fina camada de cinza! O carvao tem de arder sem
produzir chamas.

- Nao coloque a grelha vazia no grelhador. Esta pode deformar se for deixada a aquecer durante
muito tempo.

« Pode ajustar a forca das chamas abrindo ou fechando os orificios de entrada do ar na parte
inferior da estrutura. Quanto mais abrir, mais intensas serdo as chamas, e vice-versa.

- Gostariamos de o lembrar novamente de que nao devera usar liquidos inflamaveis para
acender ou aumentar as chamas no grelhador.

« Por razdes 6bvias, recomendamos que nao mova o seu grelhador durante o funcionamento.

E muito importante manter o controlo das chamas*

« Chamas repentinas podem aparecer quando os molhos ou gordura dos alimentos pingam
para objetos a arder (por exemplo, o carvao). Naturalmente, o fumo ajuda a dar um sabor
agradavel aos seus alimentos grelhados, mas é melhor evitar o aparecimento de tais chamas,
para evitar queimar os alimentos. Para manter o controlo das chamas, ¢ ABSOLUTAMENTE
ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes de os cozinhar. Use molhos de
marinada e de confecdo em quantidades razoaveis.

« Mantenha um balde cheio de areia perto do grelhador quando o utilizar.

« No caso de a gordura pegar fogo, siga as instrucdes apresentadas em baixo.

Chamas de gordura

- Esvazie e limpe a estrutura e a grelha, retire todos os residuos e fragmentos de confecao apds
cada utilizagao.

- Se o grelhador for usado para grandes eventos, é necessdario apagar as chamas e limpar a cada
duas horas. Tem de ser limpado mais frequentemente se cozinhar muitos alimentos ricos em
gordura (salsichas, merguez, etc.). Ndo sequir estas recomendac¢des pode dar origem ao

aparecimento de chamas de gordura que podem dar origem a lesGes ou danos no seu grelhador.

No caso de chamas de gordura/ Avisos:

« Mantenha toda a gente afastada do grelhador e espere que as chamas fiqguem mais fracas.

- Néo feche a cobertura ou a tampa do grelhador.

« NUNCA VERTA AGUA PARA O SEU GRELHADOR. SE USAR UM EXTINTOR, TEM DE SER UM DE PO.
« Se as chamas nédo enfraquecerem, ou parecerem maiores, contacte os bombeiros.
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Final da sessao de confecao

« Limpe o seu grelhador sistematicamente apds cada utilizagdo, para evitar a acumulagao de gordura que
possa dar origem a chamas.

- Espere que o grelhador fique suficientemente frio antes de fechar a tampa ou cobertura e antes de
o guardar.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacdes e especialmente apds longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que o grelhador e respetivos componentes estao suficientemente

frios antes de proceder a limpeza. Nunca deixe o seu grelhador exposto aos elementos atmosféricos

e mantenha-o afastado da humidade.

- Nunca verta dgua para o grelhador quando a superficie estiver quente.

« Nunca manuseie pecas quentes com as maos desprotegidas.

De modo a prolongar o tempo de vida Util do grelhador e o seu estado, recomendamos fortemente que
o cubra se o deixar no exterior durante um longo periodo de tempo, especialmente durante os meses de
Inverno. As coberturas altamente resistentes e outros acessoérios do grelhador encontram-se disponiveis
no seu revendedor.

Mesmo que o seu grelhador fique coberto com uma protecao, continua a ter de ser inspecionado
regularmente, pois pode aparecer humidade ou condensacao que podem causar danos. Pode ser
necessario secar o grelhador e a parte interior da cobertura de protecao. Os residuos de gordura também
podem comecar a apodrecer nalgumas partes do grelhador. Estes tém de ser limpos com dgua muito
guente e detergente. Se encontrar sinais de ferrugem que nao estejam em contacto com os alimentos,
tem de os tratar com um produto de eliminacao da ferrugem, e pintar essas partes com uma tinta especial
para grelhadores, resistente ao calor.

Superficie de aquecimento

« Quando o grelhador tiver arrefecido, limpe-o com agua quente e detergente. Para eliminar os residuos
dos alimentos, use detergente para a loigca. Nao use esponjas nem poés abrasivos, pois estes podem
danificar permanentemente o acabamento do seu grelhador. Passe bem por dgua e seque bem. Nao
recomendamos a limpeza da grelha na maquina de lavar loica, devido ao peso.

« SE APARECER FERRUGEM NA SUPERFICIE DE CONFECAO QUE ESTEJA EM CONTACTO COM OS
ALIMENTOS, ESSA SUPERFICIE DEVERA SER SUBSTITUIDA.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador com um pano embebido em 4dgua
com detergente e depois bem espremido. O excesso de gordura e pedacgos de alimentos podem ser
retirados do interior da estrutura do grelhador usando uma espatula de madeira ou uma espatula suave
de plastico. Nao use produtos abrasivos.

Tampa do grelhador

Limpe a tampa do grelhador com um pano ou esponja fabricada com um material ndo abrasivo,

e com agua quente e detergente. Nao use esponjas abrasivas ou pds, pois estes podem danificar
permanentemente o acabamento do seu grelhador. Seque cuidadosamente o grelhador apds a limpeza,
para evitar a formacéo de ferrugem.
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Apertos

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos regularmente.

Arrumacao

- Certifique-se de que o seu grelhador arrefeceu por completo antes de o cobrir ou armazenar.

« Guarde o seu grelhador num local fresco e seco.

« Antes de usar o seu grelhador apds um periodo prolongado de tempo, siga os procedimentos na
seccao da montagem.

5. PROTEJA O AMBIENTE

No final do seu tempo de vida util, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalacdes de tratamento,
de modo a ser reciclado.

Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, ndo o elimine nem queime os acessérios. Siga as
regras de recolha, recuperacao e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual, pois cada pedido de pecas sobresselentes tem de incluir nUmeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o nimero da peca em falta ou danificada.

Para adquirir pecas sobresselentes, encomende-as na sua loja ou contactando o nosso servico
pos-venda através do seguinte nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDICOES DE GARANTIA

CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia abrange apenas uma utilizagao num unico lar privado e nao se aplica aos grelhadores
Naterial utilizados num ambiente comercial, comum ou em vdrios lares, como restaurantes, hotéis,
centros de férias e propriedades arrendadas.

Esta garantia ndo d4, em caso algum, direito a qualquer compensacao, seja de que género for, superior
ao montante do preco de compra do produto Naterial vendido.

O utilizador assume o risco e responsabilidade pela perda, danos ou lesdes a si, a sua propriedade e/ou

a terceiros e respetivas propriedades, resultantes de uma ma utilizacdo ou abusos do produto, ou o
desrespeito pelas instrucdes fornecidas pela Naterial no guia de propriedade em anexo.
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Exclusoes da garantia

A garantia nao abrange problemas ou incidentes devido a utilizacao incorreta do produto.

A abrangéncia da garantia do produto estd limitada ao valor do produto.

Assim, ficam excluidos os seguintes casos:

« Desgaste normal (ferrugem, deformacao, desvanecimento da cor...) das pecas expostas as chamas ou
ao calor intenso. E normal que as pecas tenham de ser substituidas com o passar do tempo.

» Todos os danos resultantes de uma manutengao ou armazenamento incorretos, montagem errada ou
modificacdes efetuadas.

« Quaisquer danos resultantes do uso incorreto do produto (uso com intuitos comerciais, uso como
incineradora...).

- Consequéncias da exposicao a orla maritima e/ou fontes de cloro, como piscinas, termas ou spas.

« Danos devido a condic¢bes de natureza extrema, como granizo, furacoes, tremores de terra, tsunamis
ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Caso encontre problemas no seu produto, contacte o gestor do departamento de jardim da sua loja.

Guarde a sua fatura ou recibo, pois estes serao pedidos para o processamento das queixas. Agradecemos

a sua preferéncia.
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Prefazione

Grazie per aver acquistato questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri prodotti,
ci impegniamo al massimo per assicurare una qualita eccellente che soddisfi le necessita degli utenti
domestici.

IMPORTANTE! AFFINCHE IL PRODOTTO GARANTISCA LA MASSIMA SODDISFAZIONE E LE MIGLIORI
PRESTAZIONI, SIRACCOMANDA DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE PRIMA DI USARE IL

PRODOTTO. RISPETTARE LE AVVERTENZE DI SICUREZZA RIPORTATE NEL MANUALE E CONSERVARLO
PER RIFERIMENTO FUTURO.

1. INFORMAZIONI IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DI ASSEMBLARE O USARE IL PRODOTTO

Importante! Conservare per riferimento futuro: leggere attentamente.

Avete acquistato un prodotto della nostra linea e vi ringraziamo per la vostra scelta.

L'uso di questo barbecue richiede una minima supervisione e alcune precauzioni (riportate di seguito).
Rispettare I'ambiente e la natura: una giornata all'aperto non deve essere causa di danni o inquinamento.
Prima di usare il barbecue per la prima volta, riscaldarlo e mantenere le braci calde per almeno 30 minuti;
questa operazione permette di eliminare i residui di grasso dovuti al processo di fabbricazione. Stabilizzera
anche la vernice e permettera il rilascio di un leggero odore che scomparira nei successivi utilizzi.

Per la propria sicurezza

« Non usare in interni!

« "AVVERTENZA! Non usare alcol o benzina per I'accensione o la riaccensione! Utilizzare esclusivamente
accendifuoco conformia EN 1860-3."

« Non versare acqua fredda sul contenitore metallico per evitare danni dovuti allo shock termico.

« Prima diiniziare la cottura, attendere che si formi uno strato di cenere sul carbone ardente.

« L'uso di questo prodotto richiede una minima supervisione e alcune precauzioni.

- Durante l'uso del prodotto, & assolutamente necessario indossare appositi guanti per proteggersi dalle
alte temperature.

« AVVERTENZA! L'apparecchio puo diventare molto caldo. Non spostarlo quando & in funzione!

« Perevitare il rischio di fiammate, assicurarsi che il contenitore sia pulito rimuovendo il grasso e il
condimento in eccesso prima di iniziare la cottura.

« Tenere un secchio pieno d'acqua o di sabbia in prossimita del barbecue durante |'uso, in particolare in
caso di ondate di caldo o clima particolarmente asciutto.

Dopo aver aperto I'imballaggio, assicurarsi che siano presenti tutti gli elementi necessari all'assemblaggio;
fare riferimento al manuale.

Se I'apparecchio & danneggiato o difettoso, non usarlo e riportarlo presso il rivenditore.

Viringraziamo per il vostro acquisto e ci auguriamo che siate completamente soddisfatti del nostro prodotto.
Saremo lieti di ricevere qualsiasi osservazione tramite il nostro negozio online.
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2. INSTALLAZIONE

Luogo di installazione

« Questo apparecchio é destinato al solo uso domestico all'aperto.

« |l barbecue deve essere posizionato su una superficie stabile e orizzontale prima dell'uso.

« Posizionare il barbecue in un'area aperta e ben ventilata, ad almeno 3 metri di distanza da altri edifici.
- Assicurarsi che il barbecue non sia posizionato sotto una struttura pensile (verande, porticati) o sotto
la chioma di un albero.

« Per evitare la formazione di ruggine sulle superfici in acciaio inox, evitarle di esporle a cloro, sale o ferro. Si
raccomanda di non usare il barbecue in zone costiere o in prossimita di piscine o ferrovie.

In caso di forte vento, posizionare il barbecue in modo tale da evitare che il vento sollevi le scintille.

« "AVVERTENZA! Tenere a distanza bambini e animali domestici"; ogni anno si verificano numerosi incidenti. Il
rischio di ustione ¢ particolarmente elevato per i bambini: il loro viso si trova quasi sempre alla stessa altezza delle
braci ardenti.

« Non usareil barbecue in uno spazio ristretto /0 abitato, come case, tende, roulotte, camper, imbarcazioni.

Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.

X X x94¢

= g

3. UTILIZZO

Avvertenze

+ Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione "INFORMAZIONI IMPORTANTI" di questo
manuale.

« Il design di questo barbecue impedisce I'uso di piti del 50% della superficie di cottura. La copertura totale
dell'area di cottura comporta un eccessivo accumulo di calore, che puo danneggiare il barbecue e annullare la
garanzia.

« Utilizzare carbone conforme alle normative in vigore.

« Posizionare il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia nella sua posizione pili bassa.

+ Non posizionare piu di 1.2 kg di carbone all'interno del barbecue.
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Istruzioni per I'accensione

« Versare il carbone nel contenitore, idealmente fino a un terzo della sua altezza; in ogni caso non superare
meta della sua altezza. Usare carbone di legna conforme agli standard in vigore; mantenere il carbone a 2
c¢m dalla parte inferiore della griglia di cottura nella sua posizione piu bassa.

« Il modo pil semplice e sicuro per accendere il carbone & utilizzare un accendifuoco per barbecue,
conforme a EN 1860-3, disponibile in commercio.

- Non iniziare la cottura se il combustibile non ha ancora formato una patina di cenere. Assicurarsi
che il carbone bruci senza produrre fiamme.

« Non lasciare la griglia vuota troppo a lungo sul barbecue per evitare che si deformi a causa del
calore.

« E possibile regolare I'intensita delle fiamme aprendo o chiudendo le aperture di ingresso dell'aria
situate sul fondo del contenitore. Pili sono aperte, piu le flamme saranno intense, e viceversa.

- Viricordiamo ancora una volta che é vietato versare liquidi inflammabili per accendere o aumentare le
fiamme.

« Per motivi di sicurezza, si raccomanda di non spostare il barbecue quando € in funzione.

Controllo delle fiammate * molto importante

Le fiammate si verificano quando i succhi o i grassi degli alimenti in cottura cadono su oggetti
ardenti (come il carbone). Naturalmente il fumo contribuisce a dare un buon sapore agli alimenti,
tuttavia & meglio evitare le fiammate perché possono carbonizzarli. Per mantenere le fiammate
sotto controllo, & ASSOLUTAMENTE NECESSARIO rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti

prima di cuocerli. Usare marinate e salse di cotture in quantita ragionevoli.
« Tenere un secchio pieno di sabbia in prossimita del barbecue quando & in uso.

« In caso di incendio da grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito

Incendio da grasso

- Svuotare e pulire il contenitore e la griglia di cottura, rimuovendo tutti i residui alimentari dopo
ogni utilizzo.

- Se il barbecue e utilizzato per un lungo periodo, € necessario estinguere le fiamme e pulirlo ogni
due ore. Deve essere pulito con maggiore frequenza in caso di cottura di numerosi alimenti ricchi di
grassi (salsicce, merguez, ecc.). Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di
incendio da grasso, che pud causare lesioni e danneggiare il barbecue.

In caso di incendio da grasso / avvertenze

+ Allontanare tutte le persone presenti dal barbecue e attendere che le fiamme si estinguano.
« Non chiudere il coperchio del barbecue.

« NON VERSARE ACQUA SUL BARBECUE. SE SI UTILIZZA UN ESTINTORE, DEVE ESSERE IN POLVERE.
+ Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i Vigili del Fuoco.
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Termine della sessione di cottura

Pulire il barbecue sistematicamente dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo di grasso di cottura,
che potrebbe prendere fuoco.
« Attendere che il barbecue sia abbastanza freddo prima di chiudere il coperchio, coprirlo e riporlo.

4.PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di inutilizzo.
Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano abbastanza freddi prima di pulirli. Non lasciare
il barbecue esposto agli agenti atmosferici, e conservarlo al riparo dall'umidita.

- Non versare acqua sul barbecue quando la sua superficie & calda.

« Non toccare le parti calde con le mani nude.

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in condizioni ottimali, si raccomanda

di coprirlo se lo lascia all'aperto per lunghi periodi, in particolare durante i mesi invernali. In
commercio sono disponibili coperture resistenti e altri accessori per barbecue.

Anche se il barbecue é coperto con una protezione, deve essere ispezionato regolarmente per
evitare la formazione di umidita e condensa, potenzialmente dannose. Potrebbe essere necessario
asciugare il barbecue e I'interno della copertura. In alcune parti del barbecue, eventuali residui

di grasso potrebbero iniziare a marcire. In tal caso, rimuoverli con acqua calda saponata. Eventuali
parti arrugginite devono essere trattate con un antiruggine e ridipinte con un'apposita vernice per
barbecue termoresistente, purché tali parti non siano a contatto con gli alimenti.

Superficie di cottura

» Quando il barbecue si é raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per eliminare i residui
alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché
possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. Si
raccomanda di non lavare le griglie in lavastoviglie a causa del loro peso.

+ IN CASO DI FORMAZIONE DI RUGGINE SULLA SUPERFICIE DI COTTURA A CONTATTO CON GLI
ALIMENTI, TALE SUPERFICIE DEVE ESSERE SOSTITUITA.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e strizzato. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere
rimossi dall'interno del barbecue con una spatola in legno o in plastica. Non usare sostanze abrasive.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con acqua calda saponata e un panno in materiale non abrasivo.
Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in
modo permanente. Asciugare accuratamente il barbecue dopo averlo pulito per evitare la
formazione di ruggine.
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Dispositivi di fissaggio

Si raccomanda di ispezionare e serrare tutte le viti e i bulloni a intervalli regolari.

Conservazione

« Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato completamente prima di coprirlo o riporlo.
« Riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto.
« Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, sequire le istruzioni di installazione

5. PROTEZIONE AMBIENTALE

Al termine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei rifiuti affinché venga
riciclato.

Se il barbecue é dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli accessori; rispettare tutte
le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

6.PARTI DI RICAMBIO

Conservare questo manuale, perché per eventuali richieste di parti di ricambio & necessario indicare il
codice di riferimento del barbecue e il numero della parte persa o difettosa.

Per I'acquisto di parti di ricambio, ordinarle presso il rivenditore o contattare il servizio clienti al seguente
numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMINI DELLA GARANZIA

CONDIZIONI DI GARANZIA

La presente garanzia si applica esclusivamente a un uso monofamiliare e privato, e non si applica ai
barbecue Naterial utilizzati in ambienti commerciali, comuni o per uso plurifamiliare, come ristoranti, hotel,
centri di villeggiatura e proprieta in affitto.

Per alcun motivo, nell'ambito di questa garanzia volontaria, I'eventuale risarcimento di qualsiasi tipo non
potra essere superiore all'ammontare del prezzo di acquisto del prodotto Naterial venduto.

L'acquirente si assume il rischio e la responsabilita per la perdita, il danneggiamento o le lesioni causate

a sé, alle proprie proprieta e/o ad altri e alle loro proprieta dovuti all'utilizzo scorretto o all'abuso del
prodotto o al mancato rispetto delle istruzioni fornite da Nateral nel manuale allegato.
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Esclusioni

La garanzia con copre problemi o incidenti dovuto all'uso scorretto del prodotto.
La garanzia del prodotto € limitata al valore del prodotto.

Sono esclusi dalla garanzia i casi elencati di seguito.

. Normale usura (ruggine, deformazioni, scolorimento...) delle parti esposte direttamente alle
fiamme o a calore intenso. E normale che tali parti debbano essere sostituite nel tempo.

. Qualsiasi danno dovuto a manutenzione inadeguata, stoccaggio improprio, assemblaggio scorretto
o modifiche apportate al prodotto.

. Quialsiasi danno dovuto all'uso scorretto del prodotto (uso commerciale, come inceneritore, ecc.).

. Conseguenze dell'esposizione all'aria salmastra e/o a fonti di cloro come piscine, terme o spa.

Danni dovuti a condizioni naturali estreme come grandine, uragani, terremoti, tsunami, sovratensione,
tornado o forti temporali.

In caso di problemi con il prodotto, contattare il responsabile del settore giardinaggio del rivenditore.
Conservare la fattura o la ricevuta, perché sono necessari in caso di richieste di intervento in garanzia.
Grazie per la vostra fiducia.
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MpoAoyog

Euxaplotolpe mou emAé€ate autod To TPOIOV. Katd Tov oxedlaoud Kal TNV KATAOKEU TWV OLKIAKWY
TPOIOVTWVY pag, KataBdAoupe KABe TPooTABEI WOTE va €X0UV EEAIPETIKH TTOLOTNTA KA VA KAAUTITOUV TIG
avAyKeg oag.

THMANTIKO! AIABAZETE MPOXEKTIKA AYTO TO EFXEIPIAIO MPIN XPHZIMOIMOIHZETE TO NPOION,
FA NA MNOPEITE NA TO ETKATAXTHZETE, NA TO XPHZIMOMNOIHZETE KAI NA TO ZYNTHPHZETE
ZOYTA. OYAAZTE TO ErXEIPIAIO NA MEANONTIKH ANA®OPA KAI THPEITE NMANTA TIZ BAZIKEZ
MNPOOYAAZEIX AXOAAEIAZ NOY NEPINAMBANEI.

1. ZHMANTIKEZ MAHPOOOPIEX

AIABAXTE NMPOXEKTIKA AYTEX TIX OAHTIEX
NMPIN SYNAPMONAOIHZETE KAI MPIN
XPHZIMOTMOIHZETE AYTO TO NMPOION.

I NUAVTIKO, UAAETE TO €YXELPiOIO Yia LEANOVTIKE avapopd: S1aA0TE TO TTPOCEKTIKA.

MOoALc ayopdoarte éva Tpoiov amd Tn CUANOYH KOG Kal 0aG EVXAPLIOTOULE TTOU TO eMAEEQTE.

l'a va XpNOIUOTIOINCETE AUTH TNV Ynotapld, Ba mpémel va AAPeTe KATTOLEC EAAXIOTEC TTPOPUAAEELC Kal val
Pooé€eTe oplopéva onueia (BA. cuotdoelg Tapakdtw). Mpootatevote To ePIBANNOV: 0l EKSPOUEG OTN
@ULoN Sev TPETEL va TTPOKAAOUV KATACGTPOWPEC KAl pUTIAvVON. TNV TpWTN @opd mou Ba XpNnOIUOTIOINCETE TNV
PYNnoTaptd, avayte Kal KpATAOTE TTUPWHEVN TNV KAUGOIUN UAN Yia TouldxioTtov 30 Aertd. Etol Ba
amopAKPUVOOUV Ta KaTAAOUTa YPAOOU TIOU UTTAPXOUV 0T GUOKEUN armd tn S1adIkaoia KATaokKeung. Auth n
Sladikaocia Ba otaBepomoinoel emiong Tn Papn Kat Ba ameheuBepwoel pia oour mou Ba e§apavioTei oTIg
ETTOUEVEG XPNOELG.

MNa v ac@dield oac:

Na pn XpNoIUOTIOLEITAL OE E0WTEPIKO XWPO!
«  «[POEIAOMOIHZH! Mn xpnotuomoleite owvomveuua i Bevdivn yla va avayete Tn cuokeun!
Na xpnotuoroleite poévo mpooavdauuata mpodiaypagwv EN 1860-3!»
Mn XUVETE KPUO VEPO PECA OTN UETANNIKN AEKAVN YIA VA NV UTTOOTEL (NJLd amd tnv amotoun Bepuikn
METAROAA.
Mptv apxioete va YPrVETE, TIEPIUEVETE VO OKETTAOTOUV Ta AVAUéVaA KApBouva Pe éva OTPWHA OTAXTNG.
« T va xpnolpomolosTe auto To TTPOoIoV, Ba MPEmel va TTPpooé&eTe oplopéva onueia Kat va AABeTe KATTOLEG
ENAXIOTEC TIPOPUAGEELC.
« 'Otav xpnolyomoleite auTtd To TTPOIOV, TIPETTEL UTTOXPEWTIKA VA POPATE EISIKA TIPOOTATEUTIKA YAVTIA,
KATAANAA yia uPnAéC BepUOKPATIEC.
«  MPOEIAOMOIHZH! AutA n Ynotapid ival kautr oTav gival avappévn. Mnv tn HETAKIVEITE OTav BpiokeTal
o€ Aettoupyial
lMa va pnv metayovtat @AOYeC, PePaiwdeite 6T1 N Aekdvn gival kabapr), a@alpwvTag Ta mEPITTA Aimn Kat
TV niepiooela papivadag mptv eKIVAOETE TO YPAOLUO.
‘Otav XPNOIUOTIOLEITE TNV PNOTAPLY, PPOVTIOTE VA UTTAPXEL TTAVTA KOVTA évag KOUPBAG UE VEPO 1] AUUO,
€181Kd av emkpatei kavowvag n unepBoAikn Enpaaia.

Apéowg HOAIG avoieTe Tn ouokevaaia, Befaiwbdeite 6TI umdpyxouv OAA Ta EAPTANATA TTOU ATTAITOUVTAL YId
va cuvappoloynBei n cuokeur. MNa va eréyete Ta e€apTripata, avatpé€te oto yxelpidio.
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Av 10 TTPOIdV €xel UTTOOTEL {NUIA 1 €ival EAATTWHATIKO, UNV TO XPNOIOTIOINOETE KAl EMIOTPEPTE TO OTO
TIANCLECTEPO KATAOTNUAL.

EuxaplotoUpe TTou ayopdcate auTto To TTPOIOV Kal eArTi(oupe 6Tl Ba PEiveTe amOAUTA EUXAPIOTNUEVOL
Katd Tn Xxprion Tou.
Mn S10TACETE va OTEINETE TIC TAPATNPHOEIC 0AC OTOV IGTOTOTIO TOU S1AaSIKTUAKOU HAG KATACOTAUATOC.

2. ETKATAZTAZH

EmAoyn 0éon¢ tomoBétnong

« AuTO TO TIPOIOV TTpoopileTal Yia OIKIAKN Xprion o€ e€WTEPIKO XWPO.

« TomoBetriote TNV Ynotapid o€ otabepr) opIOVTIA ETPAVELD TIPLV TN XPNOIUOTIOIOETE.

« TomoBeTAOTE TNV YNOTAPIA GE ATTOCTACN TOUAAXIOTOV TPIWV UETPWYV ATTO OTTOLOSHTTOTE KTIOUQ, KAl OE
avolKTd Kal KaAd e€agpl{OUEVO XWpO.

« Mnv TomoBeteite TNV YPnoTaptd KATW amod omoladAToTe KATAOKELH (OKeMaoTh BepdvTa, UTTOOTEYO K.ATT.)
N Katw amod dévtpa.

« lNa va pn okoupldoouv ol eMPAVelEG amnd avo&eidwTto atadl, Sev TTPETTEL VO EPXOVTAL OE ETTAPN IE XAwpivn,
oAt A 6idNPO. ZUVICTOUE VA N XPNOILOTIOIEITE QUTH TNV PNOTOPIA KOVTA O€ OKTEG, TTIOIVEG 1 O10NPOSPOUIKEG
PAYEC.

Av emikpatei Suvatog aépag, TomoBeTroTte TNV Ynotapld o€ TéTola B€on, WOTE va pnv eTdyovtal omibec.
« «[IPOEIAOMNOIHZH! Kpatrote pakptd ta maidid kat ta katoikidia {wal» Kabe xpdvo, onueiwvovtal
moAudpBua Tpaylkd atuxruata. Idaitepa 6cov agopd ta madid, urtdpxel kivduvog cofBapwv
eyKaupdtwy, 81011 To MPdowod Toug PpiokeTal oxeddv mavta oTo iG1o VYOG Pe Ta avaupéva kapouva.

+  Mn xpnoyomolgite Tnv YnoTaptd O TIEPIOPICUEVO KA/T) KATOIKNUEVO XWPO, TT.X,, LECO OE KATOIKIEG, OKNVEG, TPOXOOTIITA,
AUWLIEVA OTTETIO, OKAPN,

Yriapyel kivuvog Bavdrou ano povoleidio tou avBpaka.

X| X X8y v

TN  §

3. AEITOYPTIA

Mposidonomoeig

« [pwv ouvexioete, BePaiwBOeite 6TI €xeTe KATAVONOEL TAPWE OCA AVAPEPOVTAL OTNV EVOTNTA
«XHMANTIKEZ NAHPO®OPIEX» o€ auto To gyxelpidio.
« Autn n Ynotapld gival oxedlaouévn £T0L WOTE VA PNV EMITPEMETAL VA XpnolpomotnBei mvw amnd 1o 50 %
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™G em@avelag Pnoipatoc. Av KaAueBei oAOKANEN N emi@avela Ynoipatog, Ba avamtuxBei umepBoAIKn
BeppdTNTA KAl N PnoTapld Prmopei va urrootei {npitd mou Sev KAAUTITETAL Ao TV eyyunon.

XpnotgomolnoTe Kapfouva 1mou KAAUTTTOUV TIG AMAITHOELS TNG loXVouaoag vouoBeaiac.
Ta kadpBouva mpémel va TomoBetouvTtal 2 cm KATW amod TV Pnotapld étav Bpioketal otn

XaunAotepn Béon.

Mn Bddete moté meploodTepa amd 1.2 kg kdpPouva péoa otnv Ynotapld.

ZUOTAOCELG YIA TO AVAMA

lepioTe TN AekAvn Ue kKapBouva, ISaVIKA EXPL TO €Va TPITO TOU UPOUC TNE AEKAVNG, KA OXI TIAVW ATTO TO
Ho6 Tou UPoug TNG Aekdvng. Xpnotpomoliote EUAOKAPBouva TToU KAAUTTTOLV TIG ATTAITACELG TwV

OXUOVTWV TIPOTUTTWV Kalt BePatwbeite &Ti Bpiokovtal TOUAAXIOTOV 2 M KATW armd T oxapa YPnoiatog

otav n oxapa Bpioketal otn XapunAdtepn Béon.

O gUKONOTEPOC TPATTOC YIa VA AVAPETE TA KApBouva gival va XpnOIUOTIOICETE TTPOCAVAUUATA Yia
BBQ, mou mAnpouv to mpotumo EN 1860-3, ta omoia sival amoAUTwE ao@aAr Kal UToPEiTe EDKOAA
va Bpeite oto eumoplo.

Mnv €ekivrioeTe TO PrioIUO av SEV €XOUV TTPWTA OKEMAOTE( Ta KApBouva e éva OTpwa oTtaxTnc!
Mepiuévete emiong va apyioouv va kaiyovtal Ta kdpBouva xwpic va Bydlouv eAdyec.

Mnv tomoBeteite Tn oxXdpa Kevr mAvVw OTNV PnoTapld ylati pmopei va mapapopwOei av
BeppuavOei moANA wpa.

Mmopéeite va puBpuiceTe TNV évtaon Tng ASYaC, avoiyovTag Kal KAeivovTag TiC Bupidec elcaywyng
aépa mou Bpiokovtal 0To KATW PEPOG TNG AeKAVNG. OC0 TTEPLOCOTEPO TIG AVoieTe, TOOO TMIO
Sduvatn Ba ival n eAdyq, Kat To avtioTpoPo.

YrmevOupiCoupe ANN pia popd 0Tt Sev TIPETTEL VA PIXVETE EVPAEKTA UYPA YL VA AVAYETE 1 VAl SUVAUWOETE
™ eAOYa TNC YnoTtaplac.

lNa mpogaveic Adyoug ao@aleiag, CUVICTOUE KATNYOPNMATIKA VA N LETAKIVEITE TNV PnoTtapld otav
Bpioketai og Aertoupyia.

‘EAeyxocg ava@Aé§ewv* TOAD ONMavTIKO

AvagpAé€elc oupPaivouv 6tav otdlouv xupoi  Aimog and ta Tpo@PIpa TTou PrivovTtal TTavw O
KAUTEG eMPAveleC (Ta kapBouva, yia mapadetypa). Duotkd, o Kamvog Sivel Tn XOPaKTNPIOTIKNA
KATVIOTH YeUOoN oTa TpO@LUa TToU Prjvovtal oTnv Ynotapld, aAAd eivat KaOAUTEPA va amoTpEémovTal
Ol AVAPAEEELC yIa VA NV KaoUV Ta TpO@Ia. Ma va pnv urtdpxouv ave€EAeYKTEG avagAEEelg, eival
AMOAYTQX AMAPAITHTO va agalpeite Ta mTOAA Airtn amd ta Tpd@iua ptv ta PAoeTe. Mn
xpnotgormoleite uepBoAikn mocoTnTa papivadag rj cdAtoac.

‘Otav XPNOIUOTIOLEITE TNV PNOTAPLY, PPOVTIOTE VA UTTAPXEL KOVTA £vag KOUBAG Pe vepd 1 Appo.

Av Ttapel wTIA To AiTTo¢, akoAoUBoTE TIC 08NyieC TAPAKATW.

Avag@Aeén Tou Aimoug

Na adeidlete kat va kabapilete TN AeKAvn Kal TN oXAPa PNoipaTog HETA amd KABe xprion,
ATTOHAKPUVOVTAC OAA TA UTTOAE(ATA TOU PN GipaToc.

AV XPNOLUOTIOLEITE TNV PNOTAPLA YLO UEYANEG EKONAWOELG, Oa TPEmeL va of3f\veTe TNV Ynotapld
Kal va Tnv kaBapifete kAOe SVo wpeg. H Ynotapld mpémel va kabapiletal cuxvoTepa, av PHVETE
TTOAU Mrmapd TpO@LUa (AOUKAVIKA, UTTEIKOV K.ATL). Av §gv TnpouvTal AUTEG Ol CUGTAOCELS, UTTOPE( va
TAPEL PWTIA TO ATTOC KAl VAl UTTAPEEL TPAUUATIOHOC 1} va UTTOOTEL {nUId N YnoTapld.

Xe nepimtwon avagpAeéng Aimoug/Mposidomomnoeig:

Kpatriote Toug mAvTeG HOKPLA ammd TNV PNoTapLA KAl TIEPIMEVETE VA GHCOUV Ol PAOYEC.
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« Mnv kA&ioete To KamdKl Kal N OKEMACETE TNV PnoTapld.

« MH PIXNETE NMOTE NEPO XTHN WHXTAPIA. AN XPHZIMOTOIHZETE MYPOZBEXTHPA, ©A MNPENEI
NA EINAITYTIOY ZHPAZ 2 KONHZ.

« Av ol AOyec bev e€aoBevouv 1 @aivetal va SUVAUWVOULY, KAAEOTE TNV TTUPOORECTIKNA.

TéAo¢ Tou Ynoiparog

« Na kaBapilete TNV PNOTAPLA HETA ATTO KABE XPrion, WOTE VA N cucoWPEVOVTAL AiTTh TTOU UMOpPE
va TTpouV QWTIA.
« MNepluéveTe va KPUWOEL N PNOTAPIA TTPIV KAEIOETE TO KATTAKL 1) TO KAAUMA KAl TNV OITOBNKEVOETE.

4, DPONTIAA KAl ZYNTHPHXH

Na kaBapilete TAKTIKA TNV PNOTaPLA avApesa OTIG XPAOEIC Kal I8laiTepa PETA amo peydho didotnua
amoBrikevonc. Mpiv kabBapioete TNV Pnotaptd kat ta e€aptnpaTa TnG, PePaiwOeite OTI EXOUV KPUWOEL
OAPKETA. MNV a@rVeTe TOTE TNV PNOoTAPIA KTEDEINEVN OTIC KAIPIKEG CUVORKEG KAl KPATHOTE TN MAKPLA
amod vypaoia.

+ Mn pixvete MoTE vepd MAVW OTNV Ynotaptd 0Tav n eM@AVELA TNG Eival KAUTH.

« Mnv ayyi{ete MTOTE TO KAUTA PEPN XWPIG VA EXETE TTPOOTATEVCEL TA XEPLA OAG.

MNa va mapataBei n Sidpkela (wAG TS YnoTapldc Kat va dtatnpnOei og kain katdotaon,
ouvioToUpE 181aitepa va TNV OKeMALETE, av TTPOKELTAL VA HEiVEL O EEWTEPIKO XWPO YIa PEYANO
S1dotnua, 181aitepa TOUC XEIUEPIVOUC UNVEC. 2TA TOTTIKA KATAOTHUATA UTTOpEiTE va Ppeite
KAAOPPaTa UPNAAG avtoXig Kal AAAa aecoudp yla YnoTapléc.

AKOUA Kal OTaV €XETE OKEMACEL TNV PNOTAPIA YIa TTPOOTACIA, Oa TTPETEL VA TNV EAEYXETE TAKTIKA,
O10TI pmopei va oxnuatioTel uypacia kal va umootei {npid to mpoidv. Mmopei va xpetdletal va
OKOUTTIOETE TNV Vypacia amd TNV Ynotaptd Kal amd TO ECWTEPIKO TOU TTPOOTATEVUTIKOU
KaAUppatoc. Mmopei emiong va apyioouv va cami{ouv uTToAgippata AMmoug o€ oplopéva Hépn TNG
Pnotaplac. Autd Ba mpémel va KaBaploTouv e KauTd vepd Kal oamouvl. Av eVTOTTIOETE
oKouplaouéva onueia, mou Sev EpxovTal O€ EMAPN UE TA TPOPIMA, Ba TTPETTEL VA TA TTEPACETE UE
S10AUTIKO okwpiag Kal va Ta BAYeTe pe OepUOAVOEKTIKI UITOYIA YIa PNOTAPIEC.

Em@aveia Pnoiparog

« DA@oU Kpuwoel n PnoTapld, kabapioTe Tn Ye KauTd vepd Kal oamouvl. MNa va kabapioeTe ta
UTTOAEIUMOTA TPOPIUWY, XPNOIHOTIOIOTE AMOPPUTIAVTIKO TIIATWY. Mn XenoIoTolEiTE OKANPA
oPOoUYYApLa 1] OKANPEC OKOVEC, SIOTI UITOPE VA KATAOTPEPOUV HOVIHA TO PVIPIoKA TNG PNOTAPLAC.
ZemA\UVETE Kal OKOUTTIOTE KAAA. ZUVIOTOUE va PNV KaBapileTe TIC OXAPES OTO TTAUVTHPLO TATWY
emeldn eival Bapiéc.

« AN EMOANIZTEI ZKOYPIA STHN EMIOANEIA WHZIMATOX NOY EPXETAI XE EMAOH ME TA
TPOOIMA, AYTH H ENMIOANEIA ©A MPEMEI NA ANTIKATAXTAOGEI.

ZwWpa Pnotaplag

Na kaBapilete TAKTIKA Ta AiTn amd To cwpa TN YNoTaApLAC HE €éva TTavi LOUNACUEVO OE
OoamoUVOVEPO Kal EAAPPWE OTpayylopévo. Mnopeite va agpatpeite Ta moANA ATt Kal Ta UTTOAEiPpaTA
TPOPIUWV aTTO TO ECWTEPIKO TOU CWHATOC TNG WNOTAPLAC UE Hia EUAIVN OTTATOUAA 1 PE 1A LOAAKE
TAAOTIKA oTTATouAa. Mn Xpnollomoleite Kavéva oKANPO KaBaploTIKO TTpoidv 1 epyaleio.

Kamaki ynotapiag
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KaBapiote 1o KAmmdKL TNG YnoTaApLAC L €va Halako Ttavi i opouyydpl Kal pe (e0To oamouvovepo. Mn
XPNOIUOTIOLEITE PETAANIKA OPOUYYAPAKLA 1] KOBAPIOTIKEC OKOVEC, SIOTI UTTOPEL VA KATACGTPEYOUV UOVILA TO
@WipIopa TNES PnoTAPIAC. ZKOUTIOTE KAAA TNV YNnoTapId PETA armd auTov Tov KaBaplopo yia va un
OXNMATIOTEl OKOUPLA.

ZToIXEi0 OTEPEWONG

JUVIOTOUE VO ENEYXETE Kl VOl OPIYYETE TOKTIKA OAEG TIG BiOEG Kat G Ta UITOUASVIAL

AnmoOnkevon

« Mptv KAAUYETE Kal TPV amoBnkevoete TNV Pnotapld, Befaiwdeite 6Tl €xel KOUWOEL TEAEIWC.

« QUAA&TE TNV Ynotapld og Spooepd XWPo Xwpic uypaaia.

« Av n Ynotapld €xel peivel amoBnkeupévn yia peydio S1aotnua, e Tn XPNOIUOTIOINOETE, AKOAOUOROTE
TI¢ odnyiec eykatdotaonc.

5.MPOZTAZIA TOY NMEPIBAANAONTOXZ

310 Té\o¢ TG Sidpkelag (wn¢ Tou TTPOIOVTOC, TTAPASWOTE TO O€ KEVTPO eMe€epyaniag amoppIpUdTwy yia
QAVOKUKAWON.

Av n Ynotapid S100€Tel HOTEP 1 AVEULIOTAPA, PNV TA TTETAEETE Kal PNV KAPEeTE Ta fondnTikd e€aptripata.
AKOAOUBNOTE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIGHOUG YIa TN GUANOYH, TV aVAKTNON Kal TNV aVaKUKAWON QUTWV TwV
TTPOIOVTWV.

6. ANTAAAAKTIKA EEAPTHMATA

DOuAd&te autod To eyxelpidio S10TI KABE aitnua yia avTOANAKTIKA TTPETEL va TTEPIAAPBAVEL TOUC KWwSIKOUC
ava@opdg mou avaypd@ovtal 0To KATw PEPOC KABe oeNidag, kaBwce Kat Tov aplBuo tou e€apTHRUATOC TTOU
AeimeL ) eivat ENATTWUATIKO.

Mmopeite va mapayyeilete avtalAakTikd e€aptrpata amevBeiag amd 1o KATAoTNHA 1 VA ETTIKOIVWVHOETE
ME TO TUAMA €UTTNEETNONG TTEAATWY TNG ETAIPEING OTOV TAPAKATW aptBuo: +33(0)3 85 32 27 50.

7.0POI EITYHZHX

OPOI EITYHZHZ

AuTN N gyyunon 1oxVEL POVO Yia Xpron o€ pia Kat pévo ISIwTIKA otkia Kat Sev 1oy Vel yia Ynotaplég Naterial
TTOU XPNOIUOTIOIOUVTAL OE EUMTOPIKO 1 KOIVOTIKO TIEPIBANNOV 1 AANa €PN OTIWG e0TIATOPIA, EvodoxEia,
KEVTpa SLOKOTIWV Kal HIoOwUEVEC IBIOKTNOIEG.

Y& Kapia mePIMTwon, oTo MAAICIo AuTHC TN E6ENOVTIKAC £yyUNoNC, N omotadnmote amolnuiwon Kabe
€idouc dev Ba mpémel va umepPaivel To TOGO TNC TIUAG Tou TwANBEvTog Mpoidvtog Naterial.

Avalapavete To pioko Kal Tnv euBUvVN yia TV anwAela, T {nptd SIkNG oag i EEvng meptouoiag Kabwg Kat
TOV TPAUMATIONO TOV 81K 0ag KAl Twv AAWY, TTOU UITOPEL va TTPOKUPOULV ammd TNV KAKH Xprion i Katdypnon
TOU TIPOIGVTOG A TN 1N TPNoN Twv odnylwv mou mapéxovtat and tn Naterial oto cuvnupévo eyxelpidlo
XProng tou ISIoKTATN.
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E€aipéoeic mg eyyonong

H eyyunon &ev kaAumtel mpoARpaATa 1) ATUXHATA TTOU o@eilovTal o€ A\avBaopévn xprion Tou TPolovToG,.
H kdA\uypn ¢ eyyunong neplopiletal otnv aia Tou mMPoiovTod.

JUYKEKPIUEVQ, aTTO TNV £yyunon e€aipouvtal Ta akoAouba:

Duatlohoyikn Bopd (oKoupLd, TTAPAUOPPWOT, ATTOXPWHATIOUAC...) O €€APTAUATA TTOU
ekTiBevTal ameuBeiag oTig PAOYEG 1 o duvatr BepudtnTa. Eival puololoyiko va amartnBsi avtikatdotaon
e€aptnudtwy pe TNV mdpodo Tou Xpovou.

. Kd&Be {nuid mou oeileTal o€ akatdA\nAn cuvtripnon 1 AavBacpévn @UAaén, AavBaopévn
ouvapuoAdynon 1 TPOTOTIOIOELG TOU TTPOIOVTOC.
. Kd&Be {nuid mou ogeileTal oe A\avBaopévn Xpron Tou TPOoIOVTOC (EMAYYEAUATIKN XPrion, XPrion
WG ATTOTEPPWTNG...).
. Yuvémeleg Tou ogeilovtal otnv ékBeon og Balhaoovéd agpa Kal/rj Kovid o NyEg xAwpiou,
OTIWC TMOIVEC KAl OTTa.

ZnUIEG TToU o@eilovTal Og akpaia QUOIKA QAIVOPEVA OTIWG XAAALL, TUPWVEC, GEICHOUC, TOOUVALL,
SlaKoTIEC peLATOC, AVEUOOTPORINOUC 1} SuvaTég kaTatyidec.
Av avTipetwrioste mpoBARaTA UE TO TTPOTIOV, anmeuBuvBeite 0TO KATAOTNMA arm' éTTou To AyopAcaTE,
OTOV MPOICTAPEVO TOU TUAMATOC TPOoToVTWY KATToU. QUAAETE TO TIOAGYIO 1) TNV amodEeIEn ayopdc,
81611 Ba oag ntnBei yia tnVv ene€epyacia Tou aAlTAPATOC. EuxaploToUE yia TV ayopd.
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Wstep

Dziekujemy za wybranie tego produktu. Przy projektowaniu i w czasie produkcji naszych produktéw,
doktadamy wszelkich staran, aby zagwarantowac doskonata jakos¢ spetniajaca potrzeby uzytkownikow
domowych.

WAZNE! ABY PRODUKT DOSTARCZYL PANSTWU PELNEJ SATYSFAKCJI, PRZED INSTALACJA,
UZYTKOWANIEM | KONSERWACJA ZALECAMY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCJE.
PROSIMY STOSOWAC SIE DO OSTRZEZEN, PRZESTRZEGAC ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA | ZACHOWAC INSTRUKCJE NA PRZYSZLOSC.

1. WAZNE INFORMACJE

f

PRZED Z£OZENIEM LUB UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE.

Wazne: prosimy zachowac na przysztos¢ i uwaznie przeczytac.

Dziekujemy za wybér i zakup produktu z naszej oferty.

Korzystanie z grilla wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum srodkéw ostroznosci (patrz
zalecenia ponizej). Prosimy chroni¢ srodowisko, dziern na powietrzu nie powinien nigdy powodowac¢
jego niszczenia lub zanieczyszczenia. Przy pierwszym uzyciu, po rozgrzaniu grilla, nalezy przez co
najmniej 30 minut utrzymywac paliwo rozgrzane do czerwonosci, ma to na celu wypalenie osadéw i
smaréw poprodukcyjnych. Spowoduje to takze ustabilizowanie farby. Wskutek wypalenia powstanie
zapach, ktéry zniknie przy kolejnych uzyciach.

Dla wtasnego bezpieczenstwa:

+ Nie uzywaé w pomieszczeniach!

- OSTRZEZENIE! Do zapalania lub ponownego zapalania nie nalezy uzywac¢ spirytusu lub benzyny!
Uzywac tylko rozpatek zgodnych z norma EN 1860-3!

+ Aby nie dopusci¢ do wstrzasu termicznego i uszkodzenia, nie nalezy la¢ zimnej wody na metalowa mise.

« Przed rozpoczeciem grillowania nalezy odczeka¢ az palacy sie wegiel pokryje sie warstwa popiotu.

« Korzystanie z urzgdzenia wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum srodkéw ostroznosci.

« Podczas uzywania produktu nalezy bezwzglednie i koniecznie nosi¢ specjalne rekawice chronigce przed
wysokimi temperaturami.

- OSTRZEZENIE! Ten grill nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Nie nalezy go przestawia¢ podczas uzytkowania!

« Aby nie dopusci¢ do niekontrolowanych ptomieni, nalezy pilnowac, aby misa byta czysta: przed
rozpoczeciem grillowania nalezy z niej usung¢ nadmiar ttuszczu i marynaty.

« W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w poblizu przygotowane wiadro z wodg lub piaskiem, zwtaszcza
podczas fal upatéw lub przy nadzwyczaj suchej pogodzie.

Natychmiast po otwarciu opakowania nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy potrzebne do uzycia
produktu znajdujg sie w zestawie, w tym celu prosimy skontrolowac czesci wedtug instrukgji.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen lub usterek prosimy nie uzywac produktu — nalezy go wtedy
zwréci¢ w najblizszym sklepie.

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze uzywajac go, beda Panstwo z niego w petni
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zadowoleni.
Chetnie otrzymamy od Panstwa wszelkie uwagi, mozna je przestac przez strone naszego sklepu
internetowego.

2. PRZYGOTOWANIE | ROZSTAWIENIE

Wybor miejsca

« Wyrdb jest przeznaczony do uzytku domowego na dworze.

« Przed uzyciem grill nalezy ustawi¢ na stabilnym i ptaskim podtozu.

« Grill nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 3 metrow od jakichkolwiek budynkéw, w miejscu otwartym
i przewiewnym.

« Grill nie moze by¢ ustawiony pod jakimikolwiek konstrukcjami wiszagcymi (np. weranda, zadaszenie itp.)
lub pod gateziami drzew.

+ Aby nie dopusci¢ do rdzewienia powierzchni stalowych, nalezy je chroni¢ przed chlorem i sola. Nie zaleca
sie uzywania grilla nad morzem, na basenach lub przy torach kolejowych.

Przy silnym wietrze grill nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby wiatr nie wzbijat w powietrze iskier.

« OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dzie¢mi i zwierzetami domowymi. Co roku dochodzi do wielu tragicznych
wypadkéw. Ciezkie oparzenia sg szczegdlnie niebezpieczne w przypadku dzieci, poniewaz z uwagi
na maty wzrost, twarz dziecka znajduje sie prawie na wysokosci palgcego sie wegla drzewnego.

« Grilla nie nalezy uzywac w przestrzeniach zamknietych i/lub mieszkalnych np. w budynkach, namiotach,
przyczepach kempingowych, kamperach i na todziach.
Grozitoby to $miertelnym zatruciem tlenkiem wegla.

X| X X8y v

REAAL:

3. UZYTKOWANIE

Ostrzezenia

- Przed rozpoczeciem prosimy upewni¢ sie, ze tre$¢ rozdziatu ,WAZNE INFORMACJE” w niniejszej instrukgji
jest w petni zrozumiata.

« Konstrukcja grilla nie dopuszcza zakrywania wiecej niz 50% powierzchni do pieczenia misa do grillowania.
Zastoniecie catej powierzchni do pieczenia spowoduje nadmierng akumulacje ciepfa,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia grilla. Tego typu uszkodzenia nie sg objete gwarancja.

+ Nalezy stosowac wegiel drzewny spetniajacy aktualnie obowigzujace przepisy i normy.

» Wegiel drzewny nalezy umiesci¢ 2 cm pod grillem ustawionym w najnizszej pozycji.

« Nigdy nie nalezy wktada¢ do grilla wiecej niz 1.2 kg wegla drzewnego.

58



Zalecenia dotyczace rozpalania

+ Mise na wegiel drzewny nalezy napetnic najlepiej do jednej trzeciej wysokosci, nie wiecej niz do
potowy wysokosci. Nalezy uzywac¢ wegla drzewnego spetniajacego aktualnie obowigzujace
normy. Wegiel musi sie znajdowac co najmniej 2 cm pod rusztem do opiekania ustawionym
W najnizszej pozycji.

« Najprostszym sposobem rozpalenia wegla drzewnego jest uzycie rozpatki do grilla spetniajacej
norme EN 1860-3, rozpatke taka fatwo dostac w sklepach, jest ona tez catkowicie bezpieczna.

+ Nie nalezy rozpoczyna¢ pieczenia zanim paliwo nie pokryje sie warstwa popiotu!

Wegiel drzewny powinien sie zarzy¢ bez ptomieni.

+ Nie nalezy kfas¢ pustego rusztu na grill, pozostawiony przez zbyt dtugi czas w wysokiej

temperaturze moze sie on odksztatcic.

Wielkos¢ ptomieni mozna regulowac otwierajac lub zamykajac wloty powietrza znajdujace sie

w spodniej czesci misy. Im bardziej wloty beda otwarte, tym wieksze beda ptomienie i odwrotnie.

Jeszcze raz przypominamy, ze w celu rozpalenia grilla lub zwiekszenia ptomienia do grilla nie

wolno wlewa¢ jakichkolwiek fatwopalnych ptynéw.

« Z oczywistych powodow zwigzanych z bezpieczenstwem, zaleca sig, aby nie przestawiac
rozpalonego grilla.

Zabezpieczenie przed niekontrolowanymi ptomieniami * bardzo wazne

+ Niekontrolowane ptomienie lub rozbtyski ognia nastepuja wtedy, gdy soki lub ttuszcz z
opiekanych produktoéw kapig na palace sie paliwo (np. wegiel drzewny). Dym przyczynia sie
oczywiscie do uzyskania smaku grillowanej zywnosci, ale niekontrolowanych ptomieni lepiej jest
unika¢, aby nie doprowadzi¢ do osmalenia lub zweglenia produktéw. Aby mie¢ ptomienie pod
kontrola, NAJWAZNIEJSZE jest, aby przed rozpoczeciem opiekania usung¢ nadmiar ttuszczu z
grillowanych produktow. Marynat i soséw nalezy uzywac w rozsadnych ilosciach.

« W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w pogotowiu wiadro z piaskiem.

« W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami ponize;j.

Zapalenie sie thuszczu

+ Po kazdym uzyciu nalezy opréznic¢ i umy¢ mise do opiekania i ruszt oraz usunac¢ z nich wszelkie
osady i resztki zywnosci.

« Jezeli grill jest uzywany na duzych imprezach, co 2 godziny nalezy go ugasi¢ ptomienie i
wyczyscic grill. Czyszczenie nalezy przeprowadzac czesciej jezeli pieczone sg produkty o duzej
zawartosci ttuszczu (kietbaski, merguez itp.). Nieprzestrzeganie tych zalecen moze spowodowac
zapalenie sie ttuszczu, ktére moze doprowadzi¢ do urazéw i uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie thuszczu/Ostrzezenia:

« Wszystkie obecne osoby odsunac od grilla i odczeka¢, az ptomienie zgasna.

+ Nie zamykac pokrywy lub wieka grilla.

« NIGDY NIE NALEZY POLEWAC GRILLA WODA. JESLI MA BYC UZYWANA GASNICA, MUSI TO BYC
GASNICA PROSZKOWA.

- Jesli ptomienie nie zmniejszaja sie lub wrecz wydaje sie, ze sie zwiekszaja, nalezy wezwac straz
pozarna.
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Zakonczenie pieczenia

« Aby nie dopusci¢ do zbierania sie osadéw ttuszczu z opiekanych produktéw, ktére mogtyby sie
zapali¢, grill nalezy regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu.
« Przed zamknieciem pokrywy i schowaniem nalezy odczekac, az grill wystarczajaco ostygnie.

4. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

W przerwach miedzy uzytkowaniem oraz zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania grill nalezy
regularnie czyscic. Przed czyszczeniem nalezy sie upewni¢, ze grill i jego czesci wystarczajgco ostygty.
Grill nalezy chroni¢ przed wilgocia, nigdy nie nalezy go zostawia¢ na dworze podczas niepogody.

« Gdy powierzchnie grilla sg gorace, nigdy nie nalezy polewac grilla woda.

+ Nigdy nie wolno dotykac goracych czesci bez odpowiedniego zabezpieczenia dtoni.

Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania grilla i utrzymywac go w dobrym stanie, zdecydowanie zaleca sie, aby
w przypadku pozostawienia na dworze przez dtuzszy czas, a zwtaszcza zima, przykry¢ grill odpowiednim
pokrowcem. Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilli mozna kupi¢ w miejscowych sklepach.
Nawet jesli grill jest zabezpieczony i przykryty, nadal nalezy go regularnie kontrolowa¢, poniewaz moga
pojawic sie wilgoc¢ i kondensacja, ktére moga doprowadzi¢ do uszkodzen. Grill i wewnetrzna strona jego
pokrowca moga wymagac wysuszenia. Na niektérych czesciach grilla moga tez zacza¢ sie psuc¢ osady z
ttuszczu. Trzeba je wtedy usuna¢ bardzo goracg woda z mydtem. Wszelkie dostrzezone slady rdzy na
czesciach, ktére nie maja kontaktu z zywnoscia nalezy koniecznie oczysci¢ i zabezpieczy¢ farba do
malowania grilli, ktdra jest odporna na wysokie temperatury.

Powierzchnia do pieczenia

« Po ostygnieciu grilla nalezy jg umy¢ goragca woda z ptynem do mycia naczyn. Aby usuna¢ osady z resztek

produktéw spozywczych, mozna uzy¢ detergentu do naczyn. Nie nalezy uzywac $cierajacych myjek lub
proszkéw, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia powtoki wykonczeniowej grilla.
Wyptukac i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na znaczny ciezar, nie zaleca sie mycia rusztu w zmywarce.

- JESLI NA POWIERZCHNI DO OPIEKANIA MAJACEJ KONTAKT Z ZYWNOSCIA POJAWI SIE RDZA,

POWIERZCHNIE TE NALEZY WYMIENIC.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwa¢ nadmiar ttuszczu, nalezy w tym celu uzywac $ciereczki
zamoczonej w wodzie z mydlinami i lekko wycisnietej. Nadmiar ttuszczu i resztki produktéw spozywczych
mozna usunac¢ z wnetrza korpusu grilla body drewniang topatka lub miekka topatka plastikowa.

Nie wolno uzywac jakichkolwiek srodkéw Scierajacych.

Pokrywa grilla

Pokrywe grilla nalezy czysci¢ sciereczka lub myjka z niescierajagcego materiatu i gorgca woda z mydtem.
Nie nalezy uzywac myjek lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powtoki wykonczeniowej grilla. Po czyszczeniu, aby zapobiec pojawieniu sie rdzy, grill nalezy
starannie wysuszyc.

Elementy mocujace

Zaleca sig, aby wszystkie sruby i nakretki regularnie kontrolowac i dokrecac.
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Przechowywanie

+ Przed przykryciem lub schowaniem nalezy dopilnowac¢, aby grill catkowicie ostygt.

« Grill nalezy przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu.

+ Przed uzyciem grilla po dtuzszej przerwie nalezy postepowac zgodnie z procedurg przygotowania i
rozstawienia.

5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE

Gdy urzadzenie osiggnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je oddac do recyklingu w punkcie
utylizacji odpadéw.

Jedli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzuca¢, ani wrzuca¢ akcesoriéw do ognia;
prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami zbiérki i recyklingu tego typu urzadzen.

6. CZESCI

Niniejszg instrukcje nalezy zachowad, poniewaz w przypadku koniecznosci zaméwienia czesci
zamiennych nalezy poda¢ numery katalogowe podane u dotu kazdej strony, a takze numer brakujacej
lub uszkodzonej czesci.

Aby zakupi¢ czesci zamienne, nalezy je zamowic bezposrednio w swoim sklepie lub za posrednictwem
naszego dziatu obstugi posprzedazowej, telefonicznie na numer: +33 (0)3 85 32 27 50

7. WARUNKI GWARANCJI

WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie tylko w przypadku uzytkowania produktu w jednym prywatnym
gospodarstwie domowym i nie dotyczy grilléw Naterial uzywanych do celéw komercyjnych,
uzytkowanych kolektywnie lub uzywanych przez wiecej niz jedno gospodarstwo domowe, np. grillow
uzywanych w restauracjach, hotelach, o$rodkach wczasowych i nieruchomosciach przeznaczonych na
wynajem.

Jakakolwiek forma rekompensaty udzielonej w ramach niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze,
w zadnym wypadku, przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu Naterial.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnos¢ za urazy wtasne i utrate lub uszkodzenie swojej wtasnosci
i/lub urazy innych oséb i utrate lub uszkodzenie ich wiasnosci powstate wskutek niewtasciwego lub
niezgodnego z przeznaczeniem uzywania produktu lub nieprzestrzegania zalecen firmy Naterial
podanych w zatgczonej instrukcji uzytkownika.
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Elementy nie objete gwarancjg

Gwarancja nie obejmuje problemoéw lub incydentéw spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem

produktu.

Gwarancja na produkt jest ograniczona wytacznie do wartosci produktu.

W szczegdlnosci, gwarancja nie obejmuje nastepujacych przypadkéw:

« Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenie, blakniecie koloréw itp.) czesci narazonych na bezposrednie
dziatanie ptomieni lub wysokich temperatur. Koniecznos¢ wymiany czesci w miare uptywu czasu jest
normalnym zjawiskiem.

« Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieodpowiednig konserwacja lub niewtasciwym
przechowywaniem, montazem lub wprowadzeniem przerébek.

« Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym uzywaniem produktu (uzywanie do
zastosowan biznesowych, uzywanie w charakterze paleniska itp.).

+ Konsekwencje kontaktu z powietrzem morskim i/lub zrédtami chloru takimi jak baseny, spa lub
wody termalne.

+ Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi zjawiskami naturalnymi takimi jak grad, huragany,
trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W przypadku wystagpienia problemoéw z produktem nalezy sie skontaktowac z kierownikiem dziatu

ogrodowego w swoim sklepie. Fakture lub paragon kasowy nalezy zachowac, poniewaz w przypadku

roszczenia z tytutu gwarancji beda one niezbedne do rozpatrzenia reklamacji. Dziekujemy za zakup
naszego produktu.

62



\S

@, BesepeHne

Bnarogapvm 3a npuobpeTeHre Hawero npoaykra. Mpu pa3paboTke U U3roTOBAEHUN HaLLE
NPoAYKUUM Mbl HaNpaB/Aem BCe yCunna Ha obecrneyeHne NpeBOCXOAHOIo KauyecTBa, KoTopoe
oTBEeYaeT NOTPeOHOCTAM AOMALLIHUX MOJSIb3OBaTeNeN.

BAXHO! YTOBbl JAHHbIV MPOAYKT NONTHOCTbIO YAOBNETBOPAJ BALULMM
TPEBOBAHUAM MPU HACTPOWKE, SKCMTYATALIUU U OBCNY>KUBAHUU, Mbl
PEKOMEHAYEM BHUMATEJIbHO NMPOYUTATb AAHHOE PYKOBOACTBO MNMEPE]
MCNONb30OBAHVEM NMPOAYKTA. COBJIIOAAUTE OCHOBHbBIE MPABUJIA TEXHUKU
BE3OMACHOCTU N COXPAHUTE PYKOBOACTBO A1 UCNOJZIb3OBAHUA B BYAYLIEM.

1. BAXHAA UHOOPMALMUA

BHUMATEJIbHO NPOYUTAUTE 3TU
WHCTPYKL WU NEPEA CBOPKOIU U
NCMNOJIb3OBAHUEM AAHHOIO NMPOAYKTA.

BakHo! BHMMaTeNIbHO NpoumnTanTe 1 COXPaHUTE AR UCNONb30BaHKA B OyayLLem.

Bbl TONIbKO YTO NPMOGPENM NPOAYKT U3 HalLen KoneKkLmu, u Mbl 6narogapum Bac 3a Bbi6op.
Wcnonb3oBaHme 3T0ro rpmna TpebyeT MUHUMAaNbHOIrO KOHTPOJIA U Mep NPefoCTOPOXKHOCTA (CM.
peKoMeHAALMN HUXKeE). 3alyMLiaiTe NpUpoayY, BbIXOAHOW AeHb HE AOMKEH ObITb MPUYMHON AnA
3arpA3HeHNA OKpy»KatoLen cpefbl M HaHeceHWA en Bpeda. [pyn nepBom NCnonb30BaHUN
HarpenTe rpunb 1 NoAAEPKMBaNTe KpPaCHbIV LBET ropsALlero Tonivea He MeHee 30 MUHYT — 3TO
NO3BONUT YAANUTb OCTaTKU CMA3KW, MCNOJSIb3yeMOol NpU NPOon3BOACTBE. ITO TakXKe NO3BONNT
CTabMNM3MpPoBaTb KPacKy 1 NPUBEAET K BblAE/IEHNIO 3amnaxa, KOTOPbI NCUYE3HET Npu
nocneayioLem NCNonb30BaHUMN.

Ina obecneyeHus 6e3onacHoOCTY cobtoganTe cieayowme npasuna.

+ He ncnonb3yinte BHYTpM nomeLyeHnin!

« MPEOYNPEXOEHWE! He ncnonb3yiite gna poskura CNUPT Unm 6eH3nH. Mcnonb3yinTe TONbKO
CpeacTBO AnA po3xKura, cooTBeTcTBylowee ctaHgapTy EN 1860-3!

+ He HanuBaliTe XonogHyto Boay B MeTaNIMUeCKYto Yally BO U3bexxaHve noBpexaeHuns ot

TennoBOro yaapa.

+ [lepen ncnonb3oBaHMeM rpuna SOXAUTECH, MOKa Nenes NOKPOeT ropsALue yriu.

+ Vcnonb3oBaHune 3TOro npoAykTa Tpe6yeT MWUHUMaNbHOIo KOHTPONA 1 Mep NPeAoCTOPOKHOCTN.

+ [pu ncnonb3oBaHMK 3TOro NPOAYKTa HEOOXOAUMO HaZleBaTb CreLManbHble NepyaTKy,
noaxopsume ns 3almTbl OT BbICOKMX TeMneparyp.

- TMPEAYNPEXOEHWE! OTOT rpnnb oueHb cCuUnbHO HarpeBaeTca. He nepegsuranTe ero BO Bpems

ncnosb3osaHusl

+ YT06bI M36€eXKaTb BCMbIXMBAHWA OMHA, ybeanTech, YTo Yalla YnucTas, yaanus MULWLHA XKUP 1
MapuHag nepea Havyanom UCrosb30BaHNA.

- Bo Bpemsa Ucnonb3oBaHWA rpuns AepXnTe Bo3sie HEro BEAPO C BOLOW UK NeCcKoM, 0COBEHHO B
nepnopn CUbHOM Xapbl UM OYeHb CyXOl Norofbl.

Mocne oTKPLITUA YNAaKOBKN yoeanTecb B HANNUMM BCEX KOMMOHEHTOB, HEOOXOAUMbIX 1A

yCTaHOBKM (CM. pyKOBOACTBO).
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Ecnv npogyKT noBpexaeH Uiy MeeT Kakne-nmbo HEMCNPABHOCTY, He NCMONb3YITe ero 1 BepHUTE
06paTHO B MarasuH.

Mbl 6narogapyrm Bac 3a NOKyMKy U HAfeeMCA, UTO Bbl OyfieTe NMOTHOCTbIO YAOB/IETBOPEHDI
MCMOJIb30BaHNEM HaLLero NpoAyKTa.
Mbl 6yaem pafbl NPUHATD BalLM 3aMeyaHus Ha caiTe Hawero VIHTepHeT-marasuHa.

2. HACTPOUKA

Bbi60p MecTa yCTaHOBKM

+ [aHHoOe n3genne npegHasHayeHo A4sia 6bITOBOro UCMONb30BaHUA BHE MOMELLEHWIA.

+ [epen ncnonb3oBaHMEM FPUNb HEOHXOLMMO YCTAHOBUTL Ha YCTONUMBYIO FOPU3OHTANbHYIO
NOBEPXHOCTb.

+ YcTaHOBWTE rpwib Ha PaCCTOAHUN He MeHee Tpex METPOB OT 34aHMWI, Ha OTKPbITOM 1 XOPOLUO
npoBeTpnBaeMoM MecTe.

+ Y6egutech, UTo rpusb He PacronoXKeH NOA HaBUCAKLWMMUN KOHCTPYKLMAMY (BankoHamu,
HaBecamMu) U KpOHaMu AepeBbEB.

+ YT106bI NpenoTBpaTUTb 06pPaA30BaAHNE PPKAaBUYMHbI HA MOBEPXHOCTAX M3 HEPYKABEIOLLEN CTanu, He
noasepranite X BO34ENCTBUIO XJIOPa, CONUN UNK Xenesa. He pekomeHayeTca ncnonb3oBaTb 3TOT
rPWib Ha NOGEePEXKbAX, OKOJIO BACCENHOB 1 »KeNIe3HOAOPOXKHbIX MyTeN.

B oueHb BeTpeHble fHU pa3MeLLaniTe rpuib Taknm o6pa3om, YTOObI BETEp He BblayBan UCKPbI.

« TPEOYMNPEXOEHWE! JepknTe geTen 1 JOMALIHUX XUBOTHbIX Noganblue. Kaxxabin rog
NPOUCXoaUT 60JbLIOE KOAIMYECTBO TParmyecknux HecYacTHbIX ciyyaeB. OCOBEHHO OMacHbl OXOru,
Korga peyb naeT o feTAX, Tak Kak U3-3a HeboNbLIOoro pocTa MX NMua NoyTn BCeraa HaxoasaTca Ha
TOW Xe BbICOTe, YTO 1 FOPALLNIA Yrofb.

+ He ncnonb3yite rpunb B orpaHUYEHHbIX U (MK) XUbIX NPOCTPaHCTBaX, HaNpPMMep B JoMax,
nanaTkax, pyproHax, fOMax Ha Konecax 1 IogKax.

Puck oTpaBneHua yrapHbiM rasom.

X X X8y v
é‘ &

3. UCMNOJIb3OBAHUE

MpeaynpexaeHus
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« [epep ncnonb3oBaHvem ybeanTech, YTo Bbl MOSIHOCTBIO MOHMMAETE BCE UHCTPYKLUN,
npusegeHHble B pasgene «BAXKHAA MHOOPMALWA» gaHHOro pykoBofcCTBa.

+ KoHCTpyKuUuMA 3TOro rpuns He npefHa3HayeHa Ana ucnosnb3oBaHua 6onee 50 % NOBEPXHOCTU
Ans npuroToBneHua. Ecnu o6nactb ana npuroToBneHNs MUK NMOJTHOCTbIO 3aKPbITa, 3TO NpuBeaeT
K Upe3MepHOMY HaKOMJIeHWIO Tensa 1, Kak cieAcTBre, K NOBPeXAEeHUAM rpuss, Ha KOTopble He
pacnpoCTpaHAETCA rapaHTuA.

+ Vcnonb3ynTe gpeBecHbil yrosb, COOTBETCTBYIOLWNIN AeNCTBYOWEMY 3aKOHOAATENbCTBY.

« Yronb fomKeH pacnosiaratbCa Ha 2 CM HUPKE PELLETKU FPuisA, Korga OHa HaxO4uTCA B CAMOM
HV3KOM MONOXKEHUMN.

« Hukorga He nomeluaiite 6onee 1.2Kr yris BHyTPb rpuns.

PekomeHpauunm no posxury

+ HanonHAwTe yawy yrnem He 6onee Yyem Ha MONIOBUHY €€ BbICOTbI, NyYllie BCEro Ha TPeTb.
Ncnonb3ynte gpeBecHbI yronb, COOTBETCTBYIOLNN COBPEMEHHbIM CTaHAapTam, 1 pasmellanTe
€ro Ha pacCTOAHUN He MeHee YeM Ha 2 CM HUXKe pPeLLEeTKN B ee CAMOM HUMHEM MOJIOXKEHWN.

« Camblii erkuin cnocob paskedb Yrosib — UCMOJb30BaTb CPEACTBA ANA PO3XKMra rpuss,
oTBevatowme ctaHgapTy EN 1860-3, KoTopble AOCTYMHbI B MarasnHax U coBepLueHHO 6e30nacHbl.

+ He npucrynaiite K roTOBKe, MOKa Yr/iv He MOKPOIOTCA cioem nenna. [oToBbTe TONbKO Ha
TReWwmnx yriax, N3 KOTOpbIX He NOABNAETCA Miams.

+ He cTaBbTe NycTyio peLleTKy Ha rpusib, OHa MoXeT flebopMMpoBaThca, eciv OyaeT HarpeBaTbCA
C/INLIKOM JOJrO.

«  Cuny nnameHn MOXHO PerynnpoBaTb, OTKPbIBAA U 3aKPblBasA BEHTUALMOHHbIE OTBEPCTUA

B HVXKHEW YacTu Yawm. Yem 6onblue OHM OTKPbITbI, TEM CUSIbHEE Niamsd, U HA06opPoT.

+ HanomwmnHaem, 4To Henb3A NCMONb30BaTb HUKAKNE BOCMTaMEHAOLWNECA }KUAKOCTY ANA PO3XKura
N yCUneHna NnaMmeHu B rpune.

+ [lo oueBMaHbLIM NpMUMHaM 6€30NacHOCTU Mbl PEKOMEHAYEM MOJTHOCTbIO BO3AEPKNBATbCA OT
nepemeLleHnaA rpyunsa BO BPems NCNONb30BaHUA.

OueHb BaXKHO Ailep»KaTb MNJ1amMA Nog KOHTponem *

+ BHe3anHble Bo3ropaHusa MOryT NPoM30NTH, KOrga COK UK XUp C NPUroTOBAAEMON NULLK
KanatoT Ha ropsLume npeameTbl (Hanpumep, yronb). PasymeeTca, AbiMm NoMoraeT npugatb nuiye
0co0bI BKYC, HO nyyllee n3beratb BO3ropaHui, 4tobbl nuula He cropena. Ytobbl fepxatb nnama
nog koHtposiem, ABCOJTIOTHO HEOBXOAMMO ypansaTb n3bbITKM XuUpa ¢ NuLm nepeg ee
npurotoBneHmem. icnonb3yinte mapuHagbl U COYCbl B Pa3yMHbIX KONTMYECTBaXx.

- Bo Bpemsa ncnonb3oBaHUs fepKNUTe PALOM C FpUIeM BEAPO C NECKOM.

+ B cnyuae BO3ropaHus xupa cnelynte npuBeAeHHbIM HUXKE MHCTPYKLMAM.

BosropaHue xvpa

. OI'IyCTOLU&VITe n OLIVILU,alzTe Yalwly anAa npuroTtoBneHnA N peweTKky, yaanAaa BCe OCTaTKU NN
nocne Kaxaoro ncnonb3oBaHUA.

« Ecnn rpunb ncnonb3lyeTca anAa 60nbLNX MepOI'IpVIﬂTVIIZ, HEO6XOp,I/IMO TywnTb niama n ounwlaTtb
ero Kaable fiBa 4aca. Fpmnb HeO6XO,U,VIMO YNCTUTb Yalle, ecyii Ha HeM 4acCTO NoTOBATCA KNPHble
NPOAYKTbI (cocnckn, arHATMHA). HECO6J'IIOJJ,GHI/IQ ITUX pEKOMeHﬂ,aLlI/IIZ MOXKeT NpunBecTn K
BO3ropaHuio Xnpa n, Kak aieacteme, K TpaBMam 1 NoBpeXQAeHno rpuna.
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npenynpe)l(neuwﬂ Ha cnyqa|7| BO3ropaHuvis XKvipa

« CnepuTe 3a Tem, YTOObI HAKTO HE MPUONMXKANCA K FPUIIO, U JOXAUTECH, MOKa NiamMs NoracHer.
« He 3akpbiBaiiTe KpbILWKY rpuns.

« HWKOrAA HE 3AIMBATE rPUNb BOJOW. ECNIM UCMONb3YETCA OFHETYLWWATEND, OH
AOJTXKEH BbITb TOJTbKO MOPOLLKOBbBIM.

« Ecnu nnams He cTaHOBUTCA cnabee 1y KaXkeTcs,, YTo OHO yBeNMUYUBaeTCA, obpaTiTech B
MOXapPHYI0 Cy>KOy 3a MOMOLLbIO.

OKOHYaHNe NPUroToBNeHnA

« CucTemMaTUUYECKM OUMLLAITE rPUsb MNOC/IE KaXKaoro UCNonb3oBaHWsA, UTobbl 36exaTtb
HaKOMJIEHWA K1Pa, KOTOPbI MOXET 3aropeTbcs.

+ [NopoxanTe, NOKa rpusib JOCTaTOUYHO OCTBIHET, MPEXe YeM 3aKpbIBaTb KPbILLKY U yornpaTtb
rpusb Ha XpaHeHwue.

4. YXo4 U ObCJTYXKUBAHUE

PerynapHo ouuwariTe rpunb Noc/e Kaxaoro Ncnosib3oBaHna 1 0COH6eHHO Nocie JINTeIbHOro
XpaHeHus. MNepep YNCTKom ybeauTech, UTo rpuib 1 €ro KOMMOHEHTbI AOCTaTOUYHO OCTbinn. Hukoraa
He OCTaBnANTEe rpuUb NoA BO3AENCTBMEM MNOrOAHbIX YC/TIOBUI 1 3aLULLAATE OT BAAXKHOCTU.

+ Hukorpga He HanvBaliTe BOAy B rpusib, MOKa €ro NOBEPXHOCTU ropayne.

+ Hwukorpga He npuKacanTech K ropAYMM YacTAM He3aLWMLLEHHBIMU PYKaMU.

Yto6bl NpoannTb CPOK CNyKObl rpynA 1 NOAAEPKUBATL €r0 B XOPOLLEM COCTOAHUN, Mbl
HacToATeNIbHO pekoMeHyeM HaKpbIBaTb €ro, e/l OH OCTAaeTCA Ha OTKPbITOM BO3yXe B TeueHume
ANUTENbHOMO BPEMEHM, 0COOEHHO B 3IMHME MeCALbl. 3alUTHbIE KPbILWKNU 1 gpyrue
NPWUHAZIEXHOCTU AN1A FPUIA QOCTYMHbI B MPOAaKe B MECTHbIX Mara3unHax.

[laxke ecnu rpynb HaKPbIT 3aLLMTHON NPUHALJIEXKHOCTBIO, €r0 BCe ellle He06XoAMMO perynapHo
NPOBEPATb, TaK Kak Ha HEM MOTYT HaKamnMBaTbCA BAAXXHOCTb Y KOHAEHCAT, KOTOpble MOryT
NpUBECTU K NoBpexaeHUAM. MoxeT NoTpeboBaTbCA PerynspHO NPOTUPATb FPUIIb U BHYTPEHHIOK
CTOPOHY €ro 3alMTHON KpbIWKKU. Kpome TOro, Ha onpefiefieHHbIX YacTAX FPUA MOXET 0CTaTbCA
3aCTbIBLUNIA XKMp. Ero Heo6X0AMMO YAanaTb C MOMOLLbIO OYeHb ropAYel MblTbHOI BoAbl. Bce
nop»KaBeBLUME YaCTW, KOTOPbIE HE KOHTaKTUPYIOT C NULLEN, JOKHbI 6bITb 06paboTaHbl CPefCTBOM
ANA yaaneHua pXaBunHbl U OKpaLLeHbl TEPMOCTOMKOW Kpackon Anid rpuns.

MoBepXHOCTb ANA NPUroTOBNEHNA

« Korga rpusnb oCTbIHET, OUMCTUTE €ro C MOMOLLbIO ropAYeli MbifibHON BoAbI. [NnA yaaneHus
OCTaTKOB MWL UCMONb3YINTE CPEACTBO 418 MbITbs MOCyfbl. He ncnonb3yite abpasuBHble ryoku
WM NOPOLLIKM, TaK KaK OHU MOTYT HEOBPaTUMO NOBPEANUTL NOKPbLITME Fprs. ONONIOCHNTE 1
NOMHOCTbIO NPOCYLLNTE. Mbl HE PEKOMEHYEM MbITb PELLETKN B MOCYAOMOEUYHOI MalUNHE U3-3a NX
bornbluoro Beca.

« ECI HA MOBEPXHOCTW AJ19 MPUTOTOBNEHWNA, KOHTAKTUPYIOLWEW C MLLEEN, NOABUNACH
PXABYMHA, TO TAKYIO NOBEPXHOCTb CNTEAYET 3AMEHUTD.
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Kopnyc rpuna

PerynapHo ygananTe »kup ¢ Kopryca rpuis ¢ NOMOLbIO TKaHW, CMOYEHHOW B MblIIbHOW BOJe
1 TWaTeNbHO BblXKaTow. [11A yaaneHua Xunpa 1 0CTaTKoOB NULLM C BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTA
Kopryca rpuias MOXKHO MCMOJMb30BaTb AePEeBAHHYIO UM MAFKYIO MIaCTUKOBYIO SlonaTky. He
NCMonb3ynTe HUKaKre abpa3uBHble CpeacTaa.

Kpbiwka rpuna

OunwanTe KpPbILWKY FPWA C MOMOLLBIO TKaHU UK T'YOKN U3 HeabpasnBHbIX MaTepUanos 1 ropaven
MbUIbHOW BOAbI. He ncnonb3yiite abpasmBHble ryOKM UV MOPOLLKY, TaK Kak OHWU MOTYT
HeobpaTNMO NOBPeANTL NOKPbLITUE rpusis. YToObl n36exaTb 06pa30BaHMA PXKABUMHbI, aKKYPaTHO
BbICYLUMBAWTE FPWfib NOCE OUYNCTKN.

KpenneHua

PekomeHpayeTcs perynapHO NpPoBepsATh M 3aTArMBaTb BCE BUHTLI U GONTHI.

XpaHeHue

« lNpexae yem HaKpbIBaTb U YOUpPaTb rpWsib Ha XpaHeHve, yoeanuTech, UTO OH MOMHOCTbIO OCTbIJ.
+ XpaHuTe rpunb B CyxoM NpPOXiaHOM MecTe.

. I'Iepe,q MCnoJib3oBaHMEM rpmnAa nocne JinTenibHOro XpaHeHWA BbINMOJIHUTE NHCTPYKL N NO

HacTpowke.

5. SALUINLLAUTE OKPYXKAIOLLYIO CPELYY

Mo oKoHYaHMK CpoKa cnyKbbl NPOAYKTa He 3abyfbTe CAaTb ero B LEHTP NepepaboTku ans
yTUIV3auun.

Ecnu rpunib ocHalleH MOTOPOM WS BEHTUIIATOPOM, He BbiIOpaCbiBaTe N He CKUranTe 3Tu
npuHagnexHoctu. CobniofanTe felicTBYIOWME NpaBuia cOopa, U3BNEYEHNUsA U NepepaboTKN TaKom
npoayKunu.

6. YACTU N3OENUNA

CoxpaHuTe fjaHHOe PYKOBOZACTBO, TaK KaK KaxKAblli 3anpoc Ha 3aMeHy AeTariell LoMKeH CoaepaTb
HOMepHble 0603HaAYEHNA, YKa3aHHbIe B HUXKHEN YacTU KaXaoM CTpaHULbl, @ TaKXKe HoOMep
OTCYTCTBYIOLLEN NN HENCNPABHOM YacTu.

[na nprobpeTeHs 3anacHbIX YacTel 3aKaKUTe X HEMNOCPeACTBEHHO B MarasviHe unv obpaTtnTechb
B HaLl LIeHTP Noc/enpogaxHoro obcnyxusaHusa no Homepy: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TAPAHTUA
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YCNOBUA TAPAHTUN

[aHHaA rapaHTNA PacnpPoCTPaHAETCA TOJIbKO Ha NCNOJIb30BaHME Ha OTAE/IbHO CTOALWEM YaCTHOM MecCTe anAa
MaHrasa n He NprMeHAeTCA K MaHranam Naterial, NCNosib3yemMbiM B KOMMePUYeCKUX, O6LIJ,€CTB€HHbIX MecTax

N B MeCTaxX C HECKOJIbKUMUN MaHIranaMu, Hanpumep, B pectopaHax, oTenax, TYPUCtTnyeCKnx narepax n NyHKTax
npokKaTa.

B pamkax JaHHOW OGPOBOMBHOW rapaHTMUM HU B KOEM Cilydae He NpelyCcMaTpMBAETCA HUKaKas KOMNeHcauums,
npesblLaloLan CyMMy NoKynKku npmobpeteHHoro nsgenuvs Naterial.

Bbl npuHUMaeTe Ha ceba PMUCKM 1 OTBETCTBEHHOCTDb 3a MOTEPIO, MOBPEXAEHMWE UMK TPaBMbl, KOTOPbIE MOTYT
6bITb NpUYMHEHbl Bam nnu Bawemy nmyLiectsy u (nu) TpeTbM NULamM U NX UMYLLECTBY B pe3ynbTaTte
HenpaBWIbHOWN 3KCNyaTaLmm, 310ynoTpebneHnin unu HecobnioaeHNA UHCTPYKLMIA K n3genuam Naterial,
npuBedeHHbIX B NpuiaraeMom PyKkoBOACTBE.

UcknioueHna rapaHTun

[apaHTMA He pacnpocTpaHAeTCcA Ha NPO6IeMbl UM MHUMAEHTBI, CBA3aHHbIE C HENPABUAbHbIM
NCNoJib30BaHEeM NPOAYKTa.

[apaHTUA Ha NPOAYKT OrpaHMUYNBAETCA ero CTOMMOCTbIO.

OHa He MOKpbIBaeT NepeymncsieHHble aanee cnyyvau.

. EcTtecTBeHHbI N3HOC (pKaBuKrHa, edopmauna, BblBETaAHUE...) YaCTEN, NOLABEPKEHHDbIX
NPAMOMY BO3[eNCTBUIO OTHA UKW CUNTbHOTO »Kapa. lNepuoanyeckas 3ameHa Takmx YacTei ABNAETCA
HOPMaJIbHOWN.

. Bce noBpekaeHus, Bbi3BaHHblE HEMpPaBUbHbIM 06CNYKMBaHNEM, XpaHeHeM, COOpKo
WSV BHECEHHBIMUN M3MEHEHUAMM.

. Jio6011 yLiep6, BOSHUKLINIA B pe3ynbTaTe HEMPABUIbHOM SKCMyaTaLmMm NpoayKTa
(ucnonb3oBaHMe B KOMMEPYECKKMX LieNiAX, MCNONb30BaHMe ANA CKUraHna Mycopa U T. 4.).

. MNMocnencTBrA BO3AENCTBNA MOPCKOTO BO3AyxXa U (Mn) NCTOYHMKOB XJI0Pa, TaKNX Kak
6acceliHbl, TepMasnbHble UK cna-6accenHbl.

. Yuwep6, HaHeCEHHBIN B pe3ynibTaTe BO3AENCTBUA SKCTPEMANTbHbIX MPUPOAHbIX YCIOBWIA,

TaKWX KakK rpag, yparaHbl, 3eMIeTpACEHMs, LyHaMW, CKauKn HanpsKeHUs, TOPHaA0 Un CUMbHble
LITOPMDb.

B cnyuyae BO3HMKHOBEHUA NPO6NIeM C MPOAYKTOM CBAMKUTECH C MEHEAXKEPOM CaflOBOro OTAENa B
Balem MarasuHe. CoxpaHuTe HaKagHy Un KBUTaHLWMIO, Tak Kak OHM B6yayT 3anpoLueHbl ans
06paboTkm NobbIx NpeTeH3ui. bnarogapum 3a NOKynKy.
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Ansfbices

Ocbl eHiMAi TaHOaFaHbIHbI3Fa paxmeT. OHiMaepai )xobanay *aHe AanbiHgay 6apbicbiHAa 6i3
nanganaHyLwblapablH, KAXKeTTiNIKTepiH KaHaFraTTaHAbIPATbIH XOFapbl CanaHbl KAMTaMachI3 eTy ywWiH 6apbIK,
KyLL->Kirepimi3gi canambis.

MAHbI3[Ibl AKTTAPAT! BYJT 8HIMAI OPHATY, MANOANTAHY XXOHE OF AH TEXHWKAJIbIK KbI3SMET KOPCETY
KE3IHAE ELUKAHLAN AKAYNbIK TYbIHOAMAYbI YLUIH, 8HIMAI NAVLANAHBA TYPbIM OCbI
HYCKAYNbIKTbl MYKVAT OKbIM LWbIKKAHbBIHbI3 A¥PbIC. KYAKATTAFbI KAYIMCI3OIKKE KATbICTbI HET13T1
EPEXKENEPAI OPbIHOAM, BONALLAKTA KAPAY HYCKAYJIbIKTbI CAKTAMN KOVbIHbI3.

1. MAHbI3bl AKMAPAT

BYJ1 eHIMAI XKXUHAY HEMECE NANAANAHY
ANAbIHAA HYCKAVYJbIKTbl M¥KUAT OKbIN
LWblfblHbI3

MaHpI3gbl aknapaT: 6onallakTa Kapay YLWiH CakTan KO KepeK, MyKUAT OKbIM LbIFbIHbI3.

TonTtamambi3gasbl eHIMAI TaH4an, CaTbin anfaHbiHbI3Fa pakmeT!

Byn 6apbekio rpuniH nanganaHy KesiHge ken H6akpbinan oTbipy KAXKET EMEC IHe Kol CaKTbIK WapaHbl KaxeT
eTnengi (TeMeHAeri yCbIHbICTapAbl KapaHpbli3). TabrfFaTTbl KOPFaHbI3, AeMasbIC KyHi TabKFaTKa 3MAH KenTipyre
»KoHe OHbl nacTayfa ceben 6onmaybl Kepek. Anfall KongaHap angbiHaa, 6ap6eKto rpusliH Kbi3gblpblHbl3 XoHe
OTbIHAbI Kem AereHae 30 MUHYT bICTbIK €TiM YCTaHbI3, Oy apKblibl ©HAIPY NpoLUeciHeH KanFaH Mai
KangblKTapbl »korblnagpbl. byn coHpali-ak 6oayabl TypakTaHAbIPbIN, Keneci peT nanganaHfaH Kesge uici

KeTin kanagaobl.

Kayinci3giriHi3 ywin:

« fumapart iwiHge nanganaH6aHbi3!
« «ECKEPTY! TyTaHAblpy Hemece KaiTa TyTaHAbIpY YLWiH cnMpTTi Hemece 6eH3nHAI nanganaH6aHbI3!
Tek EN 1860-3 ctaHgapTbiHa Call KefleTiH TaMbl3bIKTapAbl NanganaHbiHbI3!»
+ blcTbIk ayafaH 3akbiM anmay yLiH MeTans bigblCKa CyblK CyAbl TUTi36€Hi3.
«  [punbae KakTayabl 6acTamac OypblH, XaHblN TypFaH KeMipAiH, 6eTiH Ky KanTafaHLa KyTiHi3.
« byn eHimai nanganaHy kesiHae Ken 6akplian oTbIPy KAaXKeT eMeC »KaHe KoM CaKTbIK LapaHbl KaxeT
eTnenai.
« byn eHimgi narganaHy KesiHae MiHOETTi TypAe »KOofapbl TeMnepaTypagaH Kopfal anaTblH apHanbl KOFarn
K10 Kepek.
ECKEPTY! byn 6ap6ekio eTe KaTTbl biCybl MyMKiH. OHbl NarifanaHbin »aTkaHAa Ko3fanTnaHbi3!
« KanblH nanbingan KeTneyi ywwiH kakTayabl 6actamar Typbir, apTbik Malifbl XXaHe MapyHaATbl asbin
TacTan, blAbICTbl Ta3alaHbl3.
bap6ekto rpuniH NanganaHfaH Ke3ge, OHbIH KaHbIHAA Cy HEMeCe KyM TONTbIPbIIFaH LWeseK JaibiHaan
KOWbIHbI3 (9Cipece anTan bICTbIK HEMeCe eTe KypFfakK aya paribl KesiHae).

KopanTbl alkaHHaH KeliiH, OHbl OpHaTyFfa KaXeTTi 6ap/iblK SNeMEHTTEPIHIH XeTKi3ifreHiHe Ke3 XeTKisin,
OpHaTYy YLUiH HYCKAyNbIKTbl KapaHbI3.
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Erep eHim 3aKkpiMaaHFaH Hemece Kelbip akaynapbl 6ap 60s1ca, OHbl NaganaHbaHbI3 XKOHE eH, >KaKblH
AyKeHre anbin 6apbiHpI3.

CaTbIn anfaHblHbI3fa pakMmeT. bisgin eHiMmai urinirinisre nainganaHblHbI3.
Mikipnepini3gi AyKkeHHiH BebO-caTbiHAA KyaHa-KyaHa Kabbinganmbis.

2. OPHATY

OpbiH TaHaay

- byn eHim ganaga nanganaHyfa apHasnfaH.

« Bbap6ekto rpuniH nanganaHy anabiHAa TyPaKTbl KernaeHeH 6eTke opHanacTbipy Kepek.

- bapbekio rpuniH fuMapaTTapaaH Kem AereHae yi MeTP KaLbIKTbIKTA, allblK »KaHEe XaKCbl XKeSIaeTineTiH
Kepre KOMblHpI3.

- bapbekio rpuniH acnanbl KYpbUIbIMHbIH (6pe€, WaTbIp,...) HEMeCe afalll aCTbiHa OPHATMNaHbI3.

« ToT 6acnaiiTbliH 6onaT 6eTi TOTTaHbIN KETMNeYi yLUiH, OHbI X1IOp, Ty3 HEMeCe TeMipre »KoraTraHbi3. bi3 6yn 6apbekto
rpWniH Xaranayra, 6acceiHre Hemece TeMip X0/ TOPabbIHa XaKplH »kepae naraanaHb6araHbIHpI3 AypbIC.

KaTTbl el COKKaH KyHAepi rpuibfi >kenfieH yLWKbiHAap TyTaHbIN KeTNeNTiHAen eTin OpHanacTblpblHbI3.
« <ECKEPTY! Bananap MeH yi »)aHyapnapblH »kakblHAaTNaHbI3». PacbiHAa, »Kbln cariblH 60naTbiH Kalfbinbl
OKWfanapAblH, caHbl Ken. bananapabiH, 60Mbl KilukeHTal 6onFaHbIKTaH, 6eTTepi XaHbin TypfaH afaLl
KeMipMmeH 6ip 6uiKTiKTe 60naAbl, COHAbIKTAH Oflapfa aca KeHis 6eny Kepek.

+  byn 6apbekto rpuniH »abblIk KeHICTIKTe »kaHe/Hemece TyprbIH yIA-Kaiiaa, MbICasibl YATE, LLATbIPAA, bUTKbIMasbl
yWepae, MOTopSbl YINEPAE, KalbIKTapaa NapanaH6aHpI3.

KeMmipTeK TOTbIFbIHaH ynaHy kayni 6ap.

X| X X8y v

TN  §

3. MAUAANAHY

Eckeptynep

- MNanpanaHy angblHAa ocbl HycKaynblkTblH, «MAHbI3[bl AKMTAPAT» 6enimiH TONbIK TYCiHFeHiHi3re Ke3
PKETKI3iHi3.
« Bbyn 6ap6ekto rpuniHin, KypbUibiMbl 60bIHLLA Tabagafbl Nicipy 6eTiHiH 50 %-biHaH apTblK NaliganaHyra
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6onmangbl. Erep nicipy 6eti TonbiFbiMeH NanganaHbinatbiH 60ca, 6apOeKio KaTTbl KbI3blMn KeTiM, Oy3bl1ybl

MyYMKiH. MyHZanm 3akbiMaap Keningikke Kipmengi.

« KonpgaHbICTafbl 3aHfa COMKeC KeneTiH afall KeMipAi KON4aHbIHbI3.

+ Kemipgi rpunb eH, TemeHri Kyiige 6onfaHaa 2 CM ToeMeH OpHanacTbipy Kepek.
- bapb6ekiore ewkawaH 1.2 kr) | aral KemipaeH apTblK Ca/IMaHbI3.

TyTaHAbIpYfa KaTbICTbl YCbIHbICTAP

« LLlenekTin, ywteH 6ip 6eniriH (kapTblCbiHaH acblpMali) arall KeMipMeH TONTbIPbIHbI3. KonaaHbICTafbl
CTaHAapTTapFa COMKeC KeneTiH arall KemMipAi KONAAaHbIHbI3 KaHe NiCipy TOPbIHbIH, €H TeMEH i KyniHeH
KeMiHae 2 CM TeMEH KOWbIHbI3.

« Arall Kemipgi TyTaHObIPYAbIH, €H OHa SAici - AyKeHAepAeH oHal Tabyra 6onaTbiH, 9pi Kayincis, EN

1860-3 cTaHOapTbIHa COVIKeC KeneTiH, bapbeKiore apHasFaH OTTbIKTapAbl MaiaanaHy.

+ OTbIHHbIH, 6eTiHAe KyN Nanga 6onmar »aTbin, NicipMmeHi3! Arall Kemip »kanblHAATNaM »aHybl YLLiH:
« bapb6ekio rpuniHe Topabl 60C KyliHAe KOMMaHbI3, erep o1 bICTbIKTa y3aK yaKbIT TYpca,
aedopmaumanaHybl MyMKiH.

« ?KanblH KyLWiH bIAbICTbIH, aCTbIHAAFbI aya KipeTiH caHbliaynapAabl alwy He Xaby apKblibl peTTeyre
6onagbl. HeryprbiM Ken allcaHbl3, »KanblH COFYPNbIM KyLTi 6onagbl.

« bap6ekto arblHbIH TyTaHAbIPY HEMECe apTTbIPY YLUIH TyTaHFbILL CYMbIKTbIKTbI MaliaanaHyfa 605IMaiTbiHbI

Typasibl TaFbl eCKepTeMI3.
- Kayinci3gikTi kKamTamacbi3 eTy yLliH, 6apbekiofi NaraanaHbin »aTkaHad KO3FasTTraraHbIHbI3 OypPbIC.

OT XanbliHbIH 6aKb1an Typy* aca MaHbI3Abl

OpT Hemece »anblH YLWKbIHAAPbI AalbIHAAMbIMN }KaTKaH TaMaKTblH, WbIPbIHbl HEMeCe Malibl *KaHbIr
TypfaH 3aTTapfa (Mblcasbl, afall KeMip) TaMFaHaa narga 6onagpl. TyTiH 6apbeKioae )KacanaTbliH
TaMak [9MiH »KaKCcapTKaHbIMeH, TaMakK Kynin KeTneyi yLiH MyHAal »kanblHHbIH, Nanga 6onybiHa
)on 6epmey Kepek. KanblHAbl 6Gakblian OTbIpy YLiH TaMaKTbl NiCipy anablHAA OHAAFbl apTbIK,

. mangbl MIHOETTI TYPLE anbin Tactay Kepek. MapuHag »kaHe AarbliHAay Ty34bIKTapblH cCaHasbl
Mefnwiepae nanganaHbiHbl3.

- Manpganany kesiHge, 6ip Wwenek Kymabl bapbeKiore XakpblH >Kepae yCTaHpl3.

« MawpgaH 6onfaH oT Ke3iHe, ToMeHAe KOPCETIIreH HYCKAYIbIK OObIHLLA SPEKET ETiH;3.

MaigaH nanga 6onaTbiH XKanbliH

« Op NariganaHyfaH KeiiH nicipy TocTaraHbl MEH TOPAbI 60CaTbin, 6apsibiK KanAbIKkTapAbl asbin
TacTan, TasanaHpi3.

- Erep 6ap6ekio rpuni ynkeH ic-wapanapaa nainganaHbiica, OHblH OTbIH eLWipin, ap eKi cafaT caliblH
Tasanan Typy KaxkeT. KypamblHAa Malibl Ken Taramaap (LWyKblK, Mepres,...) 93ipnereH xarganaa,
OHbl Xui Tazanan Typy Kepek. byn keHecTepai opblHAaMacaHpl3, MaliaH »asbliH nainga 6onbin,
»apakaT anyblHbl3 Hemece 6ap6ekto rpuni 6y3biybl MyMKiH.

MaipaH »kanbiH nanga 6onfaH xxarganga/Eckeprynep:

« Agampapgabl 6apbekio rpuniHe XakblHAATNaHbI3 KoHE »KasiblH 6aceHaereHwe KyTiHi3.
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« bap6ekto rpuniHiH KaknafblH He Xa0blHbIH »amnnaHbl3.

« BAPBEKIO IPUNIHE ELLKALLAH CY LLALLMAHbI3. ETEP CI3 ©PT COHAIPTILWTI MANOANAHCAHDI3,
OJ1 YHTAK KYMIHAE BONYbI TUIC.

+ Erep »kanblH 6aceHaemece, KepiciHLie KyLlenin »aTkaHbl 6aKkanca, epT COHAIPY Kbi3MeTiHe
xabapnacblHpl3.

Micipyai aakTay

- Tamak nicipyfeH KanfaH Mali XUHanbin, epTke ceben 6onmaybl yLiH, 6apbekto rpuniH nanganaxHsaH
CaliblH Tasanan TypbIHbI3.
« Kaknafbl Hemece »abblHbIH »aybln, CakTayFa KoMacTaH OypbIH, 6GapbeKto rpuni cankblHAaFaHLLa KyTiHi3.

4. KYTIM ACAY XOHE KbISMET KOPCETY

MapanaHap anabliHAa, acipece, y3ak nanganaHbliMaraHHaH KeliiH 6ap6eKto rpusliH TasanaHbi3.
Taszanay angbiHza 6ap6ekio rpuni xkaHe Kypamaac 6enieKkTepi XeTKinikTi Typae cafkblH eKeHiHe Ke3
XKeTKi3iHi3. bapbeKto rpuniH ganaga alblK KaagblpMaHbi3 XoHe bifiFanbl XXepre KomaHbi3.

« bBeTi biCbIN TypfaH rpubre ewkKallaH Cy WwallnaHpi3.

- blcTbik GenwekTepai apHalibl KOFanchl3 ycTamaHbi3.

Bap6ekto rpusiHiH, X)KyMbIC iCTey Mep3iMiH y3apTy oHe OHbl XaKCbl Kyae KyTin ycTay yLUiH, OHbI
y3aK YakbIT 60Wibl (9Cipece KbiC aiilapblHAa) allblK XKepae Kanablpy kepek 6onfaH »kafpnanga, 6eTiH
MKanKaHbIHbI3 XeH. Te3imainiri »kofapbl KaknakTap meH 6apbekio rpuniHiy 6acka akceccyapnapbliH
XKeprinikti gykeHaepaeH caTbin anybiHbli3fa 60nagbl.

Bap6ekKto rpuniHiH, CbipTbl KOPFANTBHIH MaTePUASIMEH KanTanfaH 6o/ca fa, OHbl XKKi Tekcepin Typy
Kepek, cebebi ycTi binfangaHybl HEMece KOHAeHCAT Ty3inyi MymkiH. CoHAbIKTaH 6apb6ekio rpusi meH
KOPFaHbIC KakNafblHbIH, ilWiH KeNTipy Kepek 60ybl MymKiH. CoHZal-aK, 6apbekio rpuniHiy, 6enrini
6ip anmakTapbiHAa Mait KanablKkTapbl Wipyi MyMKiH. OHbl ©Te bICTbIK CabblHAbI CyMeH Ta3anay
Kepek. Taramfa TUMEWTIH TOT 6acKaH aiMakTapAbl TOTTbl KETIPFill KyPasIMEH BHAEY KePEK KaHe
6apbeKto rpuniHe apHasFfaH bICTbIKKa Te3imai 6oaymeH 60Aay Kepek.

Nicipy 6eri

« Bbapbekio rpuni cyblraHHaH KeliH, OHbl bICTbIK CabblHAbI CyMEH Ta3anaHbi3. Taram KasablKTapblH

KO0 YLUIH blAbIC-asiK XYFblLUTbI NaliganaHbliHbi3. AOpa3uBTi rybKanapmabl HEMeCe yHTaKTapapbl
naganaHbaHpi3, cebebi 6apbeKto rpuniHi3aiH CbIpTKbl KabaTbiHa 3aKbIM Keyi MyMKiH. Kakcblnan
LWwavibin, KenTipiHi3. Topnap ayblp 60nFaHAbIKTaH, ONAPAbI bIAbIC KyaTblH MALLUMHAAA >KYMaraHbIHbI3 6eH.
« TAMAKKA TUIMN TYPATbIH MICIPY BETIHAE TOT NANOA BOMFAH XAFOAWOA, OHbl AYbICTbIPFAH
KOeH.

Bap6ekio rpuniHiy, Kopnycbl

Bapbekto rpuniHiK, KopnycbiHAaFbl apTbIK Maibl CabblHAbI CyFa ManbIHbIM, KATTbl CbIfblIFaH
WwybepeKneH KeTipiHi3. MalinaHy MeH TaMaK KanablKTapblH afall TaKTalllaHbl HEMeCe XyMCaK,
NAACTUKTI NanganaHbin, 6ap6ekio rpuib KOPNYCbIHbIH, iliHEH anblin TacTayfa 6onaabl. ElwKkaHaanm
abpasuBTepai nanganaHbaHbI3.

Bbap6ekio rpuniHiH, »KabbiHbl
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Bapbekio rpusiHiH, )abblHbIH WybGepekneH Hemece abpasnBTi eMec MaTepuranaaH »acajifaH MaTaMeH XKaHe

bICTbIK, CAabbIHAbI CyMeH Ta3anaHbi3. Kblpfbil rybkanap Hemece yHTaKTapAbl nanganaHbanpl3, cebebi onap
6ap6ekKto rpuniHiH 6eTki KabaTbIH 3aKkbIMAaybl MyMKiH. TOTTbIH Naiga 6onybiHa »kon 6epmey yLliH
TasanayfaH KeiH, 6ap6eKto rpuiiH MyKUAT KenTipiH,i3.

BekiTkiwTep

BypaHpanapgpl xaHe bypaHaamManappl TyPaKTbl TYPAe TEKCepin, GEKiTin OTbIPbIHbI3.

CakTay OpHbI

- XaybIn, cakTayFra KolmacTaH GypbliH, 6ap6eKto rpusi TONbIKTal CasikblHAAFaHbIHA KO3 MKeTKi3iH,i3.
« bapb6ekto rpuniH Kypfak api CanKblH XXepae CakTaHbl3.

« bap6ekio rpuni y3ak yakbIT CakTasiFaHHaH KeliH, nanganaH6aim Typbin, opHaTy npoueaypanapbiH
OpbIHAAHbI3.

5. KOPLWAFAH OPTAHbI KOPFAWDIK,

Bap6eKto rpuniHin, KbI3MeT eTy Mep3iMi afKTanFaHHaH KeliH, OHbl YTUM3auusa opTablFbiHa KallTa eHaeyre
TancbIpbiHbI3.

bapbekio rpuniHiH, MOTOpbl HeMece enaeTKili 6ap 60nca, OHbl TaKTbIpMaHbI3,
KepeK-apaKTapblH epTeMeHi3; oCbiHAaM eHIMAEPAI XK1HayY, LWblFapy XXoHEe KanTa eHAey epexenepiH
CaKTaHbI3.

6. bOJILLIEKTEPI

Ocbl HyCKay nbIKTbl CaKkTaHbl3, ce6eb6i KocasnKbl HernileKkKke Tancblpbic 6epreHe, ap 6eTTiH TeMeHT i XafblHa
aHbIKTaMaslblk, HEMIpiepi MeH »KeTiCnenTiH HemMece akaysibl 0esLLEKTiH HOMIPIH »a3bln 6epecis.

Kocankbl 6esiiekTepi caTbin any yLiH onapAbl AyKEHHEH TiKeNen Tancblpblc 6epin, anblHpl3 Hemece
Keningik 60mblHLA KbI3MET KepceTy 6eniMiHe MblHa HeMip 6oMbiHLIA XabapnacbiHbi3: +33(0)3 85 32 27 50.

7. KENNAIK WAPTTAPDI

KENINAIK WWAPTTAPDI

byn Keningik 6ip »keke FMapaTTa NarpanaHyfa KaTblCTbl KongaHblinagbl. Kommepumanbik Hemece
KOMMYHanablk opTaza, 6onmaca, MeipamxaHanap, KoOHak, yinep, 4eManblC OpTanblKTapbl MEH Xasifa
anblHFaH MeHLWiK aymarbiHAa NangananbiiatoiH Naterial 6apbekionepiHe KongaHbinmangpl.
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Ewo6ip »kafganga, elkaHaam eTeM coOMachl OCbl epKiH Keningik 6onbiHwa caTbinFaH Naterial
©HIMiHiH caTbIn any 6afacblHaH acnaybl TUiC.

©Himai oypbIc NanganaHbay Hemece HeMKypalsibl ManganaHy, nanaanaHyLbl HYCKayblFbIHAAFbI
Naterial HyckaynapblH opblHAaMay canfapblHaH Naiga 60nFaH LWbIFbIH, 3aKbIM HEMeCe afjlaM XapaKaTbl
XoHe/Hemece 6acKa afamAapAblH XapaKaTTaHybl He MyJIKiHiH, 3aKbIMAanyblHa KATbICTbl Kayin neH
MayankepLuinik Ci3fiH, MOMHbIHbI3Aa.

Keninpjikke KipmenTiH xargannap

Keningikte eHimai aypbic naganaHbay cangapbliHaH TyblHAAFaH Maceneniep MeH OKbIC OKUFanap
KaMTblIManabl.
OHim Keningiri eHim KyHbIMeH LeKTeneai.

ATan alTKaHAa, TOMEHAETI }KaFaannap Keningikre KamtblaiMmanapl:

o XanblH HeEmece KaTTbl Kbi3y acepiHe yLblpalTbiH 66 WeKTepaiH, KabinTbl TO3ybl (TOTTaHy, Aedopmaums,
TYCiHiH, eHin KeTyi). Benrini 6ip yakbITTaH KeliH 6e/lieKTep aybICTbIPbI/IbIN TYPadbl.

e [lypbiC }KeHAEMeY HEMECe CaKTamay, *KMHaMay HeMece e3repicTepai Aypbic eHrizbey cangapbiHaH nanaa
6onfaH 3aKbiMaap.

* OHIMAj MaKcaTbiHA Kallbl NanganaHyaaH TyblHAAFaH 3aKkbiMZap (Kacibn makcaTTa, KangblKTapabl XKafy
YWiH naiganaxy...).

e TeHj3 ayacbl »kaHe/Hemece BacceHaep, TEPMUAbIK HEMeCe Cna Xaybl34apbl CUAKTbI X10p Ke3i 6obin
TabblNaTbiH alMaKTapAa naaanaHyablH cangapbl.

e bypliak, gaybin, *ep CiaKiHICi, LyHaMn HemMece acKblH KEpHey, TOPHAA0 HeEMeCe TeHi3A4eri Aaybl/l CUAKTDI
Tabufn anaTTap cangapbiHaH naaa 601aTbiH 3aKbIMAAP.

OHiMmre KaTbICTbl KaHAaM Aa 6ip akay/bik Naiga 6onca, AyKeHiHisaeri 6akwa 6enimiHiH MeHeaKepiHe

xabapnacbiHbi3. LLloT-pakTypa Hemece TybipTeKTi cakTan KoWbiHbI3, cebebi onap Wwafbim TycipreHae
cypanagbl. OHiMAj caTbin aNfaHbIHbI3Fa PaKMeT.
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MepeamoBa

[Aakyemo Bam 3a B1Gip Lboro BupoOby. Po3pobnatoum Ta BUroTOBAAUM Hally NPOAYKLito, M/ JOKNaAaEMO
BCiX 3yCusib, W06 3a6e3neumnTu BigMiHHY AKICTb, AKa BignoBigae noTpebam KopucTyBadiB y nobyTi

BAXKJINBO! N1l TOIO LW OB LIEM BUPIB MOBHICTIO 3AA0BOJIbHAB BAC NI YAC YCTAHOBJIEHHS,
BUKOPUCTAHHSA TA OBC/TYTOBYBAHHSA, MU PEKOMEHZAYEMO YBAXHO MPOYUTATU LIEV
NOCIBHUK NEPEA BUKOPUCTAHHAM BUPOBY. AOTPUMYUTECb OCHOBHUX MOMNEPEAXEHD
LLIOAO BE3MNEKW, HABEAEHUX Y LiIbOMY MOCIBHUKY, | 3BEPEXKITb 1OIr0 A4 NOAAJIbLLIOIO
BUKOPUCTAHHA.

1. BAXJINBA IHOOPMALIA

YBAXHO NMPOYUTAUTE LI BKA3IBKW NEPEA
3bUPAHHAM TA BUKOPUCTAHHAM LIbOIO
BUPObBY

BaknvBo 36epertu iHCTPYKLito AA NOAANbLUIOrO BUKOPUCTAHHSA, YBaXKHO NMPOYMTABLUM Ti,

Bwv wowHo nprabanm Bupib i3 Hawwoi konekuii, i M1 AKyeMo Bam 3a BMOip.

BukopucTaHHs Uboro rpuna-6ap6ekio BUMarae MiHiManibHOro KOHTPOJIO Ta 3aM06iXKHUX 3aX0AiB

(auB. pekomeHpaLii H/XKYe). Byab nacka, 6epexitb npupopy! BuxigHuii eHb He Mae 6yTy NPUYNHOK
WKOAW /1A AOBKINAA UM Moro 3abpyaHeHHs. Mig yac nepLloro BUKOPUCTAHHSA HarpiiTe rpuib-6ap6ekto
Ta 36epiranTe NanMBo B PO3XKapeHOMY 4O YEPBOHOMO KOJIbOPY CTaHi NPOTArOM NPMHaNMHI 30 XBUIVH,
Lie AacTb 3MOTY BUANUTY XMP, WO 3aMLLIMBCA 3 NpoLiecy BMpobHuLTBa. Lle Takox cTabinisye dapby Ta
BMAE 3anax, AKNIN 3HMKAE Mig Yac NofanbLloro BUKOPUCTaHHA.

[ns Bawoi 6e3nekun:

+ He BuKopucToBymTe y npuMilLeHHi!

« «[MOMEPEOKEHHA. He BuKopurCcTOBYITE CNUPT abo 6€H3UH AnA po3BefeHHs BOrHIO abo NOBTOPHOIO
3anantoBaHHA! BuKopucToByimnTe nuile nerko3anMmncti peqoBmHu, Wo BignosigatoTb ctaHgapTy EN 1860-3!1»

+ He nuite xonofHy BoZly Ha MeTaneBy MUCKY, LLOO YHUKHYTW MOLLKOAMEHHA BHACNIJOK TEMIOBOrO LLIOKY.

« [lepww HiX MOYaTV CMaXXeHHA Ha rpui, 3a4eKanTe, JOKM Wap Noneny He BKPUWE BYTINNA, WO rOPUTb.

+ BukopurcTtaHHsA uboro BMpoby BUMarae MiHiMasibHOro KOHTPOJO Ta 3anobixXHMX 3axogiB.

« Mig yac BMKOPUCTaHHA LUboro BMpoby abcontoTHO HeobXigHO ofAraTy cneuianbHi pyKaByUYKmM, NpuaaTHi
[ONA 3aXUCTY Bif BUCOKMX TeMnepaTyp.

« MOMEPEOXEHHS. Lie 6ap6ekio cTae fyxe rapaumm. He pyxaiiTe noro nig vac po6otu!

+ o6 yHNKHYTN BUKMZY NONYM'A, MepeKkoHanTecs, Lo MMCKa YMCTa, BUOANIMBLUM HAZJ/IULLIOK XUPY Ta
MapuHagy nepeg no4yaTkom NPUroTyBaHHA Ha rpwni.

- Mig yac BMKOpUCTaHHA HeOOXiAHO MaTy BiipO, HaNOBHeHe BoAOto abo nickom, 6ina rpunto-6apbekio,
0c06511BO B pa3i cnekoTHOI abo Hafa3BMYaAMHO CYXOi MOroaMu.

BigKprBLUM YNAaKOBKY, MepPEKOHANTECH, WO BCi eieMeHTH, HeobXiaHi AnA BCTaHOBNEHHA BUPOOY,

€ B HAaABHOCTI, ANA LbOro CKOPUCTanTeCh iIHCTPYKUiEL.

AKwo BUPI6 NoLwKkoaXeHn abo Mae fedeKTH, He BUKOPUCTOBYTE 1Oro Ta MOBEPHITb NOro 0
HaGNMKUYOro MarasuHy.

[AKyemo Bam 3a BaLl BMOIp i cnofiBaEMOCs, Lo BM OyaeTe NOBHICTIO 3a40BOJIEHI BUKOPUCTaHHAM
HaLloro BMpooby.
Mw 6ynemo pagi oTprMaTy BCi BaLlii 3ayBaXKeHHA Ha HaLlLOMy CaTi iHTepHeT-marasuHy.
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2. YCTAHOBJIEHHA

Bub6ip micusa

« Llen BMpi6 npusHavyeHun nywe ans nobyTOBOro BUKOPUCTAHHSA M03a NPUMILLEHHAM.
« MNepep BNKopUCTaHHAM rpuna 6apbekio HeoOXiAHO NOCTaBUTM AOTO Ha CTiliKy FTOPU30HTaNbHY MOBEPXHIO.
« Po3micTiTb uei rpunb-6apbekto Ha BiicTaHi NpYHaNMHI TpboX MeTpiB Bif Oyaisenb, y BigkpuTomy Ta
Aobpe NpoBiTpIOBaHOMY MicLi.
- MNepeKkoHalTecs, Wo rpunb-6apbekio He Po3TalloBaHWI Mif NiABICHO KOHCTPYKLi€ED (raHOK, Hasic...)
abo nig nuctam gepes.
+ LLo6 3ano6irt yTBOPEHHIO ipXKi Ha NOBEPXHAX i3 HepKaBilouoi cTani, He niggasanTe ix gii xnopy, coni
abo 3aniza. Mu He peKoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTU Lel rpunb-6apbekto nobnnsy 6eperis BOJONM,
6aceiHiB abo 3ani3HUYHUX KONIl.
Y [Hi, Konu gme CUbHWUI BiTEP, PO3MICTITb FPUb-6apOeKIo TaKMM UMHOM, LWOO BiTEp He PO3aMYyXYBaB iCKpPU.
+ «[MOMNEPEOKEHHA. TpumanTe nogani giten Ta AOMALLHIX TBaPUH». DaKTUYHO LWOPOKY TPanIAETbCA
BeNMKa KiNbKiCTb HelacHuX BUnagKiB. Ceplo3Hi oniky CNpuYmHAIOTb 0COOMNBE 3aHEMOKOEHHS,
KoNv NAeTbCA Npo fiTel, yepes ixXHil HEBENUKIMIA 3PICT i Te, WO iXHE 06NNYYA Malike 3aBXan nepebyBae
Ha Til e BMCOTI, WO 1 BYTFiNNA, AKe ropuThb.
+ He BuKopucToByiTe HapbeKkto B 06MeXeHOMyY NpoCTopi Ta/abo B XKUTIOBOMY NPUMILLEHHI,
Hanpuknag y 6yanHkax, HameTax, Mo6inbHUX OyanHKax, OyMHKax Ha Konecax, Ha KaTepax.
Hebe3neka OTpY€EHHA YafHUM Fra3om.

P X[ &y v
R

3. EKCMNYATALIA

MNMonepemkeHHA

« Mepw HiX NpofoBXyBaTK, 060B'A3KOBO 03HaMomMTecs 3 posginiom «BAXKITMBA IHOOPMALLIA»
L|bOro NMocCiOHMKa.

« KoHcTpyKUis uboro rpuna-6apbekxio He 4O3BONAE BUKOPUCTOBYBATU Ginblue 50% NoBepxHi EMHOCTI
ANA CMaXeHHA Ha rpuii. AKLWOo NoBepXxHA AN1A NPUroTyBaHHA >Ki MOBHICTIO BKPUTA, Lie Npu3Bege Jo
HaZIMipPHOrO HaKOMUYEHHSA TEMNNA, AKE MOXKe CIPUUNHUTI NOLWKOXKEHHA rpuna-6apbekio, Ha AKe He
NOLUNPKETbCA rapaHTis.

+ BukopucToBynTe fiepeBHe BYrinnA, AKe BigNoBigaE YAHHOMY 3aKOHOAABCTBY.

« [lepeBHe Byrinas Ma€ OyTv po3milieHe Ha 2 CM Mif rpunem, siKLLO BiH nepebyBaE B HANHXYOMY
MONOMEHHI.

« Hikonn He knagiTb Ginblue 1.2 Kr fepeBHOro BYrinsA B 6apoekto.
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PekomeHpalil Woao 3ananoBaHHA

« HanoBHiTb MUCKY AepeBHUM BYTiNAM B ifeani Ha TPeTUHY Ti BUCOTH, He BinbLue HiX O NONOBUHN
BMCOTU. BUKOpunCTOBYNTE flepeBHe BYTiNA, AKe BiAMNOBIAAE YAHHUM CTaHAAPTaM,

i NnepeKoHamnTecs, Wo AepeBHe BYTiNiA po3TaloBaHe NPMHANMHI Ha 2 CM HXKYE Bif peLUiTKu
ANA NPUroTYBaHHA, KON BOHa NepebyBa€E B HaMHMXYOMY MOMOMKEHHI.

« HannpocTiwmi cnoci6 3ananioBaHHA AePeBHOMO BYTiNasA — BUKOPUCTOBYBATU 3aMaibHUYKN AN
6apbekto, cymicHi 3i ctaHgapTom EN 1860-3, AKi MOXKHa nerko 3HanTV B MarasuHax i Aki
abCconoTHO 6e3neyHi.

+ He cmakTe, BOKM NanuBo He NOKpueTbea nonenom! [lepeBHe BYrinasA mae ropitu, He
BMpOGnAuM nonym's.

+ He BcTaHOBIOINTE NOPOXKHIO PELUITKY Ha rpuib-6apbeKto, BOHa Moxe aedbopMyBaTUCA,

AKLO HarpiBaTu 1T NPOTAroM HaATO AOBroro yacy.

« By moxeTe perynioBaTy cuny BOTHI0, BifKpuBatouy abo 3aKpriBaoum NoBiTpo3abipHUKY,
pO3TalloBaHi B HUXKHIi YacTuHI MucKm. Lo Ginblue BM BigKpUBaETe iX, TO iIHTEHCUBHILLE NONyM's,
i HaBMaKw.

« Mwu xoTinu 6 e pa3 HaragaTn Bam, WO He CAiJ AT Nerko3anMnCTi PiavHu Ans 3anasloBaHHS
a60 36inbLeHHA nonym'a 6apbekio.

+ 3 oueBMAHUX MipKyBaHb 6e3MneKn M1 HanoneraInBoO PEKOMEHAYEMO He nepemillaT
rpunb-6apbekto nig yac poboTu.

TpumaHHA nonym’a nip KOHTponem * fyke BaXmBo

« MNMonym’s abo cnanaxu BOrHIo TPANIATbCA, KON COKM abo »KMp i3 i, Lo roTyeTbea,
KpanaloTb Ha npeaMeTy, WO ropATb (Hanpuknag, AepeBHe BYrinns). 3Bu4anHo,
[OVM Haa€ KpaLmii CMaK ixki, NpMroToBaHil Ha 6ap6ekto, ane Kpalle yH1KaTh Takoro nosym's,
o6 3anobirtn 06ByrneHH:o iXxi. LLob TprmaTy nonym’s nig KOHTponem,
ABCOJIIOTHO HEOBXIOHO BnaanaTtu 3anBWiA XXNp i3 NPOAYKTIB Nepes iX NpUroTyBaHHAM.
BrukopucToByinTe MapuHag i Coycu ana rotyBaHHA B PO3YMHUX KiTbKOCTAX.

« Mig yac BMKOpUMCTaHHA rpuna-6apbekio HeobXigHO MaTy NMOPYY BiAPO, HAMOBHEHE MICKOM.

+ Y pasi 3aliMaHHA X1py cig JOTPMMYBATUCA HaBeAEeHNX HUXKYE BKa3iBOK.

3aiMmaHHA XVpy

+ [1oTiM 0UMCTbTE MUCKY ANA NPUTrOTYBaHHA Ta PeLUiTKy, BUAANMBLUM BCi 3a/IULWKN
Ta parMeHTU NicnA NPUroTyBaHHA.

« AKwWoO rpunb-6apbekio BUKOPUCTOBYETbCSA 415l BENUKMX 3aX0fiB, HEOOXiAHO racuTm nonym's
Ta YNCTUTU BUPI6 KOXHI ABI roanHu. Mloro Heo6XigHO YNCTUTM YacTille, AKLLO BM roTyeTe
6arato fy»e XMUpHoI ixXki (cocnckn, KoBbackn mepres Towwo). HegoTpumaHHsA Lmnx
peKkoMeHAaLin MoXe MPU3BECTY A0 3aiMaHHA XNPY, WO MOXe CPUYNHUTA TPaBMYBaHHA
Ta NOLKOAXeEHHA 6apbekKio.

Y BunapaKy safimaHHsA XXupy/nonepemKeHHsA:

« TpumaiTe BCix nogani Big rpunsa-6apbekio Ta 3aueKanTe, 4OKNU NOAYM'sl He 3racHe.

« He 3aKpuBaliTe KPULLKY 1 He HaKprBalTe rpusib-6apbekio.

« HIKOM HE TMTE BOAY HA TPUNb-BAPBEKIO. AKLLIO B/ BUKOPWCTOBYETE BOTHEFACHUK,
LIE MAE BYTW MOPOLLKOBWI BOTHETACHMK FORMULA ONE.

« AKwo nonym’sa He cnabluae, abo, CXoxe, L0 BOHO NOCUIIOETLCA, 3aTenedOHYNTe 1O NOXKEKHOI
OXOPOHU AA OTPUMAHHA [OMOMOTIH.
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FR 3aKkiHYeHHA ceaHCy NPUroTyBaHHA

ES « PerynapHo ounwynTte rpunb-6ap6ekto nicna KOXHOIO BUKOPUCTAHHSA, OO YHUKHYTU HAKOMUYEHHA XNPY,
AKNIN MOXe 3aropiTuchb.
+ 3auekaliTe, BOKN rpunb-6apbekio byae 4OCTaTHLO NPOXONIOAHUM, MEPLL HiXK 3aKPUBATK KPULLKY AN
PT 36epiraHHA.

T 4, pornap TA OBC/IYrOBYBAHHSA
EL

PerynapHo ounwyiite rpunb-6apbekio Mix ceaHcaMmu BUKOPUCTaHHA, 0CO6MBO NiciA TPUBanoro
36epiraHHs. NepekoHanTecs, Wo rpuib-6ap6eKio Ta NOro KOMMOHEHTU AOCTaTHbO MPOXONOAHI,
PL nepLu HiX ounwaTK ix. Hikonu He 3anuwanTe rpunb-6apbekio nig BigkpuTM HeboMm Ta obepiralite
1Oro BiJ BOSIOT .
+ Hikonu He nuinTe Bogy Ha rpunb-6ap6eKto, Konu Noro NoOBepxHaA rapaya.
RU + Hikonm He TopKanTeca rapaunx YaCT1H roiuMmn pyKamu.
LLlo6 nopoBXuTn CTPOK Cy»6m rpuna-6apbekxto Ta 36epertu Noro B rapHOMy CTaHi, MU HaCTiNHO
peKoMeHJYEMO BaM HaKpMBaTK Oro, AKLLO NOro JoBeAeTbCA 3aNMLWaTK Ha BIAKPUTOMY NOBITPI
KZ NPOTAroM TPMBAOro Yacy, ocobsvMBo B 3UMOBI MicALi. BUCOKOCTINKI Yyoxnu Ta iHWi akcecyapu ana
6ap6eKto JOCTYMNHI B MiCLLeBUX Mara3mHax.
HaBiTb sIKLLO Ball rpub-6apbeKio HAKPUTUIA 3aXMCHIM YOXITOM, OTO MOTPIOGHO perynapHo ornagatu,

UA OCKIiNbKM MOXe YTBOPIOBaTNCA BOIora abo KOHAEHCAT, | Lie MOXe CNPUYMHUTY NMOLWKOIKEHHS.
Moxe BUHUKHY T HEOOXiAHICTb BUCYLUINTY FPUb-6ap6eKio Ta BHYTPILLHIO YAaCTUHY MOro 3aXUCHOrO Yox/a.
RO TaKoX 3aNULIKN XKMPY MOXKYTb MOYaT! THUTK Ha AeAKMX YacTUHax rpuna-6apbekio. Ix noTpi6Ho byae

OUNCTUTU, BUKOPUCTOBYIOUM [lyXKe rapady MusibHy Boay. byab-aki nomiueHi Bamu ipxasi YacTuHY,
AKi He KOHTaKTYIOTb i3 i>keto, MatoTb B6yTn 06pobneHi 3acobom ansa BuaaneHHs ipxi Ta nepedapboBaHi
BR TepmocTinkoto papboto ans rpuns-bapbekio.

nOBerHﬂ ONA NPpUroTtyBaHHA

EN

« Micna Toro Ak rpunb-6ap6eKio 0XONOHe, MOMUITE NOFO rapAYvolo MUbHOI BOAO. [1NA YCyHEHHA

3a/IMLLKIB >Ki BUKOPUCTOBYTE MUIHWI 3acib ana nocyay. He BUKopucToByinTe abpasnBHi rydku abo
MOPOLLKK, OCKIfIbKU Lie MOXe 3aBAaTh WKoaM 03a065eHHo rpuna-6ap6bekto. MpomuinTe i fobpe BUCYLWITb.

Mw He peKoMeHOYEMO MUTK PeLLITKA B NOCYAOMUNHIA MaLIMHI Yepes IXHIO BENMKY Bary.

- AKLLO HA MOBEPXHI, AKA KOHTAKTYE 3 IXXEIO, 3'AB/TAETbCA IPXKA, TO TAKY MOBEPXHIO C/114 3AMIHUTW.

Kopnyc rpunsa-6ap6ekio

PerynapHo Bupanante Hag/IMLLOK XNPY 3 KOPNyCy rpuna-6apbekio, BUKOPUCTOBYIOUN TKaHUHY,
MPOCOYEHY B MUIIbHII BOZi, fOOpe BUKPYTITb ii. 3aliBUIA KNP Ta LUMATOUKM i>Ki MOXKHa BUAANUTM
3cepenunHu Kopnycy rpuna-6apbekio 3a JONOMOroto aepes’aHOT a0 M'AKOT M1aCcTMAaCcOBOT JIOMATKMU.
He BukopuctoByiite abpa3nBHi MaTepianu.

Kpuwka rpunsa-6ap6ekio

YnctbTe KpULWKY rpuns-6apbekio TKaHMHO abo rybKkoio 3 HeabpasrBHOro MaTtepiany Ta rapsayoio
MUJIbHO BOAOM0. He BUKOpUCTOBYITe abpasnBHi rybky abo nopoLLKKM, OCKINbKA Lie MOXKe NOLIKOAUTY
03706neHHA rpuna-6apbekio. lNicna Takoro oumLLeHHA peTeNibHO BUCYLWITb rpunb-6apbekto,

o6 3anobirtT! yTBOPEHHIo ipXi.
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KpinneHns

Mu pekomeHZYEMO perynspHO NePeBIPATA 11 3aTAryBaTX BCi FBUHTY Ta 60TH.

36epiraHHsA

- MNepekoHariTecs, Wo rpunb-6apbeKto NOBHICTIO OXO0B, NEPLU HiX HakpuBaTn abo 36epirat Noro.
+ 36epiranTe rpusb-6apbeKio B Cyxomy NpoxXonogHOMY MicLi.
- Mepep TM AK BUKOPUCTOBYBATU rpusib-6apbekKto nicna TprBanoro 36epiraHHsa,

BMKOHalTe npoueaypy BCTaHOBJIEHHS.

5. 3AXUCT OOBKUIIA

HanpwukiHui ctpoky cnyx6u BigHeciTb BUPIO y NYHKT yTuni3auii Bigxonis ana nepepo0bku.
Akwo rpunb-6apbekio mae moTop abo NOBITPOAYB, HE BUKUAANTE NOro Ta He CrasionTe NOro akcecyapw;
[OTPUMYINTECH BiANOBIAHMX NPaBun 36MpaHHSA, BiGHOBIEHHA Ta NepepobKU TaknX NPOAYKTIB.

6. AETAJI

36epiraiiTe Lel NOCIOHMK, OCKISIbKI KOXKEH 3anuUT Ha 3aMacHi YacTUHW MA€E MIiCTUTU apTUKYU,
HaBefeHi BHM3Y KOXXHOI CTOPIHKM, @ TaKOX HOMep BifCyTHbOT abo HecnpaBHOT YaCTUHM.

[na npuabaHHA 3anacHUX YacTUH 3aMOBTE iX y CBOEMY MarasuHi 6e3nocepeHbo abo 3BEPHITLCA 10
HaLLIOro CepBiCHOrO LIeHTPY 3a LM HoMmepoM: +33(0)3 85 32 27 50.

7.YMOBW FAPAHTII

FAPAHTIAHI YMOBU

LA rapaHTiA NoLMpIOETbCcA Ha BUKOPUCTaHHA TiflbKI B OBQHOMY NPMBAaTHOMY OYZAMHKY | He 3aCTOCOBYETbCA O
6apbekto Naterial, AKi BUKOPMCTOBYIOTLCA B KOMEPLIHOMY U1 KOMyHanbHOMY cepefioBuLLi abo Binblue Hix B
OfHOMY rocrofapCTBi, HAMPYKIaA y pectopaHax, rotensx, 6yAvHKax BignounHKY i OpeHA0BaHMX 06'eKTax.

Y »xofHOMYy pa3i B pamKax L€l LOOPOBINbHOI rapaHTii 6yab-AKka KOMMNeHcaLlifl He MOKe NepeBULLYBaTN CyMy
BaPTOCTi MOKYNKM npogaHoro ToBapy Naterial.

Bu Geperte Ha cebe py3uiK i BignoBiganbHiCTb 3a BTPaTy, NOLLKOMKEHHA abo TpaBMY, LLO BinOyBatoTbcA 3 BaMu i

BaLLMM MaiHOM i/a60 3 iHLIMMM 0CO6aMM i IXHIM MaHOM Y Pe3ysbTaTi HeMPaBUIIbHOrO BUKOPUCTAHHA UK
3NOBXMBaHHA BUPOOOM abo HeOTPUMaHHSA IHCTPYKLUIN, HagaHmx Naterial y nocibHKy KopucTyBaya.

79

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN

BuknioueHHA rapaHTii

lapaHTiA He NOLWMPIOETLCA Ha NPObNeMU Ta IHLUMAEHTH, WO BUHMUKAOTb Y pe3yfbTaTi HENnpaBUilbHOro
BMKOPUCTaHHA BUPOOY.
lapaHTia Ha BUPi6 obmexeHa BapTiCTIo BUPOOY.
Takum YNHOM, BUKITIOUEHI TaKi BUNagKu:
« HopmanbHuit 3HoC (ipaBiHHA, agedopmaLis, BULBITAaHHA KONbOPIB TOLLO) YACTUH,
o 6e3nocepeaHbO NigdaTbCA Ail nonym’a abo cunbHOMY HarpiBaHHI. Lle HopmManbHo,
Lo AeAKi AeTani NoTPibHO 3aMiHIOBATK 3 YaCOM.
+ Yca wKkopaa, CnpuvYnMHeHa HeHaneXxHM 06CyroByBaHHAM abo HenpaBUSIbHM 36epiraHHAM,
HenpaBWIbHUM CKNagaHHAM abo mogudikaliamu.
+ Byab-aKkuin 36UTOK, CNPUYMHEHWNI HENPaBUSIbBHM BUKOPUCTAHHAM BUPOOY
(BUKOpPWCTaHHA B KOMEPLNHUX LiNAX, BAKOPUCTAHHSA ANA CratoBaHHA CMITTA TOLLO).
« Hacnigku BnnvBy MopcbKoro noBiTpsa Ta/abo gxKepen Xy1opy, Takux Ak 6acenHu,
TepMarnbHi abo cna-6acenHn.
« [oWKOAXKEHHA, CMPUYNHEHT EKCTPEMANIBHUMN NMPUPOSHNMIN YMOBaMK, TaKMMU AIK Fpag, yparaHu,
3emneTpycu, LyHami abo CTprbKM Hanpyru, TOPHaA0 abo CUIbHI LUITOPMU.
Y pasi BUHVKHEHHSA npobniem i3 BUPpoHOM 3BepHITbCA 0 MeHeKepa Biaginy cafoBux TOBapiB y BaOMy
MarasuHi. 36epirante paxyHoK-daKTypy abo KBUTaHLi0, OCKIiNbKK ix HeobXigHo byae npen’aAsBuTn ans
06p0o6KM byab-AKNX NpeTeHsil. IakyemMo 3a BaLl BUOIp.
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Prefata

Va multumim ca ati ales acest produs. La proiectarea si fabricarea produselor noastre, depunem toate
eforturile pentru a asigura o calitate excelenta care sa intampine nevoile utilizatorilor casnici.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA ADUCA SATISFACTIE DEPLINA LA MONTARE,
UTILIZARE SI INTRETINERE, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL iNAINTE

DE A UTILIZA PRODUSUL. VA RUGAM RESPECTATI AVERTISMENTELE BAZICE PRIVIND SIGURANTA
CONTINUTE DE ACEST MANUAL SI PASTRATI MANUALUL PENTRU CONSULTARI VIITOARE.

1. INFORMATII IMPORTANTE

f

VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE ACESTE
INSTRUCTIUNI INAINTE DE A ASAMBLA SAU
UTILIZA ACEST PRODUS.

Important, a se pdstra pentru consultari viitoare: a se citi cu atentie.

Tocmai ati achizitionat un produs din colectia noastra si vda multumim pentru alegere.

Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de siguranta minime (consultati recomandarile
de mai jos). Va rugam protejati natura, o zi petrecuta in aer liber nu trebuie sa cauzeze pagube sau poluare.
La prima utilizare, incalziti gratarul si pastrati combustibilul incins timp de minim 30 de minute, aceasta
operatie va elimina reziduurile de unsoare rezultate in urma procesului de fabricatie. Acest lucru va
stabiliza vopseaua si va elimina mirosul degajat in timpul viitoarelor utilizari.

Pentru siguranta dumneavoastra:

A nu se utiliza in spatii inchise.

- AVERTISMENT! Nu utilizati alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! Folositi numai
aprinzatoare care sunt in conformitate cu EN1860-3!

« Nu turnati apa rece peste bolul de metal pentru a evita avarierea acestuia in urma socului termic.

- Inainte de a incepe sa prajiti pe gratar, va rugam asteptati ca un strat de cenusa sa acopere carbunii aprinsi.

« Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si mdsuri de siguranta minime.

- Cand utilizati acest produs, este absolut necesar sa purtati manusi speciale pentru a va proteja impotriva
temperaturilor ridicate.

« AVERTISMENT! Acest gratar va deveni foarte fierbinte. Nu-I deplasati in timpul utilizarii!

« Pentru a evita izbucnirile flacarilor, va rugam asigurati-va ca bolul este curat, indepartand grasimea si
marinada inainte de a incepe prdjirea.

- Pastrati o cdldare cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timp ce-l utilizati, in special in cazul valurilor
caniculare sau de vreme extrem de uscata.

Imediat dupa desfacerea pachetului, asigurati-va ca toate elementele necesare la montare produsului sunt

prezente, in acest scop, va rugam consultati manualul.

Daca produsul este avariat sau prezinta defecte, va rugam nu-l utilizati si predati-I celui mai apropiat
magazin.

Va multumim pentru achizitia facuta si speram ca va veti bucura de satisfactie totala cand ne utilizati
produsul.
Ne vom bucura sa receptiondm toate observatiile dumneavoastra pe website-ul magazinului nostru online.
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2. SETAREA

Alegerea unui amplasament

» Acest produs este destinat uzului casnic, in aer liber.

- Gratarul dumneavoastra trebuie amplasat pe o suprafata stabila orizontald inainte de a fi utilizat.

« Amplasati acest gratar la cel putin trei metri distanta de cladiri, intr-un spatiu deschis si bine aerisit.

- Va rugam asigurati-va ca gratarul nu este pozitionat sub o structura suspendata (verandd, adapost...) sau
sub coroana unui copac.

« Pentru a preveni formarea ruginii pe suprafetele de inox, va rugam evitati expunerea acestora la clor,
sare sau fier. Nu va recomanda sa utilizati acest gratar in apropierea litoralului, a piscinelor sau a sinelor
de cale ferata.

in zilele cu vant puternic, va rugam amplasati gratarul astfel incat sa impiedicati ridicarea scanteilor de

catre vant.

- AVERTISMENT! Tineti la distanta copiii si animalele de companie. in fiecare an sunt inregistrate un numar
de accidente tragice. Arsurile grave sunt indeosebi un motiv de ingrijorare cand vine vorba despre copii
mici. Datorita staturii lor mici, fetele se afla aproape intotdeauna la aceeasi indltime cu carbunele aprins.

« Nu utilizati gratarul intr-un spatiu inchis si /sau locuibil, de exemplu case, corturi, locuinte provizorii,
caravane, barci.

Pericol de otravire cu monoxid de carbon.

X X x94¢

= g

3. UTILIZAREA

Avertismente

- Tnainte de a incepe, asigurati-va ca ati inteles sectiunea « INFORMATII IMPORTANTE » a acestui manual.

« Aspectul acestui gratar nu permite ocuparea a peste 50% din suprafata de gatit de catre o tigaie de gradtar.
Daca suprafata de gatit este acoperita in totalitate, acest lucru va duce la acumularea excesiva de caldura
care poate avaria gratarul dumneavoastrd, nefiind acoperit de garantie.

- Utilizati carbune care este conform legislatiei in vigoare.

« Carbunele trebuie amplasat la 2 cm sub gratar cand se afld in pozitia cea mai joasa.

+ Nu puneti niciodata mai mult de 1.2 kg de carbune in interiorul gratarului.
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Recomandari privind aprinderea

« Umpleti bolul cu carbune, ideal la o treime din indltimea sa si depasiti jumatate din inaltime.
Utilizati carbune de lemn care este conform cu standardele in vigoare si pastrati carbunele la
cel putin 2cm sub gratarul de gatit amplasat in pozitia sa cea mai joasa.

« Modul cel mai usor de a aprinde carbunele este sa utilizati brichete de gratar care sunt
conforme cu norma EN 1860-3, pe care le puteti gdsi cu usurinta in comert, si care sunt cat se
poate de sigure.

+ Nu gatiti inainte de acoperirea carbunelui cu cenusa! Si in cazul care cdrbunele mai produce

flacari.

Nu amplasati grilul gol pe gratar, acesta risca sa se deformeze daca este ldasat un timp prea lung.

Puteti regla intensitatea flacarilor deschizand si inchizand fantele de admisie ale aerului

situate dedesubtul bolului. Cu cat acestea sunt deschise mai tare, cu atat flacara va fi mai

intensa si invers.

Am dori sa va reamintim inca o data ca niciun lichid inflamabil nu ar trebui sa fie turnat sau sa

sporeasca flacarile din gratar.

Din motive evidente, va recomandam cu caldura sa evitati transportarea gratarului cand aceste

este in functiune.

Pastrarea conflagratiilor sub control * foarte important

Conflagratiile sau flacdri bruste pot avea loc cand sucurile sau grasimea din alimentele gatite se
scurg pe obiectele aprinse (de exemplu carbunele). Fumul ajuta la a da gust bun alimentelor

prdjite pe gratar, dar este mai bine sa evitati acest izbucniri pentru a preveni arderea alimentului.

Pentru a pastra conflagratiile sub control, este BSOLUT ESENTIAL sa indepartati grasimea
excesiva de pe alimente inainte de a le gati. Utilizati marinada si sosurile in cantitati rezonabile.
- Pastrati langa gratarul in curs de utilizare, o gdleata cu nisip.
« In caz de foc alimentat de grasime, va rugam respectati instructiunile de mai jos.

Flacari produse de grasime

- Goliti si curatati bolul si grilul, indepartand toate reziduurile si fragmentele rezultate in urma
gatitului, dupa fiecare utilizare.

« Dacé gratarul este utilizat pentru evenimente mari, este nevoie sa stingeti flacarile si sa-I
curatati la fiecare doua ore. Trebuie curatat mai des daca gatiti multe alimente bogate in
grasimi (carnati, merguez...). Nerespectarea acestor recomandari poate duce la flacdri produse
de grasime care pot provoca raniri si avarieri ale gratarului.

in cazul flacarilor produse de grasime/Avertismente:

- Tineti pe toata lumea la distantd de gratar si asteptati ca flacarile sa se stinga.

« Nu inchideti capacul gratarului sau sa acoperiti grilul.

- NU TURNATI NICIODATA APA PE GRATAR. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR, ACESTA TREBUIE
SA FIE UN PE BAZA DE PUDRA.

« Daca flacarile nu par sa slabeascad in intensitate sau par sa ia amploare, contactati pompierii
pentru ajutor.
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Finalizarea sesiunii de gatire

- Va rugam curatati-va gratarul sistematic dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de grasime
care se poate aprinde.
- Asteptati ca gratarul sa se fi racit suficient inainte de a inchide capacul sau de a-l acoperi si de a-l depozita.

4. INGRIJIREA SI INTRETINEREA

Curatati cu regularitate gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare. Asigurati-va
ca gratarul si componentele sale sunt suficient de racite inainte de a le curata. Nu lasati niciodata gratarul
expus la elementele naturii si feriti-l de umiditate.

« Nu turnati niciodata apa pe gril cand suprafata acestuia este fierbinte.

« Nu manipulati niciodata partile fierbinti cu mainile neprotejate.

Pentru a prelungi durata de viata a gratarului dumneavoastra si a-l pastra in stare buna, va recomandam
cu caldura sa-l acoperiti daca urmeaza a fi lasat in aer liber, in special in timpul lunilor de iarna. Huse foarte
rezistente si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele dumneavoastra locale.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit, tot trebuie inspectat periodic deoarece umiditatea sau
condensul se pot forma si pot avaria gratarul. Este posibil sa fie nevoie sd uscati gratarul si interiorul husei
de protectie. De asemenea, este posibil ca reziduurile de grasime sa inceapa sa mucegaiascad pe anumite
componente ale gratarului. Acesta va trebui curatat utilizind apa foarte calda cu detergent. in ceea ce
priveste partile ruginite observate, care nu intra in contact cu alimentele, trebuie tratate cu produs de
indepartare a ruginii si revopsite cu o vopsea pentru gratar care este termorezistenta.

Suprafata de gatit

Dupa rdcirea grilului, curatati-l cu apa calda cu detergent. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare,
utilizati detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa
avarieze ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine. Nu va recomandam spalarea
grilului in masina de spalat vase datorita greutatii mari.

- IN CAZUL APARITIEI RUGINII PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE,
ACEASTA SUPRAFATA TREBUIE INLOCUITA.

Corpul gratarului

Indepartati periodic grasimea excesiva de pe corpul gratarului, utilizind o carpa inmuiata in apa cu
sdpun, apoi stoarceti-o bine. Excesul de grasime si bucdtile de alimente pot fi indepartate de pe interiorul
gratarului cu ajutorul unei spatule de lemn sau a uneia din plastic moale. Nu utilizati produse abrazive.

Capacul gratarului

Curatati capacul gratarului cu o carpa sau cu o laveta dintr-un material non abraziv, si cu apa calda cu
detergent. Nu utilizati lavete abrazive sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa avarieze ireversibil
finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu atentie gratarul dupa curatare pentru a preveni aparitia ruginii.
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Elementele de fixare

Va recomandam sa verificati si sa strangeti periodic toate suruburile si bolturile.

Depozitarea

« Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-1 depozita.
« Depozitati-va gratarul intr-un loc uscat si racoros.
- Tnainte de a utiliza gratarul dupa perioade lungi de depozitare, urmati procedurile de curatare.

5. PROTEJATI MEDIUL INCONJURATOR

Va rugam sa predati gratarul, la sfarsitul duratei sale de viatd, la un centru de tratare a deseurilor pentru
a fireciclat.

Daca gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suflanta, nu le aruncati sau sa-i ardeti
accesoriile; va rugam conformati-va reglementarilor aplicabile privind colectarea, indepartarea si
reciclarea acestor produse.

6. COMPONENTE

Va rugam pastrati acest manual deoarece fiecare solicitare pentru piese de schimb trebuie sa includa
numerele de referinta din josul fiecarei pagini, precum si numarul piesei lipsa sau defecte.

Pentru achizitionarea pieselor de schimb, va rugam comandati-le direct de la magazinul dumneavoastra
sau contactand Serviciul nostru post-vanzari la numarul urmator: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMENII GARANTIEI

CONDITIILE GARANTIEI

Aceastd garantie nu se aplica decat unei utilizari de catre un singur camin particular si nu se aplica gratarelor
Naterial utilizate in medii comerciale, comunale sau mai multor cdmine precum restaurantele, hotelurile, taberele
de vacanta si proprietatile inchiriate.

In niciun caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie indiferent de fel nu va putea depasi totalul
pretului de cumparare a produsului Naterial vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriordrile sau ranile cauzate dumneavoastra si bunurilor

dumneavoastra si/sau tertilor si bunurilor acestora rezultate in urma unei utilizari gresite sau abuzarii produsului
ori nerespectarii instructiunilor furnizate de catre Naterial in manualul de utilizare inclus.
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Excluderile garantiei

Garantia nu acopera probleme sau incidente rezultate in urma utilizarii gresite a produsului.

Acoperirea garantiei produsului se limiteaza la valoarea produsului.

Urmatoarele elemente sunt excluse:

« Uzurd normala (rugina, deformare, decolorare...) a pieselor expuse in mod direct la flacari sau la caldura
intensa. Este normal ca piesele sa fie inlocuite in timp.

- Toate pagubele rezultate in urma intretinerii inadecvate sau a depozitarii gresite, asamblarii gresite sau
modificarilor.

« Orice paguba rezultata in urma utilizarii gresite a produsului (utilizare in scop comercial, utilizarea pe
post de incinerator...).

« Consecintele expunerii la aerul de mare si/sau surse de clor precum piscine, jacuzzi-uri cu apa calda.

« Pagube rezultate in urma conditiilor naturale extreme precum grindina, uragane, cutremure,
tsunami sau fluctuatii de tensiune, tornade ori furtuni puternice.

In caz ca intampinati probleme cu produsul dumneavoastra, va rugdm contactati managerul

departamentului de gradina din magazinul dumneavoastra. Pastrati factura sau bonul de casa deoarece

acestea vor fi necesare pentru procesarea oricaror cereri. Va multumim pentru achizitia facuta.
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Prefacio

Obrigado por escolher esse produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, colocamos todos os nossos
esforcos para garantir uma excelente qualidade, que atenda as necessidades dos usuarios domésticos

IMPORTANTE! A FIM DE QUE ESTE PRODUTO FORNECA A VOCE UMA SATISFAGAO COMPLETA NA
INSTALAGAO, NO USO E NA MANUTENGCAO, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA CUIDADOSAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. POR FAVOR, OBSERVE OS AVISOS BASICOS DE
SEGURANGCA NO INTERIOR E GUARDE O MANUAL PARA REFERENCIA FUTURA.

1. INFORMACOES IMPORTANTES

POR FAVOR, LEIA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUCOES ANTES DE MONTAR OU UTILIZAR
ESTE PRODUTO

Importante, a ser mantido para referéncia futura: para ser lido com atencéao.

Vocé acabou de adquirir um produto de nossa colecao e agradecemos por vocé té-lo escolhido.

O uso desta churrasqueira requer um minimo de monitoramento e precaucdes (consulte as
recomendacodes abaixo). Proteja a natureza. Um dia de lazer nunca deve ser motivo para danos nem
poluicao. Na primeira utilizacdo, aqueca a sua churrasqueira e mantenha o combustivel quente

durante pelo menos 30 minutos. Esta operacdo eliminara residuos de gordura do processo de fabricacdo.
Isso também estabilizara a tinta e liberard um cheiro que desaparecera nos usos subsequentes.

Para sua seguranca:

Nao utilize em ambientes fechados!

“AVISO! Nao use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendedores de acordo com

anorma EN 1860-3!"
Nao jogue agua fria no recipiente de metal para evitar danos por choque térmico.
« Antes de comecar a grelhar, espere até que uma camada de cinzas cubra o carvao em chamas.
O uso deste produto requer um minimo de monitoramento e precaucoes.
« Ao utilizar este produto, é absolutamente necessdrio usar luvas especiais adequadas para protecao
contra altas temperaturas.
AVISO! Esta churrasqueira ficard muito quente. Ndo a movimente durante o uso!
Para evitar explosdes de chamas, certifique-se de que o recipiente esteja limpo, removendo o excesso
de gordura e marinada antes de comecar a grelhar.

Mantenha um balde cheio de d4gua ou areia perto da churrasqueira ao usa-la, especialmente no caso de

ondas de calor ou clima extremamente seco.

Assim que vocé abrir a embalagem, certifique-se de que todos os elementos necessarios para a montagem

do produto foram fornecidos e, para fazer isso, consulte o manual.
Se o produto estiver danificado ou tiver alguns defeitos, ndo o utilize e leve-o de volta a loja mais préxima.

Agradecemos pela compra e esperamos que vocé fique totalmente satisfeito ao usar nosso produto.
Ficaremos felizes em receber todos os seus comentarios no site da nossa loja on-line.
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2. MONTAGEM

Escolha um local

+ Este produto destina-se ao uso doméstico ao ar livre.

« Sua churrasqueira deve ser colocada em uma supetrficie horizontal estavel antes de ser usada.

- Coloque esta churrasqueira a uma distancia de pelo menos trés metros dos edificios, em uma area

aberta e bem ventilada.

- Por favor, certifique-se de que a churrasqueira ndo esta posicionada sob uma estrutura suspensa
(varanda, abrigo...) ou sob folhagens de arvore.

- Paraimpedir que a ferrugem se acumule nas supetficies de aco inoxidavel, evite expo-las a cloro, sal ou ferro.
Noés nao recomendamos o uso desta churrasqueira perto da costa, piscinas ou vias férreas.

Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento

aumente as faiscas.

« “AVISO! Mantenha as criancas e animais de estimacao longe” Na verdade, a cada ano ha um grande nimero
de acidentes tragicos. Queimaduras graves sao particularmente uma fonte de preocupacdo quando se trata de
criancas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus rostos quase sempre estejam na mesma altura que
o carvao em brasa.

« Nao utilize a churrasqueira num espaco confinado e/ou habitavel, por ex. casas, tendas, caravanas, motor homes, barcos.

Perigo de envenenamento por mondxido de carbono.

X X x94¢
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3. OPERACAO

Avisos

- Antes de prossequir, certifique-se de que entendeu completamente a secdo “INFORMACOES
IMPORTANTES” deste manual.

+ O design desta churrasqueira ndo permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para uma
assadeira. Se a drea de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultara em um acimulo excessivo
de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que nao sao cobertos pela garantia.

« Use o carvao que esta em conformidade com a lei atual.

+ O carvao deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posicao mais baixa.

+ Nunca coloque mais que 1.2 kg de carvao dentro da churrasqueira.

Recomendacoes de acendimento
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- Encha o recipiente com carvao até um terco da sua altura e nao ultrapasse a metade da altura. Use
carvédo vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o carvao a
pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posicao mais baixa.

- A maneira mais facil de acender o carvao é usar acendedores de churrasqueira, compativeis com a
norma EN 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que sao absolutamente seguros.
Nao cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvao queime
sem produzir chamas.

Nao coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
Vocé pode ajustar a intensidade das chamas abrindo ou fechando as aberturas de entrada de ar
localizadas na parte inferior do recipiente. Quanto mais vocé abre as entradas, mais intensa é a
chama e vice-versa.

Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inflaméavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

Por razbes ébvias de seguranca, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando estiver
em uso.

.

Manter a conflagracao sob controle * muito importante

As conflagra¢des ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
que estdo sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvao, por exemplo). A fumaca ajuda,
claro, a dar um sabor agradavel ao seu alimento na churrasqueira, mas é melhor evitar essa
conflagracao para impedir a carbonizazacao da comida. Para manter as conflagracées sob
controle, ¢ ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL remover o excesso de gordura dos alimentos antes de
cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razodveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

Em caso de incéndio com gordura, siga as instrucdes abaixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
apos cada utilizacéo.

- Se a churrasqueira for usada para grandes eventos, é necessdrio extinguir suas chamas e limpa-la
a cada duas horas. O produto tem que ser limpo mais frequentemente se vocé cozinhar muitos
alimentos ricos em gordura (salsichas, merguez, etc.). A nao observancia destas recomendagoes
pode resultar em chamas de gordura que podem causar ferimentos e danificar sua churrasqueira.

Em caso de chamas de gordura/Avisos:

- Mantenha todos longe da churrasqueira e espere as chamas apagarem.

- Nao feche a tampa ou cobertura da churrasqueira.

NUNCA JOGUE AGUA NA SUA CHURRASQUEIRA. SE VOCE USAR UM EXTINTOR DE INCENDIO,

TEM DE SER UM TIPO COM FORMULA EM PO.

« Se as chamas nao parecem ficar mais fracas ou parecem aumentar, chame os bombeiros para
obter ajuda.

Fim da atividade de cozimento

« Limpe sua churrasqueira sistematicamente ap6s cada uso para evitar o acimulo de gordura do
cozimento, que pode pegar fogo.
- Aguarde até que a churrasqueira esteja fria o suficiente antes de fechar a tampa ou cobertura e guarda-la.
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4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente sua churrasqueira entre os usos e, especialmente, apds longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam frios o

suficiente antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos elementos climaticos e a
mantenha longe da umidade.

« Nunca jogue dgua na churrasqueira quando a superficie estiver quente.

« Nunca manuseie pecas quentes sem proteger suas maos.

A fim de prolongar o ciclo de vida da sua churrasqueira e manté-la em bom estado, recomendamos
enfaticamente que a cubra se for deixada ao ar livre por um longo periodo, especialmente durante
os meses de inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessérios para churrasqueiras estao
disponiveis em lojas locais.

Mesmo que sua churrasqueira esteja coberta com protecao, ela ainda precisa ser inspecionada
regularmente porque pode ocorrer situagdes de umidade ou condensacao e causar danos. Pode
ser necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura de protecdo. Também é possivel
que os residuos de gordura comecem a apodrecer em certas partes da churrasqueira. Isso precisara
ser limpo usando dgua com sabao muito quente. Quaisquer partes enferrujadas que vocé observar,
gue nao figuem em contato com a comida, devem ser limpas com um removedor de ferrugem e
repintadas com uma tinta para grelha de churrasco que seja resistente ao calor.

Superficie de cozimento

- Depois que a churrasqueira esfriar, limpe-a com dgua quente e sabao. Para eliminar residuos de
alimentos, use um detergente. Nao use esponjas ou pds abrasivos, pois isso pode danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Enxague e seque bem. Nao recomendamos a |
impeza das grelhas na maquina de lavar louca devido ao seu peso.

« CASO OCORRA FERRUGEM NA SUPERFICIE DE COZIMENTO QUE ESTA EM CONTATO COM OS
ALIMENTOS, ENTAO A SUPERFICIE DEVE SER SUBSTITUIDA.

Corpo da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira com um pano embebido
em dgua com sabao e espremido com forca. Excesso de gordura e pedagos de alimentos podem
ser removidos do interior do corpo da churrasqueira usando uma espdtula de madeira ou uma de
plastico macio. Nao use abrasivos.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou um pano feito de material ndo abrasivo e com
agua quente e sabao. Nao use esponjas ou pos, pois isso pode danificar permanentemente o
acabamento da churrasqueira. Seque cuidadosamente a churrasqueira apds esta limpeza para
evitar a formacao de ferrugem.

Parafusos

Recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos e porcas em intervalos regulares.
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Armazenamento

« Certifique-se de que sua churrasqueira tenha esfriado completamente antes de cobri-la ou guarda-la.
+ Guarde a sua churrasqueira em um local fresco e seco.

« Antes de usar sua churrasqueira apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
montagem.

5. VAMOS PROTEGER O MEIO AMBIENTE

Lembre-se de levar a churrasqueira no final do seu ciclo de vida para a instalacao de tratamento de residuos,

para que seja reciclada.
Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, ndo a jogue fora, nem queime seus acessorios; por favor,
cumpra as regras aplicaveis para coleta, recuperacgao e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual porque cada solicitacao de pecas de reposicao deve incluir os nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pdagina, bem como o nimero da peca ausente ou com defeito.

Para adquirir pecas de reposicao, solicite-as diretamente a sua loja ou entre em contato com o nosso
Servico Pés-Venda no nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TERMOS DE GARANTIA

CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagao por um Unico local privado e ndo se aplica as churrasqueiras
Naterial usadas num ambiente comercial, publico ou a varios estabelecimentos tais como restaurantes,
hotéis, centros de férias ou propriedades alugadas.

Em nenhum caso, no contexto desta garantia voluntaria, toda e qualquer compensacao nao podera ser
superior ao valor do preco de compra do produto Naterial vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade pela perda, dano ou avarias causadas em vocé e a sua

propriedade e/ou a outrem e as suas propriedades resultantes do mau uso ou abuso do produto ou do
ndo respeito das instrucdes fornecidas pela Naterial neste guia do proprietario em anexo.
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Exclusoes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes decorrentes do uso incorreto do produto.
A cobertura da garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Excluem-se, nomeadamente, os seguintes casos:

. Desgaste normal (ferrugem, deformacao, desvanecimento de cores...) de pecas expostas
diretamente a chamas ou calor intenso. E normal que as pecas sejam substituidas ao longo do tempo.

. Todos os danos resultantes de manutencao inadequada ou armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou modificacdes introduzidas.

. Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (use para fins comerciais, use como
incinerador...).

. Consequéncias da exposicao a fontes de ar a beira-mar e/ou cloro, como piscinas, piscinas termais
ou de spas.

. Danos resultantes de condi¢des extremas da natureza, como granizo, furacdes, terremotos,

tsunamis ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Em caso de problemas com seu produto, entre em contato com o gerente do departamento de
jardinagem de sua loja. Guarde a sua nota de compra ou o seu recibo, porque ele sera solicitado para
o processamento de qualquer reclamacgdo. Agradecemos pela compra.
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Preface

Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place all of our
efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of home users

IMPORTANT! IN ORDER FOR THIS PRODUCT TO PROVIDE YOU WITH COMPLETE SATISFACTION UPON
SETUP, USE, AND MAINTENANCE, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY READ THIS MANUAL BE-
FORE USING THE PRODUCT. PLEASE OBSERVE THE BASIC SAFETY WARNINGS WITHIN, AND KEEP THE
MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

1. IMPORTANT INFORMATION

PLEASE CAREFULLY READ THESE INSTRUCTIONS
BEFORE ASSEMBLING OR USING THIS PRODUCT

Important, to be kept for future reference: to be read carefully.

You have just purchases a product from our collection and we thanks you for choosing it.
Use of this BBQ grill requires a minimum of monitoring and precautions (see recommendations
below). Please protect nature, a day out must never be reason for damage nor pollution. Upon first

use, heat your BBQ grill and keep the fuel red hot for at least 30 minutes,this operation will eliminate
grease residues from the manufacture process. This will also stabilize the paint and release a smell

that will vanish upon subsequent uses.

For your safety:

« Do not use indoors!

« "WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to
EN 1860-3!"

« Do not pour cold water onto the metal bowl in order to avoid thermal shock damage.

« Before you start grilling, please wait for a layer of ashes to covers the burning coal.

« Use of this product requires a minimum of monitoring and precautions.

« When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for pro
tecting against high temperatures.

« WARNING ! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation!

- To avoid burst of flames, please make sure that the bowl is clean by removing excess grease
and marinade before starting to grill.

+ Keep a bucket filled with water or sand near the BBQ grill while using it, especially in case of
heat waves or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, please make sure that all the elements required for setting up the
product are provided, and in order to do that, please refer to the manual.

If the product is damaged or has some defects, please do not use it and bring it back to the nearest store.

We thank you for your business and hope that you will be totally satisfied upon using our product.
We will be happy to receive all of your remarks on our online store website.
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2.SETUP

Choosing a place

- This product is intended for outdoor home use.

+ Your BBQ grill must be placed on a stable horizontal surface before being used.

+ Place this BBQ grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well ven
tilated area.

+ Please make sure that the BBQ grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter ...)
or under tree foliage.

- To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, please avoid exposing them to
chlorine, salt, or iron. We do not recommend using this BBQ grill near the coast, swimming pools, or
railway tracks.

On days of high wind, please place you BBQ grill in such a way to prevent wind from raising sparks.

« "WARNING! Keep children and pets away" In fact, each year there is a large number of tragic accidents.
Serious burns are particularly a source of concern when it comes to children due to their small height
making their faces almost always at the same height as the burning charcoal.

« Do notuse the barbecuein a confined and/or habitable space e.g. houses, tents, caravans, motor homes, boats.
Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

X| X X8y v
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3. OPERATION

Warnings

- Before proceeding, please make sure that you have fully understood the « IMPORTANT INFORMA-
TION » section of this manual.

+ The design of this BBQ grill does not allow for use of more than 50 % of the cooking surface for a
grill pan. If the cooking area is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat that
may cause damage to your BBQ grill that is not covered by the warranty.

« Use the charcoal that complies with the current law.

+ The charcoal must be placed 2 cm under the grill when in its lowest position.

+ Never put more than 1.2 kg of charcoal inside the barbecue.

Lighting recommendations

%



« Fill the bowl with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use
wood charcoal that comply with current standards and keep that the charcoal is at least 2 cm
below the cooking grate in its lowest position.

+ The easiest way to light the charcoal is to use BBQ lighters, compliant with EN 1860-3, that you
can easily find in stores, and that are absolutely safe.

« Do not cook before the fuel has a coating of ash! And for the charcoal to burn without producing

any flames.

« Do not place your grate empty on the BBQ grill, it may deform if left to heat for too long.

+ You can adjust the strength of flames by opening or closing the air intake vents located at the
bottom of the bowl. The more you open them, the more intense the flame, and vice versa.

« We would like to remind you once more that no flammable liquids should be poured to light or
increase BBQ flames.

« For obvious safety reasons, we totally recommend that you refrain from moving

your BBQ grill when in operation.

Keeping conflagration under control * very important

« Conflagrations or flash flames happen when the juices or fat from foods being cooked drip on
the burning objects (charcoal for example). The smoke helps of course with giving a nice taste to
your BBQ food, but it is better to avoid such conflagration to prevent charring the food. To keep
conflagrations under control, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove excess fat from foods before
cooking them. Use marinade and cooking sauces in reasonable quantities.

- Keep a bucket filled with sand near the BBQ grill when in use.

- In case of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease flames

- Empty and clean the cooking bowl and grate, removing all residues and fragments from cooking
after each use.

- If the BBQ grill is used for large events, it is necessary to extinguish its flames and clean it every
two hours. It has to be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez,
...). Failure to observe these recommendations may result in grease flames that could lead to inju-
ries and damage your BBQ grill.

In case of grease flames/Warnings:

+ Keep everyone away from the BBQ grill and wait for the flames to die out.
« Do not close the lid or cover of the BBQ grill.

« NEVER POUR WATER ON YOUR BBQ GRILL. IF YOU USE A FIRE EXTINGUISHER, IT HAS TO BE A POW-

DER FORMULA ONE.

« If the flames do not seem to get weaker or seem to grow bigger, call your fire department for
help.

End of the cooking session

« Please clean your BBQ grill systematically after each use to avoid accumulation of cooking grease
that may catch fire.

- Wait for the BBQ grill to be cool enough before closing the lid or cover and storing it.
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4. CARE AND MAINTENANCE

Regularly clean your BBQ grill between uses and especially after long periods of storage. Make sure
that the BBQ grill and its components are cool enough before cleaning them. Never leave your BBQ
grill exposed to weather elements, and keep it away from humidity.

- Never pour water on the BBQ grill when its surface is hot.

« Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your BBQ grill and keep it in good shape, we strongly recom-
mend that you cover it if it to be left outdoors for a long time, especially during winter months.
High-resistance covers and other BBQ grill accessories are available from your local stores.

Even if your BBQ grill is covered with protection, it still has to be inspected regularly because hu-
midity or condensation may develop on, and may cause damage. It may become necessary to dry
the BBQ grill and the interior of its protection cover. It is also possible for grease residues to start
rotting on certain parts of the BBQ grill. This will need to be cleaned using very hot soapy water.
Any rusty parts that you spot, that are not in contact with the food, must be treated with a rust
remover and repainted with a BBQ grill paint that is heat resistant.

Cooking surface

« After the BBQ grill cools down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
dish detergent. Do not use abrasive sponges or powders as the may permanently damage the
finishing of your BBQ grill. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grates in the
dishwasher due to their heavy weight.

+ |IF RUST APPEARS ON THE COOKING SURFACE THAT IS IN CONTACT WITH FOOD, THEN SUCH SUR-
FACE SHOULD BE REPLACED.

BBQ grill body

Regularly remove excess grease from the body of the BBQ grill using a cloth soaked in soapy water
then tightly squeezed. Excess of grease and food pieces can be removed from the inside of the BBQ
grill body using a wooden spatula or a soft plastic one. Do not use any abrasives.

BBQ grill lid

Clean the BBQ grill lid with a cloth or pad made from non-abrasive material, and with hot soapy
water. Do not use scrub pads or powders, as this may permanently damage the finishing of your
BBQ grill. Carefully dry the BBQ grill after this cleaning to avoid formation of rust.

Fastenings

We recommend that you check and tighten all screws and bolts at regular intervals.

Storage

« Make sure that your BBQ grill has cooled down completely before covering or storing it.
« Store your BBQ grill in a dry cool place.
- Before using you BBQ grill after extended periods of storage, follow the setup procedures.
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5.LET'S PROTECT THE ENVIRONMENT

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for it to be recy-
cled.

If your BBQ grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its accessories; please comply with
applicable rules for collection, retrieval and recycling of such products.

6. PARTS

Keep this manual because each request for replacement parts must include the reference numbers cited at
the bottom of each page, as well as the number of the missing or faulty part.

To purchase replacement parts, please order them from your store directly or by contacting our After-Sales
Service at the following number: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TERMS OF WARRANTY

WARRANTY CONDITIONS

This warranty shall only apply to use by a single private residence and shall not apply to Naterial barbecues
used in a commercial or communal environment, or to multiple residences such as restaurants, hotels,
holiday centres and rented properties.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the purchase price
of the Naterial product sold under this voluntary guarantee.

You shall assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property and/or
to others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided by Naterial in the attached owner’s guide.

Warranty exclusions

The warranty does not cover issues or incidents arising from incorrect use of the product.
The product warranty cover is limited to the value of the product.

Namely excluded are the following cases:

. Normal wear (rust, deformation, fading colours...) of parts exposed directly to flames or intense
heat. It is normal for parts to be replaced over time.

. All damage resulting from inadequate maintenance or incorrect storage, wrong assembly, or
introduced modifications.

. Any damage resulting from incorrect use of the product (use for business purposes, use as an
incinerator...).
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. Consequences of exposure to seaside air and/or chlorine sources such as swimming pools, ther-

mal or spa pools.

. Damage resulting from extreme nature conditions such as hail, hurricanes, earthquakes, tsunamis

or power surges, tornadoes or strong storms.

In case of encountering problems with your product, please contact the manager of the garden depart-
ment in your store. Keep your invoice or your receipt because they will be requested for processing any

claims. We thank you for your business.
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Q‘ Ce barbecue se recycle, )

s'il n'est plus utilisable
déposez-le en déchéterie.
Notice a trier.

Pour en savoir plus:
www.quefairedemesdechetsfr )

@ Ce barbecue est recyclable. S’il ne peut plus étre utilise, veuillez I’apporter dans un centre de recyclage
des déchets.

@ Esta barbacoa es reciclable. Si ya no se puede usar, llevela a un centro de reciclaje de residuos.
@ Este barbecue é reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o no centro de reciclagem de residuos.
0 Questo barbecue pud essere reciclato. Se deve essere smaltitto, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Auté To HOAPHDEKIOU €ival avaKUKAWGIHO. Av Sev HOopei va xpnotgonoindsi oepaitépw, POOPEITE VA TO HETAPEPETE
o€ éva KEVTPO avaKUKAWONG adopPIHHATWY.

@ Grill ten poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byno unyteczny naleny dostarczyo go do punktu
zbiorki odpadow.

370 6ap6eKio MOXeT NepepabaTbiBaTbCA, €C/IN OHO 60sblLe HE NPUrogHO AJ1A NOSb30BaHus, CLANTE ero B
YTUIN3ALIMOHHBIN LIEHTP.

@ Byn Kakrarbil KaiTa eHpeyre kenepi. OHbl 9pi KonpgaHyFa 605IMalTbIH XKafAanaa, OHbl KaliTa eHAENTIH opTanbIKKa
TancbIpybiHbi3fbl OTIHEMI3.

@ Lle 6ap6ekio moxke nepepobnaTnca, AKILO BOHO Ginblue He € NpUAaTHE 41 BUKOPUCTYBaHHSA, 3[aliTe oro B
yTURi3aLiiHNIA LeHTp.

@ Acest barbecue este reciclabil. Daco nu mai poate fi folosit, vo rugom sno il aduceti intr-un centru de
reciclare a deseurilor.

Esta churrasqueira e reciclavel. Se nao puder mais ser usada, descarte em um centro de reciclagem
de residuos.

@ This barbecue is recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

* Garantie 2 ans / Garantia de 2 afos / Garantia de 2 anos / Garanzia 2 Anni /
Eyyunon 2 etwv / Gwarancja 2 lata / FapaHTtua 2 roga / Keningik — 2 xbin /

lapaHTia 2 pokis / Garantie 2 ani/ 2 anos de garantia / 2-year guarantee Made in P.R.C. 2019
ices - i - Importado e distribuido por LEROY MERLIN
ég;gosggﬂccﬁm1_3F5r5r:‘ceesad' G- (0] CIA BRASILEIRA DE BRICOLAGEM
Rua Domingas Galleteri Blotta, 315 - Interlagos - CEP
04455-360 Sao Paulo - SP - Brazil CNPJ: 01.438.784/0001-0
@ TOB «Jlepya MepneH YkpaiHa», CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) -4020.5376 (capitais)
Byn. NMonApHa 17a, M. Kuig 04201, Ykpaika €0800.0205376 (demais regioes)
Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin
Stoneridge Centre, Shop 64 - 1 Stoneridge Drive,
22&?5:)’!3&%153(53%%0:42 Ofallll T!\Sﬁf:OB(KaH Cnr Modderfontein & Hereford Roads, Greenstone

Park, Edenvale, 1610 - Johanneshurg, Gauteng,
OctawkoBckoe wocce, a.1, POCCUA South Africa, ‘ s

@ «Jlepya MepneH KazaxcTam» XLLC KasakcTa
Pecny6nukacbl, 050000, AnmaTtbl K., KoHaes L )
Kewweci, 77, «ParkView» BO, 6k., 07 0. g‘



